
design - Progetto di allestimento

3-5 maggio 2023 - Padiglione  D5-031

Giornate di eventi, incontri, percorsi formativi 
e degustazioni di prodotti Dop e Igp ortofrutticoli

Mercoledì 3 maggio 

Dalla formazione alla valorizzazione delle eccellenze territoriali: percorso alla scoperta dei prodotti ortofrutticoli 
Dop e Igp emiliano romagnoli
Con la partecipazione degli studenti del corso IFTS “Tecnico esperto in enogastronomia per la valorizzazione 
e la promozione delle tipicità regionali”

La voce ai Consorzi di tutela delle Dop e Igp dell’ortofrutta 

10,30 

Rif.pa. 2022-17348/RER. Percorso approvato dalla Regione Emilia-Romagna DGR n. 1379/2022 del 01/08/2022. Progetto cofinanziato con risorse del FSE+ 2021-2027, Ministero 
dell’Istruzione, Regione Emilia-Romagna.

12,00

15,00 “ERI-Salutami tuo fratello” Marco Ligabue e Andrea Barbi raccontano in 
musica i prodotti Dop e Igp dell’Emilia-Romagna

Recupero dei castagneti da frutto e valorizzazione dei prodotti della castanicoltura, due obiettivi 
complementari 

16,00

Giovedì 4 maggio

10,30

12,00

15,00

Dalla formazione alla valorizzazione delle eccellenze territoriali: percorso alla scoperta dei prodotti ortofrutticoli 
Dop e Igp emiliano romagnoli
Con la partecipazione degli studenti del corso IFTS “Tecnico Superiore in Digital Marketing dei prodotti alimentari”
Rif.Pa.2022-17236/RER. Percorso approvato dalla Regione Emilia-Romagna DGR n. 1638/2022 del 05/10/2022. Progetto cofinanziato con risorse del FSE+ 2021-2027, Ministero 
dell’Istruzione, Regione Emilia-Romagna.

Progetto regionale di controllo biologico del moscerino dei piccoli frutti (Drosophila suzukii) con l’introduzione 
dell’antagonista naturale Ganaspis brasiliensis

Presentazione del Volume “Coltivazione e utilizzi delle piante officinali in Emilia Romagna” 

La voce ai Consorzi di tutela delle Dop e Igp dell’ortofrutta 16,00

Venerdì 5 maggio

10,30

12,00

14,30

16,00

La voce ai Consorzi di tutela delle Dop e Igp dell’ortofrutta 

Progetto Life-ADA: la nuova App a supporto delle aziende agricole per affrontare i cambiamenti climatici 

I ritiri di mercato a distribuzione gratuita contro lo spreco alimentare  

La voce ai Consorzi di tutela delle Dop e Igp dell’ortofrutta 

Al termine di ogni iniziativa verrà proposta ai partecipanti una degustazione di prodotti Dop e Igp dell’ortofrutta 
offerti dai Consorzi di Tutela e preparati dalla Scuola Alberghiera e di Ristorazione di Cesenatico e Sede di Forlì

Emilia-Romagna. Il futuro lo facciamo insieme
www.agricoltura.regione.emilia-romagna.it
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