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CESENA, 5-6 APRILE
HOBBY FARMER E AGROFER: 
CONTADINI “FAI DA TE” ATTENTI
AL RISPARMIO E AL RIUTILIZZO

Seconda edizione per Hobby Farmer, la fiera degli orti e 
dei giardini. La rassegna condurrà il pubblico in un percor-
so per conoscere non solo le soluzioni migliori per avere 
più salute ed economicità dal proprio spazio verde, ma 
anche per la manutenzione dell’ambiente rurale ed ur-
bano, salvaguardare la biodiversità e apprendere le best 
practise del risparmio energetico. Partendo proprio da 
quest’ultimo presupposto, in questa edizione Hobby Far-
mer viene affiancata da Agrofer, fiera dedicata alle fonti 
energetiche rinnovabili per approfondire la conoscenza 
dell’uso e del riutilizzo di energia e materiali: in esposizione 
le proposte delle più avanzate tecnologie e macchinari 
per il risparmio energetico, con una particolare attenzio-
ne al mondo agricolo. 
Accanto al ricco layout commerciale, la manifestazione 
ha in serbo altre iniziative, come i Semi di Sapienza, un 
fittissimo calendario di brevi conferenze e dimostrazioni 
pratiche per apprendere le nozioni fondamentali di coltu-
ra, giardinaggio e allevamento. Di grande interesse gli in-
contri su agricoltura biologica, permacultura e agricoltu-
ra sinergica per una coltivazione e allevamento a impatto 
zero; un vero e proprio “Pronto Soccorso Verde” invece 
fornirà consigli per debellare gli insetti nocivi dell’orto, del 
giardino e del terrazzo. Info e programma su hobbyfar-
merfiera.it - expoagrofer.it

FERRARA, 25-27 APRILE
SALONE DELLE SAGRE: I SAPORI
PIÙ AUTENTICI DELLA CUCINA
DI QUALITÀ E TRADIZIONALE

Dopo il clamoroso successo riscosso nel 2013 – 20 mila visi-

Appuntamenti tatori e oltre cento sagre partecipanti – la sinergia tra cu-
cina di qualità e tradizione verrà riproposta con la 4a edi-
zione del Salone nazionale delle sagre. Organizzato da 
Ferrara Fiere Congressi e dall’associazione turistica Sagre 
e dintorni, la manifestazione dà la possibilità di provare le 
prelibatezze provenienti da ogni angolo della penisola. 
Intorno alla buona tavola ruotano alcuni appuntamenti 
succulenti e spettacolari, come il Gran galà della sala-
ma, la disfida La sfoglia d’oro, i corsi a tema (fra gli altri: le 
nuove tecnologie in cucina, la cultura della sfoglia e i tagli 
della carne). 
Il biglietto di ingresso scaricabile dal sito salonedellesa-
gre.it (12 € l’intero, 10 il ridotto, 8 la fascia 11-25 anni, gratis 
bambini sotto i 10 anni) consente di gustare le proposte di 
tutti gli stand, dà libero accesso alle attività in program-
ma e comprende 
una cartella gratuita 
per la tombola serale. 
Durante il salone una 
navetta collegherà la 
stazione ferroviaria alla 
Fiera. 

PARMA, 5-8 MAGGIO
ANTEPRIMA CIBUS 2014:
L’ALIMENTARE ITALIANO
FRA CONSUMI E NUOVI TREND

Le problematiche del retail saranno al centro di Cibus 
2014: fra gli altri se ne discuterà al workshop sulla leva 
promozionale nel mondo della distribuzione, organizzato 
dall’Università di Parma e dalla Nielsen. Diverse le novità 
della rassegna: in particolare “Cibus Bollicine” è uno spa-
zio espositivo che presenta la grande varietà degli spu-
manti italiani, con aree tematiche dedicate ad abbina-
menti col cibo ed i dolci, dimostrazioni e degustazioni.
“CibusLand” è invece un’iniziativa che si terrà nelle strade 
di Parma per mettere in relazione le aziende espositrici, 
i protagonisti food and beverage del territorio, i cittadini 
ed i visitatori. Nel Parco Ducale verranno aperti gli stand 
delle aziende alimentari interessate ad un marketing en-
gagement con i consumatori. Non lontano sarà dislocato 
il vino di Sense of Wine e la birra artigianale di MicroMalto. 
CibusLand sarà collegata alla fiera e si terrà in due week-
end a cavallo della fiera.
Numerosi gli eventi e le iniziative speciali: si va da Alma 
Caseus, il concorso dedicato alle aziende del casea-
rio organizzato dalla Scuola di Cucina Alma, a CibusBio 
dove verrà dato rilievo alla produzione biologica nazio-
nale fino al progetto Free From per valorizzare i prodotti 
senza glutine, senza lievito e senza lattosio. Cibus ospiterà 
anche la 4ª edizione di Pianeta Nutrizione & Integrazione, 
forum sulla sana nutrizione che coniuga seminari scienti-
fici interdisciplinari con una sezione espositiva. cibus.it 
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MIRANDOLA (MO)
CONFAGRICOLTURA: PRIMO
MATTONE PER IL RECUPERO
DELLA SCUOLA DELL’INFAZIA 

Un mattoncino simbolico ha dato ufficialmente l’avvio ai 
lavori di recupero e miglioramento antisismico della scuo-
la d’infanzia Filomena Budri di Mortizzuolo (Mo), dopo una 
raccolta fondi durata due anni che ha visto protagonisti 
Confagricoltura Emilia-Romagna, Regione Emilia-Roma-
gna, Credit Suisse Italy e la Croce Rossa Italiana.
In questo modo i bambini di Mortizzuolo di Mirandola, a 
partire dal nuovo anno scolastico 2014-2015, potranno 
riavere finalmente il loro unico asilo. Infatti la scuola Fi-
lomena Budri, fondata nel lontano 1930, è il solo istituto 
in zona. L’immobile che lo ospitava è stato fortemente 
danneggiato dalle due scosse di terremoto del maggio 
2012, che di fatto lo hanno reso inagibile: le lezioni per 
oltre cinquanta bambini si sono tenute negli ultimi due 
anni in moduli provvisori. All’indomani del sisma era sta-
ta Confagricoltura a dare vita ad una gara di solidarie-
tà attraverso un’asta benefica in favore della comunità. 
L’importo dell’intervento - pari a oltre 600 mila euro - è 
stato finanziato dal Gruppo Credit Suisse per 250 mila  
euro attraverso l’intervento di Croce Rossa, da Confa-
gricoltura per 71 mila euro e per il resto dalla Regione 
Emilia-Romagna. 

EMILIA-ROMAGNA
“CENTOMANI, DI QUESTA TERRA”:
LA FESTA DELLA MIGLIORE
CUCINA È A POLESINE PARMENSE

Da qualche anno a questa parte, all’Antica Corte Palla-
vicina dei Fratelli Spigaroli, luogo suggestivo di Polesine 
Parmense (Pr), si dà appuntamento il meglio della cu-
cina e delle produzioni enogastronomiche dell’Emilia-
Romagna, presentate direttamente da celebrati chef e 
produttori della regione. “Centomani, di questa terra” è 

una grande festa, in programma il prossimo 14 aprile (dal-
le ore 10 per tutta la giornata), in cui cuochi, produttori, 
gourmet, esperti del settore agroalimentare si confronta-
no sul futuro del cibo. E offrono al pubblico l’opportunità 
di assaggiare, scoprire, abbinare alimenti e pietanze che 
rappresentano l’eccellenza dell’enogastronomia emilia-
no-romagnola. L’iniziativa si avvale del patrocinio dell’as-
sessorato Agricoltura della Regione Emilia-Romagna e 
del Consorzio del Parmigiano-Reggiano.
Organizza l’evento CheftoChef emiliaromagnacuochi 
(cheftochef.eu), l’associazione di cuochi e patron dell’E-
milia-Romagna, professionisti del gusto attenti alla qua-
lità dei prodotti e al coinvolgimento dei consumatori. 
Oltre agli chef avranno un ruolo da protagonista anche 
i migliori produttori e fornitori di prodotti agroalimenta-
ri e i gourmet di riferimento. Info: info@centomani.eu -  
centomani.eu 

FILIERA SUINICOLA
EUROCARNE 2015: ALLEANZA
VERONAFIERE-ANAS
PER RILANCIARE IL COMPARTO

Accordo di collaborazione tra Veronafiere e l’Associa-
zione nazionale degli allevatori di suini in vista della 26ª 
edizione di Eurocarne, il salone internazionale delle tec-
nologie e prodotti per la lavorazione, conservazione, 
refrigerazione e distribuzione delle carni, in programma 
a Verona dal 10 al 13 maggio 2015. In quell’occasione 
Anas organizzerà approfondimenti specifici sulle strate-
gie di rilancio della suinicoltura italiana, affrontando le 
tematiche relative alla filiera corta, alla valorizzazione 
delle carni, alla possibilità di diversificare, orientando 
parte della produzione verso un suino intermedio - di 
peso cioè intorno ai 130-140 chilogrammi - predisposto 
per carni destinate al consumo fresco. Fondamentale, 
per questi progetti, il dialogo con l’industria di macel-
lazione e con i soggetti destinati ad interfacciarsi con 
il consumatore finale, siano essi la grande distribuzione 
organizzata, il normal trade o i discount.
Inoltre, Anas proseguirà il confronto diretto con i consor-
zi di tutela dei principali salumi Dop per programmare 
strategie mirate alla valorizzazione. 

News

Taccuino
 Gorizia: dal 4 al 6 aprile si svolgerà POLLICE VERDE 
udinegoriziafiere.it

 Gonzaga (Mn): dal 5 al 6 aprile è in programma 
MONDO BONSAI fieramillenaria.it

 Roma: dal 25 al 27 aprile apre  
il SALONE DELL’EQUITAZIONE unitedhorses.it

 Lanciano (Ch): al via la  FIERA NAZIONALE  
DELL’AGRICOLTURA lancianofiera.it Ch
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