enda verde

A cura della REDAZIONE

CINEMA & VINO

IL GRANDE SCHERMO

S| “GUSTA” NELLE CANTINE
DI DIECI REGIONI ITALIANE

Al via *Cinemadivino”, la rassegna che propone oltre
100 appuntamenti portando grandi pellicole diretta-
mente nelle aie e nei cortili delle aziende. L'obiettivo &
di valorizzare il territorio e i prodotti enogastronomici ti-
pici di alcune delle piu importanti aree enologiche d’l-
talia. Questo, in sintesi, il tema conduttore di un even-
fo itinerante che porterd il grande schermo nei luoghi
dove nasce e si produce il vino. La rassegna - nata 11
anni fa proprio in Emilia-Romagna - foccherd anche
Piemonte, Marche, Toscana, Umbria, Abruzzo, Sarde-
gna, Campania, Basilicata e Puglia.

Le aziende saranno pronte a ospitare gli spettatori dal-
le ore 19.30 con le degustazioni, mentre dalle ore 20
sard possibile visitare le cantine. L'inizio delle proiezioni
e alle 21.30. Per chi lo desidera, alle ore 20.00 & possi-
bile cenare in cantina. Il costo del biglietto d'ingresso
e di norma 12 euro (ridotto 10) e comprende la visio-
ne del film, la visita guidata e I'assaggio di tre calici di
vino. Info: fel. 366 5925251 - cinemadivino.net

FORLIMPOPOLI (FC)

POLI, LUOTTO E MAMBELLI:
TRE PROTAGONISTI DEL CIBO
PER IL PREMIO MARIETTA

Un tris di grandi figure per il Premio Marietta, omaggio
alla fedele governante dell’Artusi che con lui condivise
centinaia di ricette dando vita al celebre manuale ar-
fusiano. Un attore “artusiano” di fama internazionale,
Paolo Poli; un cuoco celebre perifornelli e peririflettori
dello spettacolo, Andy Luotto; un imprenditore che ha
fatto del caseificio (a Bertinoro) che

porta il suo nome, Loris Mambelli,

una storia aziendale che scava nelle

fradizioni dell’'Emilia-Romagna.

Loris, a soli vent‘anni, decise infatti

di seguire I'esempio della madre e

di costruire un‘azienda atftorno alla

produzione della regina delle ricot-

te: quella ottenuta da latte intero e

cagliata con acqua termale, ricca di

sali. Alla terza generazione, la ricotta

e gli altri prodotti sono apprezzati in

tutto il ferritorio nazionale.

Promosso dalla cittadina natale di

Artusi, Forlimpopoli, il Premio Mariet-

ta viene attribuito a personalita che,

con modalitd differenti, contribui-

scono alla conoscenza della cultura

del cibo.

74 ricoltura

EMILIA-ROMAGNA

UN MARE DI SAPORI
FESTEGGIA |1 2200 ANNI

DI STORIA DELLA VIA EMILIA

Storia, culturg, fipicitd, per un‘estate tutta da gustare
insieme alle eccellenze enogastronomiche dell’Emilia-
Romagna. Nel ricco cartellone di eventi di "Emilia-Ro-
magna & Un Mare di Sapori” sard protagonista la via
Emilia, un grande e antico ponte abitato, che assieme
alle altre strade gid percorse da pellegrini, come la via
Romea lungo il mare e la via Francigena attraverso la
montagna, rappresenta I'arteria fondamentale e indi-
spensabile per ottenere un risultato unico e ireplicabile
che si chiama Emilia e Romagna: espressione di pro-
dotti fipici e ricette fradizionali divenuti veri e propri do-
cumenti di una cultura di enorme significato simbolico.
Proprio per questo, I’Assessorato Agricoltura della Re-
gione intende celebrare, anche in vista dell’Expo 2015,
questa grande via lungo la quale si € creata I'identitd
di un popolo e si sono radicate tradizioni millenarie con
affascinanti declinazioni culinarie come la pasta ripie-
na. Ed & proprio il connubio via Emilia-pasta ripiena il
tfema principale dell’edizione 2014 il cui sviluppo princi-
pale & affidato a Matteo Belli, attfore e regista teatrale
bolognese, che porterd in scena le nostre paste ripie-
ne come linguaggio universale tra i popoli conosciute
dai buongustai italiani e stranieri, rese avvincenti da un
grammelot impeccabile e divertente nell'imitazione
della lingua francese, americana, russa e di alire da
tutti iconoscibili.

Tra gli appuntamenti tornano le serate di “Tramonto
DiVino”, sette tappe dedicate ai grandi vini dell’'Emilia-
Romagna in abbinamento con i Dop e Igp del territo-
rio. In quattro diverse date si ripropone anche “Fuoco al
mito”, omaggio al Parmigiano Reggiano.

Info: unmaredisapori.com
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