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FORLIMPOPOLI (FC), FINO AL 2 LUGLIO
ALLA FESTA ARTUSIANA PERCORSI
GASTRONOMICI E CULTURA A TAVOLA

Come ogni anno, nell’ultima settimana di giugno e
fino al primo week-end di luglio, con la Festa Artusia-
na, giunta alla XXl edizione, Forlimpopoli rende omag-
gio a Pellegrino Artusi, il suo cittadino piu illustre, una-
nimemente considerato il padre della cucina italiana
moderna. Le oltre 700ricette del suo La scienza in cuci-
na e l'arte dimangiar bene che, a piu diun secolo dal-
la pubblicazione, resta una pietra miliare della nostra
cultura gastronomica, faranno da filo conduttore del-
la manifestazione, riproposte nei tanti ristoranti e punti
di degustazione allestiti lungo le strade e i vicoli della
cittfadina che, ridenominati per I'occasione secondo
i capitoli del manuale artusiano, si tfrasformeranno in
veri e propri percorsi gastronomici. Per tutta la durata
della manifestazione un ricco programma di spettaco-
li, concerti, rassegne ed eventi animerad il centro storico
di Forlimpopoli che ogni sera, sullo sfondo suggestivo
della rocca trecentesca, si frasformerd in una capi-
tale del buon cibo, anche grazie alla collaborazione
con Casa Artusi. Il primo centro di cultura gastronomi-
ca dedicato alla cucina domestica, qui inaugurato,
proprio durante la Festa Artusiana, nel 2007, & infatti il
cuore della Festa e cornice ideale per incontri, dibat-
fiti, convegni e, come & ormai da fradizione, per I'as-
segnazione del "Premio Artusi” e dei "Premi Marietta
ad honorem” conferiti a chi consacra tempo e talento
alla futela e alla cultura delle risorse alimentari.
www.festartusiana.if; www.casartusi.it/
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MASERETO DI SOLIGNANO (PR), T LUGLIO
PROFUMI E SAPORI DEL PASSATO
CON GLI ANTICHI FORNI IN FESTA

Per un‘infera giornata, il 1 luglio, il suggestivo borgo di
Masereto, frazione del comune di Solignano, sard av-
volto dal profumo del pane cotto alegna, che evoca
atmosfere d’altri tempi. E la manifestazione “Forni in
festa”, che da una decina d’anni si replica in estate

nell‘antico borgo agricolo della collina parmense e
che vede tutti gli abitanti aprire le proprie cucine e
accendere i forni alegna, alcuni dei quali antichissimi,
per cuocere con perizia pane, patate e altri cibi, cui il
profumo di legna conferisce un sapore unico e inimi-
tabile. Rinnovando I'antica tradizione di ospitalitd che
caratterizza le genti dell’Appennino, accoglieranno
con essi i visitatori, che pofranno trascorrere una sera-
ta diversa, gustando sapori e atmosfere ormai sempre
pil rari.

www.facebook.com/ProlocoDiSolignano/

GORO (FE), 7-9, 14-16, 21-23 LUGLIO
SAGRA DELLA VONGOLA VERACE:

TUTTI | SAPORI DELLA TRADIZIONE

Da venerdi 7 a domenica 23 luglio, nel corso di tre
week-end consecutivi, si svolge a Goro, in zona por-
to, la 199 Sagra della Vongola verace, omaggio che il
paese romagnolo dedica tradizionalmente al prodot-
to piu importante dell’economia locale. La Sacca di
Goro, ampia laguna racchiusa tra il Po di Goro e il Po
di Volano, € da sempre vocata alla produzione di mol-
luschi, in particolare le vongole che in questi fondali
sabbiosi, profondi in media 60-70 centimetri e comun-
gue mai piu di 2 metri, frovano I'habitat ideale per cre-
scere e moltiplicarsi; oltre alle vongole veraci vi si alle-
vano mitili e ostriche ma la pesca locale pud contare
anche su un‘abbondanza di cefali, orate, branzini. La
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sagra offre quindi I'occasione di degustare sia nume-
rose ricette con le vongole sia piatti a base di pesce.
Nello stand gastronomico situato nell’‘area interna del
porto, infatti, insieme alle vongole sono proposti altri
prodotti itfici, preparati e serviti secondo la tradizione
locale.

Tra le attivitd previste in concomitanza con la manife-
stazione, escursioniin barca nella Sacca di Goro e nel-
le oasi alla foce, in partenza dai porti di Goro e Gorino
nelle giornate di sabato e domenica

https.//it-it. facebook.com/proloco.goro/

COTIGNOLA (RA), 13-18 LUGLIO
NON SOLO TEATRO

ALLARENA DELLE BALLE DI PAGLIA

A Cotignola (Ra), dove il fiume Senio incontra il Canale
Emiliano Romagnolo, sei giorni di teatro, musica e arte
in un‘arena effimera, immersa nella natura. E I'Arena
delle balle di paglia, creata dall’‘associazione cultura-
le Primola raccogliendo nei campi 1.300 piccole balle
da utilizzare come sedili e altre cento grandi rotoballe
con cui arredare le golene del Senio, trasformando le
rive del flume in un suggestivo scenario. Qui oltre cin-
quanta iniziative tra concerti, teatro, narrazioni, land
art, esplorazioni e incontri poetici animeranno, dal 13
al 18 luglio, le calde serate estive. In programma an-
che un‘anteprima il 3 luglio nella vicina Tebano e un
“post-arena” il giorno 23 a Cassanigo, dedicato al
poeta romagnolo Giovanni Nadiani a un anno dalla
scomparsa.

www.primolacotignola.it

SAN MARTINO IN VILLAFRANCA-FORLI (FO),
20-23 LUGLIO

PESCHE IN FESTA PER CELEBRARE
UN’ECCELLENZA ROMAGNOLA

Organizzato da un‘associazione composta da agri-
coltori e volontari del luogo, “Pesche in festa”, che si
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svolgerd a San Martino in Villafranca, frazione di Forli,
dal 20 al 23 luglio, si propone di far conoscere e pro-
muovere la regina della produzione frutticola locale,
attraverso degustazioni di piatti tipici (primo tra tutti i
tortelli alle pesche) e altre pietanze a base di pesche,
ma anche cocktail, dolci, gelati e abbinamenti con
vini. Ogni sera sard possibile visitare la mostra pomolo-
gica allestita dagli agricoltori della zona e acquistare
la frutta direttamente dai produttori. Nella seconda e
terza serata € prevista una conferenza a tema con la
partecipazione di un esperto, per far conoscere, an-
che ai non addetti al settore, tecniche di coltivazio-
ne, benefici per la salute, varietd e abbinamenti del
delizioso frutto estivo. All'inferno della manifestazione
verrd anche allestito uno spazio dedicato alla tradizio-
ne agricola locale, illustrata attraverso macchinari e
tecniche di lavorazione.

www.sagreinromagna.it/sagre/3270/pesche_festa_forli

SAN CASSIANO (RE), 4-6 AGOSTO

TUTTI A TAVOLA E IN PISTA DA BALLO

PER LA FESTA D’ESTATE

Appuntamento a San Cassiano, borgo delle colline
reggiane nel comune di Baiso, per la fradizionale Fe-
sta d’estate, la cui 23° edizione si svolge quest‘anno
nel primo week-end di agosto. Ci si potrd intrattenere
presso gli stand dedicati ai giochi, gustare specialita
locali, come tortelli ai funghi e polenta con cinghiale,
preparate sul posto e ballare il liscio su musiche ese-
guite dal vivo. Venerdi 4 agosto serata musicale con
dj dedicata ai giovani, domenica 6 agosto chiusura
della festa con spettacolo pirotecnico.
sagreinemilia.it/sagre/3373/festa_estate_san_cassiano

CESENATICO (FC), 14 AGOSTO

GRANDE RUSTIDA DEI PESCATORI:
L'ADRIATICO NEL PIATTO

Tutto il gusto del buon pesce dell’Adriatico alla “"Gran-
de Rustida dei Pescatori” che torna, come ogni anno,
alla vigilia di Ferragosto nella caratteristica cornice del
porto canale di Cesenatico. L'antica tradizione mari-
nara della cittadina romagnola, che vede sbarcare
ogni anno migliaia di quintali di pescato, & celebrata
la sera del 14 agosto dagli stessi pescatori, che propon-
gono qi visitatori eccellenti piatti di pesce cucinato
con le proprie mani. Arrostito, fritto, marinato, in zuppa,
alla Rustida di Cesenatico il pesce si mangia davvero
in futte le salse ed & sempre freschissimo, pescato nelle
acque che bagnano la costa e preparato sul posto
secondo i defttami della cucina locale. La fradizione
sposa cosi la filosofia del chilometro zero, offrendo una
scorpacciata di gustosissimo pesce azzurro in grado di
conquistare anche i palati pit esigenti.
www.emiliaromagnaturismo.it/it/eventi/forli-cesena/
cesenatico-e-dintorni/grande-rustida-dei-pescatori
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