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Studio delle vie biosintetiche di micotossine in interazione con il genotipo della pianta ospite

GENERE MICOTOSSINE EFFETTO
Aspergillus
flavus, parasiticus aflatossine epatotossico, immunotossico,

ancerogeno
ochraceus ocratossine nefrotossico, teratogeno,
immunosoppressore, cancerogeno

Fusarium
graminearum DON immunotossico. anemizzante
verticillioides fumonisine Neurotossico, cancerogeno, citotossico

Patosistema Mais- Fusarium verticillioides




Workpackage 1 - Studio delle vie biosintetiche di micotossine in interazione con il genotipo della
pianta ospite
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Workpackage 1 - Studio delle vie biosintetiche di micotossine in interazione con il genotipo della
pianta ospite
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Workpackage 1 - Studio delle vie biosintetiche di micotossine in interazione con il genotipo della
pianta ospite

Patosistema Vite-Aspergillus carbonarius
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Workpachkage 2 ~ Studio del pathway metabolico dei carotenoidi

Effetti benefici dei composti carotenoidi sulla salute umana
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Workpachkage 2 ~ Studio del pathway metabolico dei carotenoidi

Effetti benefici dei composti carotenoidi sulla salute umana
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Workpackage 3 - Studio del pathway metabolico dei composti fenolici

Effetti benefici dei composti fenolici sulla salute umana
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Workpackage 4 - Studio del pathway metabolico degli acidi grassi
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Workpachage 4 = Studio del pathway metabolico degli acidi grassi

Effetti benefici degli acidi grassi insaturi sulla salute umana

Acido a~-linolenico (w-3) Acido linoleico ((v-6)

Acido oleico
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ACCUMULO DI FITONUTRIENTI

Workpackage 4

Acidi grassi insaturi
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Carotenoidi in Frumento duro
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Workpachage 2 = Studio del pathway metabolico dei carotenoidi

Carotenoidi in Frumento duro
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Workpachage 2 = Studio del pathway metabolico dei carotenoidi
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Workpachage 2 = Studio del pathway metabolico dei carotenoidi
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Workpachage 2 = Studio del pathway metabolico dei carotenoidi

Frutti di Pesco




Workpachkage 2 ~ Studio del pathway metabolico dei carotenoidi

ﬂ Carotenoidi in Pesco
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Workpachkage 2 ~ Studio del pathway metabolico dei carotenoidi

ﬂ Carotenoidi in Pesco
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Workpachkage 2 ~ Studio del pathway metabolico dei carotenoidi
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Workpachkage 2 ~ Studio del pathway metabolico dei carotenoidi

@ Carotenoidi in Pesco
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Workpackage 5

Studio delle proprietda nutrizionali e salutistiche

AT, Antioxidant
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Determinazione del contenuto in fitonutrienti e valutazione del rapporto
tra questi ed il potere antiossidante in diverse matrici vegetali

Studio dell’effetto dei fitosteroli nella prevenzione e cura
delle malattie infiammatorie e del tumore del colon




Workpackage 5 = Studio delle proprieta nutrizionali e salutistiche

Dosaggio dell’attivita antiossidante in cariossidi di frumento
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Workpackage 5 = Studio delle proprietd nutrizionali e salutistiche

Dosaggio dell’attivita antiossidante nel sangue
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