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Dove si trova la milza?

Quanti capi di ungulati si possono abbattere 

l‘anno?

Perché sempre nuove disposizioni?

Si possono presentare alla persona formata 

solo parti di organi?

Cosa fa la riserva dei capi eccedenti la 

piccola quantità?

Cosa si fa dei capi non idonei alla vendita?



Aspetti igienico-sanitari del trattamento della spoglia   – Heinrich Aukenthaler, Bologna, luglio 2013 



Aspetti igienico-sanitari del trattamento della spoglia   – Heinrich Aukenthaler, Bologna, luglio 2013 



Aspetti igienico-sanitari del trattamento della spoglia   – Heinrich Aukenthaler, Bologna, luglio 2013 

Igiene della selvaggina, alcuni presupposti

•L‘igiene della selvaggina inizia prima del tiro 

•Armi perfettamante tarate

•Capacità di stima della distanza

•Cognizioni di balistica

•Cognizioni di anatomia

•Evitare il tiro in condizioni non ottimali
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Modus operandi, condizionamenti igienici 

nella pratica venatoria

•Metodo di caccia

•Valutazione a vista del capo vivo

•Trasporto

•Possibilità di raffreddamento
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Attenzione, stiamo operando in natura !
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Abilità di tiro, scelta del metodo di caccia
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Eviscerazione ottimale
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Accrescimento germi
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Cosa evitare

• Colpi intestinali

• Fuga del selvatico

• Alto dispendio di energie

• Acidificazione carente

• Putrefazione



Aspetti igienico-sanitari del trattamento della spoglia   – Heinrich Aukenthaler, Bologna, luglio 2013 

Eviscerazione tempestiva

• Al più presto

• Comunque entro tre ore dalla morte dell‘animale (la 

barriera gastro-intestinale diviene permeabile ai germi)

•L‘eviscerazione tardiva provoca la formazione di gas 

nell‘intestino

•Inoltre ritarda il raffreddamento del capo 

•Porta all‘aumento esponenziale dei germi
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Centro di raccolta dei capi abbattuti



Aspetti igienico-sanitari del trattamento della spoglia   – Heinrich Aukenthaler, Bologna, luglio 2013 



Aspetti igienico-sanitari del trattamento della spoglia   – Heinrich Aukenthaler, Bologna, luglio 2013 



Aspetti igienico-sanitari del trattamento della spoglia   – Heinrich Aukenthaler, Bologna, luglio 2013 



Aspetti igienico-sanitari del trattamento della spoglia   – Heinrich Aukenthaler, Bologna, luglio 2013 



Aspetti igienico-sanitari del trattamento della spoglia   – Heinrich Aukenthaler, Bologna, luglio 2013 



Aspetti igienico-sanitari del trattamento della spoglia   – Heinrich Aukenthaler, Bologna, luglio 2013 



Aspetti igienico-sanitari del trattamento della spoglia   – Heinrich Aukenthaler, Bologna, luglio 2013 



Aspetti igienico-sanitari del trattamento della spoglia   – Heinrich Aukenthaler, Bologna, luglio 2013 



Aspetti igienico-sanitari del trattamento della spoglia   – Heinrich Aukenthaler, Bologna, luglio 2013 



Aspetti igienico-sanitari del trattamento della spoglia   – Heinrich Aukenthaler, Bologna, luglio 2013 



Aspetti igienico-sanitari del trattamento della spoglia   – Heinrich Aukenthaler, Bologna, luglio 2013 

Capriolo
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Frollatura
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• Dopo buona eviscerazione, buon dissanguamento e 
prima refrigerazione

• Abbassamento del ph a 5,20- 5,4

• Glicogeno muscolare si trasforma in acido lattico,le 
fibre muscolari per processi enzimatici si 
ammorbidiscono

• La carne diventa morbida e masticabile

• La durata della frollatura dipende dall‘età
dell‘animale 

• L‘acidificazione della carne ha un effetto 
batteriostatico

Frollatura
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La carne di selvaggina è un 
alimento di altissimo pregio, 
ma deve essere di qualità
ineccepibile!
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Piatti prelibati!


