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مانيا ذات وييليا رمنتجات إقليم إ
اف الحمي ش الجغرالؤتسمية النشأ و
ها ف كل العال منتجة هنا ويتم تقدير
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اف الحمي ش الجغرالؤمانيا ذات تسمية النشأ ووييليا رمنتجات إقليم إ
ها ف كل العال منتجة هنا ويتم تقدير



 

 

, 

منتجات إقليم إ  ييليا ر و مانيا ذات 
تسمية النشأ و الؤ  ش الجغر اف الحمي 

منتجة هنا ويتم تقدير ها ف كل العال 

“ال ر ض، و حكمة أ و لئك الذين يز ر عو نها ويحو لو ن النتجات، و الثقافة الز ر اعية و الغذائية: هذه هي 

خصائص إميليا ر و مانيا، النطقة الغنية بال صناف الز ر اعية و النتجات التقليدية، حيث أ نها تفتخر

بـ   ذات عل 44 مة تجارية و منشأ خاص بها، تر اث يتد من تلل ال بيني إل البحر، مر ًارو  بالسهل 

و نهر بو العظيم. تجر بة الزيار ة و تذو ق و الطعام الجيد التي تجعلنا نشعر بأ ننا منفر دين و أ صليي ف 

الو قت ذاته. الطعام هو الحياة و هو العاطفة التي تر افقنا كل يو م. و البحث عن الجو دة هو الجو هر 

الحقيقي لنطقة إميليا ر و مانيا”. 

أ ليسيو مامي 

مسؤ و ل البلدية للز ر اعة و النتجات الغذائية الز ر اعية و الصيد و صيد ال سمك 



2       

ب ورتحاد الواعية ف الردة النتجات الزسياسة جو

تبطة ل سيم الردة، وبية التقليدية عالية الجووروايد النتجات النحاء العال بشكل متزن ف جميع أيطالب الستهلكو

منتجي عي وارل للمزخل عادهتمم بضمن دح الضوايد، ل يظهر بوء الطلب التزفتهم التقليدية. ف ضومعراف وصلهم الجغربأ

تبطة بالنشأ اضحة عن النتجات ذات الخصائص الحددة الرمات وفي معلوا الحاجة إل تو ًيضت أهذه النتجات فحسب، بل ظهر

ة. اء أكث استناراء عمليات شجراف، مم يتيح للمستهلكي إالجغر

اعية. فيم يتعلق بالسياق رغذية الزع الدة لقطانظمة الجون تطبيق أائح مختلفة بشأبية لووروضية الف هذا الصدد، تبنت الفو

ا كيفية  ًيضضح التشيع أنة، يوالتخصصات التقليدية الضموافية وات الجغرشع، با ف ذلك الؤدة لهذا القطاسع لخططات الجووال

اللصقات عل مات وضع العلشادات لوكيفية تطبيق تلك الخططات، ويقدم إرات فيم يتعلق بكل مخطط، واستخدام الشعار

اف. ش الجغرو الؤنات تحمل حق حمية النشأ أاعية التي تستخدم مكورالنتجات الغذائية الز

ش ف عل الؤج. حيث يسمح التعرنتاتباط محدد بكان الذا كان لها اراف إش الجغرسمء النتجات من الؤن تستفيد أ“يكن أ

فضل. كات الصنعة عل تسويق منتجاتها بشكل أها، مع مساعدة الشتييزدة واف للمستهلكي بالثقة ف النتجات عالية الجوالجغر

ج نتاء من عملية الن يتم كل جزت منه. يجب أى مع الكان الذي تأقوابط أوسمء النتجات السجلة بحمية النشأ هي التي لها رأ

اسم افية الحددة وقة بي النطقة الجغراف الحمي عل العلش الجغركد الؤى، يؤخرالتحضي ف إقليم معي. من ناحية أالعالجة وو

 ec.europa.eu(.اف” )صل الجغرساس إل الى بشكل أخرو خاصية معينة أو سمعة معينة أدة معينة أى جو عُزالنتج، عندما ت

https://���.)ec.europa.eu
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ستخدام الن من التقليد وافية بشكل قانوات الجغرشب فإنه يتم حمية الؤوروتحاد الق اللكية الفكرية للف إطار نظام حقو

اكة فيها حيز التنفيذ مثل تفاق الشخل إالتي دب ووروتحاد الد التي ل تنتمي إل الالبلب ووروتحاد الستغلل الخاطئ داخل الالو

ف بها بية العتوروافية غي الات الجغرشفيتنام حتى الؤة ورسنغافواليابان وقيعها مع كندا وقتصادية التي تم تواكة التفاقيات الشإ

و إقليمية مع صل اتفاقية ثنائية أذا كان لبلدها الافية إات جغرشصل يكنها التسجيل كمؤالعلن عنها عل هذا النحو ف بلدها الو

سمء. ب مم يضمن الحمية التبادلة لتلك الوروتحاد الال

اف الحمي ش الجغرالؤمانيا ذات تسمية النشأ ووييليا رمنتجات إقليم إ

(. تبلغ ٪15ت اليطالية )هم حصة من التسجيلاف الحمي تثل أش الجغرالؤمانيا ذات تسمية النشأ ووييليا رال منتجات إل تز

و )تقرير رمليار يو 3,6ال اف الحمي حوش الجغرالؤجملية لتصدير النتجات الغذائية اليطالية ذات تسمية النشأ والقيمة ال

ش الؤذات تسمية النشأ وئيسية ج النتجات الرنتاال إ(. ل يز2019اعية الصادر عام رغذية الزق الدة لعهد الخدمات لسوالجو

الخل البلسمي ان “تسمية محمية النشأ” وميزمانيا: جب الباروا - ف إقليم إميليا رًئيو جزا أًاف الحمي من حيث القيمة - كليالجغر

الستمر للمنتجات ذات ي وانا بادانو “تسمية محمية النشأ”. يساهم النمو القوجب الجراف الحمي” وش الجغردينا “ذو الؤمن مو

ج. خاصة ف الخارمانيا، ووييليا راعية ف إقليم إرغذية الزع الداء الجيد لقطااف الحمي بشكل كبي ف الش الجغرالؤتسمية النشأ و

اكة إقتصادية تفاقات شإ
خلكندا دب ووروتحاد البي ال

ب وروتحاد البي الب وروتحاد البي الب وروتحاد البي ال
قت بتاريخحيز التنفيذ بشكل مؤ

01/02/2019اليابان و 21/11/2019ة رسنغافوو 01/08/2020فيتنام و
21/09/2017 
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ها. بعد ذلك، ينتج كيزحة لزيادة تريات مفتوة ف غلالعصار

اسطة الخمئر خة بوة الطبوتفاعل تخمر طبيعي لتلك العصار

هو حلة النضج، والبكتييا الحمضية. يخضع النتج بعد ذلك لرو

حلة التعتيق، ة له، يليها مرائح الميزوي لتكوين الررومر ضأ

خشاب مختلفة، خلل عة من أاميل الصنوعة من البف مجمو

مثل. حلة تبلغ خصائص الخل البلسمي إل الشكل الهذه الر

ة، مستمرة، نفاذة وائحة عطرالرمع؛ ولن بني غامق، غني واللو

حامضة ة وما النكهة فهي حلوضة متناغمة؛ أيتميز بحمو

ا عل ًقص مذاق عند استخدامه نيئنة. ويصل إل أازمتوو

و خ أز الطبورالخة عل البخار وو الطبوجة أات الطازوالخضر

يس كريم الآميجيانو ريجيانو وقائق جب البارعند تقديه مع ر

لة. اوخاصة الفراكه، والفوو

www.balsamicotradizionale.it 

خل بلسمي تقليدي من مودينا “تسمية
محمية النشأ” 

اض مقاطعة ج بأكملها داخل أرنتان تتم عملية اليجب أ

دينا ذو التسمية تبط الخل البلسمي التقليدي لودينا. يرمو

ستي القدية. قية إتاريخ دوا بثقافة وًثيق اً وتباطالحمية النشأ ار

اض مرج أة عل علدوية القادرا من العً عُتب ف الاض نوكان يو

نه كان يعتب هدية ثينة. جة أا لدرًثينا وًكان نادرمختلفة و

ل ة العنب التي يتم الحصو اً من عصارل عليه حصييتم الحصو

ع ارها من مزغيسكو وومبدة لم من جووع الكرارعليها من مز

م الحلية. بعد عملية العص من خلل الضغط يتم طهي والكر
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خل بلسمي تقليدي من ريجيو إميليا “تسمية  
محمية النشأ” 

أكسدة الخليك ي وي لعملية التخمي السكرج حصهو نتا

التي تخضع لعملية تعتيق طويلة. يكمنخة وة الطبوللعصار

سر و”حكمة” الخل البلسمي لريجيو إميليا ف عملية التعتيق  

عة من اميل الصنوعة من البالثالية التي تستمر داخل مجمو

دة النتج، الذي ن جوا. إًعام 12كث من خشاب الختلفة لال

ق، هي التذوائحة وللر ًضاءإرو ًاكيزأكث تريصبح أكث كثافة و

رية وة الضرهنا تظهر الخبحساسية، وا و ًكث تعقيدحلة الالر

لصانع الخل الاهر. 

ق عن طريق إلصاق حه ف السويتميز الخل الذي يتم طر

جة الذهبي طبقا إل الدرالفضي وسطا وجونة: أرابع ملوطو

ي عند قت التحليل الحسي أل عليها ف والتي تم الحصو

ءمته للتسويق. مصطلح ي لضمن ملرومر ضهو أق، والتذو

 تم النتج الذهبي الذيي معتق جدا” تيز ا فيكيو أ“إكست

ا. ًعام 25تعتيقه لدة ل تقل عن 

www.acetobalsamicotradizionale.it

د تاريخ الكتابة نتاجه ف مقاطعة ريجيو إميليا. يعويتم إ

قف ، عندما تو1046ول عن الخل البلسمي إل عام القدية ال

ما ونريكو الثالث، الذي كان ف طريقه إل رن إلار الاطومبال

الد نيفاتشو، وكيز بوإل الار ًالتتويجه، ف بياتشينسا: هنا، مشي

جاجة من الخل الخاص الذي سا، حيث طلب زماتيلدي دي كانو

ستو من فيكو أريودو صُنع هناك بإتقان.” كتب لونه ي“سمع أ

د م بطهي خضار اللفت عل عوقون أفضل أل، أريجيو: “ف منز

الساب”. الخل تتبيله بالخل وه وم بتقشيقون ثم أضعه ف الفرأ

ييليا ذو التسمية الحمية النشأ البلسمي التقليدي لريجيو إ
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www.agliodivoghiera.it 

ثوم فوجييا “تسمية محمية النشأ”

والطرية، والتي تساعد عل التوازن بي الجودة والرائحة، فإن 

ا ذو التسمية جييم فوصيلة، يتميز ثوالنكهة التقليدية ال

صل، ف مقاطعة ثيقة مع إقليمه القة والحمية النشأ بعل

ن هناك. شخاص الذين يعيشوالا، وارفي

ا، ارن ف سهل بادانا الخصب ف فيواعته منذ عدة قررتت ز

ف مناخية خاصة كانت وحيث النظام البيئي الذي يتمتع بظر

ستي، تم استخدام م. منذ العص الج الثونتا اً مناسبة لدا÷

ض م اسم أرا القدية، التي يطلق عليها اليوجينزاض فوأر

م. خاصة الثوعشاب العطرية والات وواعة الخضرر، لزاجييفو

ي، الطينية صل النهرمال ذات الالربة الخفيفة، وبفضل الت

ا ذو التسمية الحمية جييم فوالذاقية لثوالخصائص الحسية و

ل ينبت ل لها. ووق الها منذ التذوتيزالنشأ ل يعل عليها و

بة. س النبتات ف التر بل عن طريق غرم من البذوالثو

فضل فمب، يتم اختيار أنوي سبتمب وف كل عام، بي شهر

تتم عملية اعتها. ور اً ليتم زل السابق يدويالنبتات من الحصو

س أن رليو، عندما يتم الحصاد يكونيو ويوي يوالنضج بي شهر

مستدير الشكل كبي الحجم ومتناسق ومع وبيض لنه أم لوالثو

ج ن من تار. يتكوج الجذوون مسطح قليل عند نقطة خرويكو

صقة جيدا متلحدة وموة منتظمة وص كبين من بضع فصومكو

ن ط باللوبيض او مخطوقيق أفة ف غشاء رفيم بينها، ملفو

جي مميز. دي مع انحناء خاررالو
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www.casciottadiurbino.it 

جب الكاشوتا من مقاطعة أوربينو “تسمية
محمية النشأ” 

 ٪ من حليب الغنم 80–70خ ينتج من هو جب نصف مطبو

ة الخطوت تأالتمليح،  بعد البقر. حليب من الباقيوالدسم  كامل

تها من ارجة حرح دراوهي عملية التعتيق ف بيئة تتة وخيال

14 - ك  تُ٪ حيث ت 80 – 90طوبة عند جة مئوية، مع ردر 10

- 30الب الجب لتنضج لدة قو تا ا. يستمد جب الكاشومًيو 20

بينو ذو التسمية الحمية النشأ نكهته روالتابع لقاطعة أ

التي تستخدم ج ونتاعشاب الجبلية ف منطقة الالخاصة من ال

اء كالقش قيقة صفرة رالاشية؛ ويتميز بقشغنام وف تغذية ال

ا  ًالبقر يعطي الجب ملمسغنام والزيج الناسب من حليب الو

ة. ة مميزب صغيصفر كالقش مع ثقون أا، ذو لوًمتفتتو مًناع

اءات جرهي سمة من سمت إة، ونها حلوصف نكهته بأيكن و

ج الخاصة به. نتاال

ع من هو نوتا مشتق من الصطلح “كاشو” واسم الكاشو

قد ا، و ًل قدية جدصومصطلح “كاتشو”. هذا الجب له أ

قات من دون الخامس عش، ف زنتاجه بالفعل ف القرتم إ

ج نتاا ل ًا خاصًسا اهتممي اللذين كرفيوديل رو ونتيفيلتمو

ج هي نتالة الفاتيكان. منطقة الدوما ووتجار مع رالاللبان و

ú، با ف ذلك البلدياتبينو ف إقليم مارروأو وارمقاطعة بيز

مانيا. وإل إقليم إميليا ر 2009السبع التي انتقلت ف عام  
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ا، مًيو 240و 60ح بي اوم لدة تتبعد عملية النضج التي تدو

الها ف حفر نزضع الجب ف أكياس من القمش ليتم إيتم و

ة عميقة روو قارط أوة عن مخرر الحية. الحفر عبارالصخو

ي ك أن ترها بدومتار؛ يتم حشوثة أضها ل يزيد عن ثلعرو

و حكام غلقها بالجص أات ثم يتم تغطيتها بالقش، ثم يتم إفجو

مل. ط الرن اللهاو

جة دركسجي وغياب الطوبة و اً خاصة من الرفوهذا يخلق ظر

طعم ائحة ون له رعادة تخمي الجب الذي سيكوة، لارالحر

م من التعتيق. من يو 100-80ر وان ل يضاهان بعد مرمميز

ضع الجب ف تلك تي مختلفتي من واء فتجرن يتم إض أالفت

و الحفر خلل نفس السنة الشمسية: التجويف التجاويف أ

ليانو سا من سون جب فوع لوالتجويف الصيفي. يتنوبيعي والر

صفر بيض العاجي إل الذو التسمية الحمية النشأ من ال

و ة أن قشبدوالب ذو شكل غي منتظم، ون القوتكون، وماالكهر

ة خفيفة بالكاد. ذات قش

ائحة طفيفة من ائحة قوية للغاية، مع رذو الرطعم حار، و

الكþ. الفطر والكبيت و

https://agricoltura.regione.emilia-romagna.it/dop-igp/temi/prodotti-dop-e-igp-dellemilia-
romagna-1/elenco-prodotti-dop-e-igp-dellemilia-romagna/formaggio-di-fossa-di-sogliano-dop 

جب فوسا من سوليانو “تسمية محمية النشأ”

و خليط بينهم و البقر أع من حليب الغنم أنه جب مصنوإ

ú د بي إقليمي ماربينيني عل الحدونتاجه ف جبال اليتم إ

ر د طريقة عملية النضج ف الحفر إل العصومانيا. تعوورو

ن الطعام ف تجاويف ن يحفظوحوسطى، عندما كان الفلالو

اة العديدة الذين ات الغزثناء غارر لحميته أة ف الصخورمحفو

ú. مارمانيا وون بي روا يركانو
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www.granapadano.it 

جب جرانا بادانو “تسمية محمية النشأ”

ء من جزفينيتو وديا ومبارلونت وج هي بيدمونتااطق المن

انا لجرة جب اصناعت مانيا. نشأوإميليا رديجي ولتو أترينتينو أ

ح ا باستصللذين قاموسيان السيستهبان اة راعبادانو من بر

ج نتاز إة الاشية. تجاوبية ترز تنميل تعزيخلادي بو من و

حيدلولحفظ اكان نظام اللسكان وة ميليوجات احتياالحليب ال

لتعتيق. ة اة مدو طويلة أسطجبان متوصنع الللحليب هو  

جب  ة عنأ عبارة النشة الحميلتسميانا بادانو ذو الجرجب ا

ل لتي تتغذى عبقار احليب الع من ة مصنوصلبة ذو عجين

للمتطلبات  اًفقها وحفظم لتي يتتلك او اء ألخضرعشاب اال

انا بادانو. لجرص عليها ف نظام جب االنصو

 إل 15ح من اوة تتارجات حرلب ف دراللقولطبيعي ج النضيتم ا

ث من قل إل أكل الر عشهأ 9ح من اوة تتلفتة مئوية، جدر 22

 40 إل 24ن الختلف من زلولب )ذات االقوتخضع ا اً. وشهر 20

ة عليها. هجالتولنارية وة التجارية املعلضع اواقبة وللمر (كجم

ها أكثلجب وع اانور أشهمن أ ًحدااانا بادانو ولجريعد جب ا

لتي ة الناعمالصلبة وة القشز العال. تتميف اليا ويطا اً ف إتقدير

لغامق ر اصفح من الاون يتمم بلو 8 إل 4ح سمكها من اويت

 ًا ناعمًلجب محببام ان قولطبيعي. ويكولذهبي ار اصفإل ال

قائق تحت ل شكل رلقش ويتفتت عن كاللور اصفو أبيض أأ

لذيذة. ة نكهة، وة عطرائحز برهو يتميلسكي. وضغط ا
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ت ن هي النبات الميز للغطاء النباة الزيتوتعد شجرا. وًمثالي

ص، تم جه الخصومانيا. ف منطقة بريسيجيل، عل ووف تلل ر

ا من خلل اكتشاف  ًيضن أر التاريخية لشجر الزيتوتأكيد الجذو

د إل العص ستخدام العائل تعوة للمطحنة زيت صغي

 ديسمب 20حتى نه ون عند تغي لون. يتم حصاد الزيتوماوالر

يتميز  من الحصاد. مين يوعملية العص ف غضون تتم ويجب أ

اضحة. دي، مع انعكاسات ذهبية ومرالزخضرن الالزيت باللو

اكه مععة من الفوائحة مجموهو يتمتع بخصائص فريدة، له رو

ف  هو سائلوالطمطم. والعشب وف شوالخربسيطة من  لحات 

سطة إل جة متون بدرن نكهته قريبة إل عصي الزيتوتكوالفم، و

ع. كم ذو اللبالذاق الر أسط بالكثافة وحساس متوكثيفة مع إ

 .٪0,30ز ضة الذي ل يتجاوى الحمويضا بانخفاض مستويتميز أ

ن البكر من بريسيجيل ذو التسمية الحمية النشأ زيت الزيتو

ا ما يقتص استخدامه عل تتبيل ًغالبا و ًهو زيت جيد جد

و جة أات الطازوضافته إل الخضرلة. يفضل إطباق التداوال

نتهاء من طهيها تاما. م الشوية، ويفضل عند الاللحو

www.brisighelladop.com 

زيت الزيتون البكر من بريسيجيل “تسمية
محمية النشأ” 

هي بلدة تقع ف نتاجه ف التلل الحيطة ببيسيجيل، وتم إ

ض التي رافينا، حيث بفضل طبيعة الن، ف مقاطعة رموادي لو

دة ق البارح الشفر الحمية من رياالتي توج وعل شكل الدر

ح القادمة تفع ضد تلك الرياحاجز الجص الطبيعي الذي يرو

 لًا معتدًا محليًن مناخشجار الزيتواعة أرجدت زمن الشمل، و



11       

https://agricoltura.regione.emilia-romagna.it/dop-igp/temi/prodotti-dop-e-igp-dellemilia-romagna-1/ 
elenco-prodotti-dop-e-igp-dellemilia-romagna/olio-extravergine-di-oliva-colline-di-romagna-dop 

زيت الزيتون البكر من تلل رومانيا “تسمية
محمية النشأ” 

رل ج هذا الزيت ف مقاطعتي فونتاتقع مناطق إ

ن ف ة الزيتود شجرجود وييني. يعورتشيزينا و

درياتيك ب من ساحل البحر الول بالقرالتلل ال

قد فان )العص الحديدي(؛ ونوة فيلإل حضار

ات قت نتيجة للتغير الووزيعه برتغي تو

ده تب عل ذلك من تغي حدوما ترالناخية و

لف، هناك سع. بعد عام أالشملية من التو

اق التي تشهد عل انتشار شجر روالعديد من ال

ن همية زيت الزيتوأييني ون ف منطقة رالزيتو

مانيا. حيث تساعد وقتصاد الريفي ف رف ال

ا إل جنب مع ًف الناخية الخاصة هنا، جنبوالظر

ج نتااعية الناسبة، عل تسهيل إرسات الزالمر

زيت ذو قيمة خاصة، قادر عل التميز بخصائصه 

الحسية. الكيميائية و

ض. رن للمسة الزيتوعند الحصاد، يجب تجنب مل

ن و العص ف غضون تتم عملية الضغط أويجب أ

ج الزيت فقط عن طريق العملياتستخرمي. ييو ُ 
دة التي ل تغي خصائص جواليكانيكية والفيزيائية و

ع ئ. ويتنوي منتج كيميا حُظر استخدام أن ويالزيتو

تتميز صفر الذهبي. وخضر إل الن الزيت من اللو

اكه الناضجة مع القليل من عة من الفوائحته بجمور

يضا بنكهة اق العطرية. كم يتميز أروو الالعشب أ

ز ة خفيفة، مصحوبة بلمحة من اللوو حارذعة أل

الطمطم. ف وشوالخرو
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ييليا ذو التسمية محمية النشأ ان من ريجيو إميزجب البار

نتاجه  اً ويتم إطليس مضغوخ وة عن جب صلب مطبوعبار

انات ل عليه من الحيومن حليب البقر النيء الذي يتم الحصو

ا ًفقف الحلية وعلج ويتم تغذيته بالنتاب ف منطقة الالتي تر

ها، يبلغ قطرانياسطوالب شكل أخذ القوتأاصفات دقيقة. ولو ً 

 30نها ل يقل عن زوسم، و 26-20تفاعها سم، ار 35-45

ن القش ام صلب بلوقون القش وة طبيعية بلوكجم. لها قش

الفاتح قليلً. 

قائق عند خذ شكل الربيبي، ويأحُ ًام الجب ملمساخذ قوويأ

ا.  ًبدة أغي حارة وائحة عطررتقطيعة؛ ويتميز بنكهة لذيذة و

له غني من ناحية العناص الغذائية، ونه سهل الهضم وكم أ

الذي ضافات، ون إع بدوعه لنتج مصنوطعم فريد من نو

ح ملالم والكالسيوالفيتامينات وتينات ووه من البكيزيجعل تر

ي عمر. ستهلك ف أا للًالعدنية مناسب

www.parmigiano-reggiano.it 

جب البارميزان من ريجيو إييليا “تسمية 
محمية النشأ” 

نيا لوبودينا وموريجيو إميليا وما ونتاجه ف مقاطعات باريتم إ

فا ف مقاطعة مانتومانيا ووى لنهر رينو( ف إميليا ر)الضفة اليس

سطى، ر الوله إل العصوصود أتعوديا. ومبار)يي نهر البو( ف لو

ح سيان باستصلالسيستهبان البينديكتي وعندما قام الر

م كم كان قبل ثانية اعي. الجب اليواعة الررزالستنقعات و

ماكن، ه ف نفس الائحة، ويتم تحضيالرن: نفس الظهر ووقر

ة. الاهرس الحكيمة وات الطقوبنفس خطوو
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www.patatadibologna.it 

بطاطس بولونيا “تسمية محمية النشأ”

نيا. لوئيسية هي مقاطعة بوج الرنتاتعتب منطقة ال

نديز اض الهي أرصل وطنها التنحدر البطاطس من مو

ن با خلل القروروخالها إل أدتم إليفيا وبوو واقعة بي بيالو

صبحت ذات قيمة لخصائصها الغذائية لكنها أالسادس عش و

حق. تم انتشار البطاطس ف منطقة قت لف و ًاخرفقط مؤ

ن العشين لكن ف القرن التاسع عش وائل القرونيا ف ألوبو

قتصاد الريفي ف القاطعة بأكملها، من لل ًهاما ًدارصبحت موأ

لً إل الجبال. صوديان إل التلل والو

نيا ذات التسمية محمية النشأ هو لوج بطاطس بونتاال إل يز

بة ف الخريف ها هو تحضي التهم ما ييزأج التقليدي ونتاال

مطار الشتاء بتفتيت ح لجل السمحلة البذر، من أقبل مر

ة ملساء، قشل، وي مطونات لها شكل بيضاوالكتل. الدر

ن يتم صفر. ويجب أبيض إل النه من الح لواولب ثابت يتو

ج التام. الحصاد عند النضو

نيا ذات التسمية لوة لبطاطس بوجع الخصائص الميزترو

نها مناسبة ف الطبخ لجميع محمية النشأ، التي تتميز بكو

ر سفوالفوم وتاسيوبة الغنية بالبوع التحضي، لتكوين التانوأ

خ المطر الذي يسهل إل الناجي بشكل خاص ووالنيتو

نات. بداية تشكيل الدرل وواحل النمو المر
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ج نتاخي لنه من المكن تعريض الجب لعملية التدحار. كم أو

خن. الجب الد

و لحم و لحم الاعز و / أضافة النفحة )للجب الحلو( أمع إ

ت بعد ذلك ائب. ثم تأن )للجب الحار(، يصبح اللب رالضأ

ا باستخدام  ًيضحلة “الخض”، ثم يتم بعد ذلك تشكيل الجب أمر

بطها، روتجفيفها وملحي  لمحلوف  تليحها بعدوخاصة.  البقو

شهر قليلة، تنضج و أيام أن أهنا، ف غضوك الجب للتعتيق. وتت

تتشكل تعمل البكتييا، ونة للجب، وئيسية الكوالعناص الر

ن فالبادانا ذو التسمية محمية لوفوونكهات جديدة من جب بر

ة. و الحارة أاء النكهة الحلوالنشأ، سو

ط وو مخرمي أن يتم تشكيل الجب عل شكل سليكن أ

س أه ربا يعلورى، وو الكمثو عل شكل البطيخ أع أمقطو

ن ناعمة، ذات لوقيقة وجية للجب رة الخارن القشتكوي. ووكر

صفر البني.  اً إل الحيانو تيل أو ذهبي أصفر فاتح، أأ

www.provolonevalpadana.it 

جب بروفولون فالبادانا “تسمية 
محمية النشأ” 

تحويله إل جب منطقة تشمل مناطق منشأ الحليب و

فينيتو ديا ومباراض لوبعض أرمانيا ووييليا ربياتشينتينو ف إ

مقاطعة ترينتو. و

ن التاسع عش من مزيج ن ف منتصف القرلوفوونشأ جب بر

مهنة ب وت” ف الجنومن ثقافة تحويل اللبان “باستي فيل

ع هو جب مخث شبه صلب مصنوادي بو. وتحويل اللبان ف و

عي مختلفي: حلو نتاجه بنومن حليب البقر كامل الدسم. يتم إ
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س نيوون، بتة ساتييكوايولف رر مؤكل، ذون اللقرلفعل ف ابا

تينية(، لللجب بالتي تعني اليم )ام مولكيسوم(، ا 66-)27

جب  لجب مثلع اانولجميع أب كلجد اله الذي يكننا اعتباراو

ي. اكينلستان وواكيلسكوا

لدسم ر كامل البقع من حليب اج مصنولنضلي سريع اجب  هوو

لسائلة. لعجل اة ابنفحث متخللبنية وة الخمية اضافمع إ

لتسهيل  ةساع 24ك لدة  تُلب، تالقوة ف الخثارضع ابعد و

ة حلت مرلك تألسائل. بعد ذلحليب ال التخلص من محلوا

لتي تحدث ما بي النضج، وة احلل ملحي ثم مرح ف محلولتمليا

- 6ة ارحرة جدريام عند أ 4م إل يو جات مئوية. يشتق در 3

ل ل عمانية، مم يدولرة اللهجن” باواكية “سكوسم من كلمال

ل ة علقدرعدم اظ بالياه وحتفاة عل الليلعالجب اة اقدر

ه نحيث ألطبق، ضعه ف اد وبجره للدقيق لشكل ال اظ علحفاا

لطعم اائحة ولرب اتعتلناعمة. وة ايلكربان” مثل الذوييل إل “ا

لطفيف؛ عشاب اج مع طعم اللطازلجب اان اللذيذ هم ما ييزا

ت. قلوة ف نفس احمضية وة حلوة مستساغويتمتع بنكه

https://agricoltura.regione.emilia-romagna.it/dop-igp/temi/prodotti-dop-e-igp-dellemilia-

romagna-1/elenco-prodotti-dop-e-igp-dellemilia-romagna/squacquerone-di-romagna-dop 

جب السكواكيون من رومانيا “تسمية
محمية النشأ” 

رل فوافينا واطعات رة لقجيذلنمولجب اع اانوحد أهو أ

جب  با. يعتارة فياطعء من مقجزنيا ولوبوييني ورتشيزينا و

ل صوأ ذو أة النشة محميلتسميمانيا ذو اون من رواكيلسكوا

حيث كان يتم  اعية،رلزة البيئساس باتبط بشكل أقدية، وير

مدة حفظه وة لشتاء بفضل إمكانيل فصل اخله كهلاستجه ونتاإ

يام. ة ألبضعلتي تستمر ه احيتصل
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صبح أدينا ون التاسع عش، بدأ تقدير الخل البلسمي لوف القر

ا. ًيضا أًليا دوًفومعر

و خ أو الطبوا أًئيل عل النتج من العنب الخمر جزيتم الحصو

اضحوكيز، ف الة التق فتضافة خل العنب. تستغركز، مع إالر

ض النتج لعملية ن يتعربعد ذلك يكن أا، ومًيو 60الخشبية،  

عة من الخشب ى مصنوخرو حاويات أاميل أالتعتيق ف بر

ات، ث سنوحلة لدة تزيد عن ثلت هذه الرذا استمرإالثمي؛ و

ه النقي هو يتميز بظهرنه “معتق”. ويكن تصنيف الخل عل أ

المتعة. كم يتميز نة وازالتوالحامضة وة والنكهة الحلومع والو

الكثفة النفاذة وة وائحة الميزالرن البني الكثيف ويضا باللوأ

طعم الخل اللذيذ. و

www.consorziobalsamico.it 

خل بلسمي من مودينا “ذو الؤش 
الجغراف الحمي”

نها ييليا. إريجيو إدينا وج ف مقاطعتي مونتاتكمن منطقة ال

د، جي: حيث الشتاء البارذي نوخ شبه قاراض ذات مناأر

الخريف العتدل. جميع بيع والرطب، والرالصيف الحار وو

تعتيق الخل ثي حاسم عل عملية نضج والخصائص التي لها تأ

ع مختلفة من الخلا ً، كانت هناك دا÷البلسمي. تاريخيا نو ا أ ً

 عل ًل عليه من خلل عصي العنب، بناءدينا يتم الحصوف مو

التعتيق. ق الختلفة لعمليتي التحضي والطرصفات القدية والو
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www.agnellodelcentroitalia.it/ 

لحم الحمل من وسط إيطاليا “ذو الؤش 
الجغراف الحمي”

يتم تغذية الحمل الصغي فقط بحليب الم حتى الفطام. بعد 

ذلك، يسُمح باتباع نظام غذائ قائم عل العلف، يتكون من 

خلصات طبيعية من الروج والراعي؛ ف الواقع، يتم تربية 

للرعي لدة ثانية أشهر  حرة ا لحيوانات ف الهواء الطلق، وتكون

عل القل خلل السنة. يجب أن تتم عملية الذبح ف غضون

سكانا توú ومارتسيو ولتسو ووبرج أنتاة التغطي منطق

رل فوييني ورنيا ولواطعات بومانيا مقوف إميليا رمبيا ووأو

ريجيو دينا واطعات موء من مقة إل جزضافافينا بالرتشيزينا و

 ف ًدة تاريخياجوغنام الوة من العما. من مجموبارييليا وإ

ت لسللل ال علحصواطق، مع خصائص محددة، تم اهذه الن

دة. لجولحمل عال الحم التي تقدم لية الحاة االحلي

حاوانها: يتزوا لًفقح ولذبائلحياة. يتم تقييم اا من اشهر 12 ً 
لحمل ن ازوكجم؛ و 13.0و 8.01لخفيف بي لحمل ان ازو

نهمزلذين يزيد ولئك اوما أكجم؛ أ 13.01لثقيل ل يقل عن ا

خصائص يتشن. ولضأع لحم ان إل نونسبوكجم فهم ي 20عن   ُ 
ن زة زيادة وعة بي سرقللعليا إل ايطاسط إلحمل من ولحم ا

دي فاتح، مع غطاء رن وز بلول؛ ويتميالحصوانات ولحيوا

لى دهن عضذو محتوة للغايلي  نن، ويكولدهون من اازمتو

للغاية. منخفض  
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www.amarenebruschedimodena.it 

يتم الحصول عل مرب الكرز لزع الطعم من مودينا ذات الؤش 

مرب الكرز لذع الطعم من مودينا 
“ذو الؤش الجغراف الحمي”

لتل ف سط اولسهل واطق اج ف بعض مننتاة التقع منطق

لتقليد  ج تاريخيز هو منتلكرب انيا. مرلوبودينا واطعتي مومق

عطى لتاسع عش، أن القرة ادينا. ف نهايلطعام ف موفن ا

كل فن اللطهي وصفات “علم اللوه ي، ف كتابزتوبيليجرينو أر

لتي از، ولكرب اجي مع مرذلنموت اد التارعداات لشلجيد”، مؤا

لقوية”. كانت ى مذاق فريد بسبب نكهتها “الحلوتضفي عل ا

ة هايجدت منذ نلكنها وة متخصصة، اعرز زلكرشجار اة أاعرز

صبحت مكثفة. أر وللتطوة ليف الثاولظرلتاسع عش ان القرا

ع ذز للكرفة باسم اولنباتات العراف الحمي من ثار الجغرا

 اًا، نظرًجدة ة قصيمنية زج ف فتللمنتي لكبر اافلتون ام. إلطعا
جنب ا إلًصناف الختلفة، جنبللا  ًجدة لقصيج النضات الفت

ه لتسويقي مناسب ز غلكرات، يجعل الثمرحفظ اة صعوبمع  

ي لتحضه لك يفضل استخداملذج، لطازستهلك اجل المن أ

ب ز الرلكعك. تتميالحلويات واب والرالعلبات ولعصائر وا

ر البني مع انعكاسات داكنة. كم حمن الللوام ولناعام القوبا

ح ضوها بولحامض مم ييزالحلو ون جيد بي اازة بتولنكهز اتتمي

ى. خربيات الالرمنتجات ع وانوعن أ
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عية ئ نوعية “اساهي مياكو”؛ بيضاوية، مع خصابخصائص نو

ح اوعية “سينتينل”. يتلة، مع خصائص من نون”؛ مطويسو“كر

 16 إل 7من ي، وكجم للشكل الدائر 12 إل 5ن التغي من زالو

 كجم للشكل المتد. 20 إل 7من ي وكجم للشكل البيضاو

حمر فاتح. نه ألومش ومقرنه صلب وويتميز اللب بأ

ى العال من ع فهي الحتوانوكة لجميع الما السمة الشتأ

يع الدائرجة بريكس للنودر 11دن الذي يقابل حد أالسكر، و

ى. خرع الانوجة بريكس للدر 12و  

اف ش الجغرحد العناص التي تيز بطيخ ريجيو إميليا ذو الؤأ

ة راعة الكررتباطه بالنطقة، هو تقنية الزالحمي ويبر ار

و قت الحصاد أالتي تتجل بشكل خاص ف والعتمدة، و

قل لكل نبتة، ات عل الث خطونفصال”. ويتم ذلك ف ثل“ال

ى قص محتوبأا وًللتأكد من قطف كل بطيخة عندما تنضج تام

من السكر. 

https://anguriareggianaigp.it/ 

بطيخ ريجيو إميليا “ذو الؤش 
الجغراف الحمي”

دجون وا من سهل ريجيو. كم أا كبيءج جزنتاتضم منطقة ال ًً 
اد طبيعية، مثل ن العشين مبنية بوخ ف بدايات القراأكو

كه ف استهلاعة البطيخ ورثبت شعبية زع قد أوالفرالخشب و

ائح. بيع البطيخ عل هيئة شالنطقة، حيث كان يتم استهلك و

اف الحمي من بي ش الجغريعتب بطيخ ريجيو إميليا ذو الؤ

س” ناتوس للووع النباتية التي يطلق عليها “تشيانوثار ال

ع: دائرية، انوهي مقسمة إل أتينية( وحمر باللي البطيخ ال)أ
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www.asparagoverde-altedo.it 

الهليون الخض من ألتيدو “ذو الؤش 
الجغراف الحمي”

ه لكنسيوية وة الآلقاره اطنن نبات موعم مل برون هو ألهليو

ف غابات ا؛ ف غاباتنا و ًجدة طويلة ليا منذ فتيطاد ف إجومو

نسان. خل الل تدة تنمو بدوا بريًاعنوحل نجد ألسال ار علصنوبا

 اً فلتيدو حصيلتابع إل أاخضر ن اللهليوج نبات انتايجب إ
ا. ارفينيا ولواطعتي بوة ف مقاقعلول السهوا

ة لطينية امليلرالطينية وة امليلراملية ولرة ابلت اً ف اع حصير زُي

و جل أركثار )الل عن الوء السؤلجزس الطميية؛ يتم غرا

 35و 25ح عمقها بي اوا يتًة مسبقرخاديد محفو( ف أتلشتلا

بعد قل. ول الاحد عة مت ول مسافف عصفوتيبها ف ترسم و

لتي ا( وللحميةاعم الباعم )البد ااعة، يتم حصارلزعامي من ا

ل، ر الحصول عما عًا، اعتمدمًيو 65 إل 15ر من ن تستميكن أ

ج ف ة النتنيو. يتم تعبئيو 20ر بعد حال ل تستمي لكنها عل أو

لقاعدة بتشذيب ه عند اة بشكل مناسب ويتم تسويتطبوم مرحز

خضر ن ألولها  لتيدون ف ألهليوة اي. نبتو يدوميكانيك أ

ة ة مغلقلثمرة ان قمتكوسم. و 4ع تفابيض بارساق أساطع و

ة جللغاية، طازة ة شهيز بنكهلً. ويتمية قليا منحنيًحيانأا وًجيد

ف. لياخال من اللذيذ وقيق ولطعم فهو رما اممتعة. أو
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ات التحضينات الطعام وف كتابه “بانكيتي”، عن مكو

و دارفو، كريستو1549فاته ف عام ش بعد والعامة، الذي ن ُ 

كر ذستي، إقات دولدى  الطهاة( ئيسري )أخ الطباجو، ميسيسبو

ع، ساس القرة عل أته الفقيغم من حشوالطبق الذي، عل الر

سمية. ا يستحق تقديه ف الناسبات الرًقمومر ًكان يعتب طبقا

ار قبعة ي، عل غرمطوي وتش لها شكل دائرنة الكابيلومعكر

ن يختلف الحجم من ز”. يكن أعي، بلهجة “الكابلارالقش للمز

ة عل نة الحضروجي لعكرذن النموخذ اللوسم، ويأ 7 إل 4

هو يتميز . و مًام العجي ناعن قون يكواساس البيض. ويجب أ

جة مع استساغة التناقض نة الطازوبالنكهة العامة لطعم العكر

ة الطيب. زائحة جورحة الجب وملوة اليقطي ووبي حل

https://agricoltura.regione.emilia-romagna.it/dop-igp/temi/prodotti-dop-e-igp-dellemilia-
romagna-1/elenco-prodotti-dop-e-igp-dellemilia-romagna/cappellacci-di-zucca-ferraresi-igp

معكرونة كابيلتش القرع من فيارا 
“ذو الؤش الجغراف الحمي”

ة هو عبارا: وارة لنطقة فيالميزتعتب من النتجات التقليدية و

ل عليها بعد معالجة ة يتم الحصوجة مع حشونة طازوعن معكر

لينا، الذي يتم طهي لبه ف باسم الفيووصفر، العراليقطي ال

تش ة الطيب. اكتسب كابيلزجور و نُكه بالجب البشولً، ثم يوأ

قت، ليس فقط من حيث ر الووة برة كبيا شهرارع من فيالقر

ع، لكن قبل كل شء فيم يتعلق بانتشار القرصالة الشكل، وأ

 1500.ا منذ عام ارة لريف فياعته تعتب مميزرن زحيث أ
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 مايو 15من ة، وصناف البكرد الحصانيو، يتم يو 30 مايو إل 1

ليو يو 30 مايو إل 25من سطة وصناف التوليو، اليو 15إل 

ل. طوة نضج أمها فتلتي يلزصناف اال

لحجم ي ااف الحمي كبلجغرش اذو الؤل ز فينيوز كريتمي

ة حلوة ( بنكهملم 23 إل 20للحجم من  دنلحد الح ااو)يت

ا دي رلصنف “مومش، باستثناء امقرصلب وذو قلب  فاكهية،و

ح إل لفاتحمر اة من الجيلخارة القشن الوج ل”. يتدرفينيو

لذي كا”، ان ديل مارورلصنف “دولداكن باستثناء ار احمال

ن ر فاتح. عندما تكوحمأصفر ون ألولكن ذو ا وًمعا لًن دا÷يكو

ن الثمر سليمة، ذات ساق ن تكولك، يجب أستهللة جاهز

صحيحة. نظيفة و

دينا إل ة مواطعل ف مقة فينيوز ف منطقلكرة ااعرد زتعو

ه ف بعض اعتره يتم زنصلة. كم أر متأجذوذات ل قدية وصوأ

ى ق مستو اً فومت 950ع تفاحتى ارنيا لواطعة بولبلديات ف مقا

ز حيث تتميو. ادي بانارة بواطق الحيطلبحر، ف النح اسط

ف. ي جاصيف غبيع ممطر ورد وخ باربناة النطق

ا إل جنب مع ًز، جنبلكرشجار اد أجوثبات ولفعل إلقد تم با

ات لسنولتاسع عش. ف ان القرمة، ف منتصف الكرشجار اأ

ا ًايدا. اعتمدل اتجاها متزز فينيوتسويق كرج ونتالية، كان للتاا

لعام: من ن اة مقات مختلفولثمر ف أع، يتم حصاد التنول اع

www.consorziociliegiadivignolaigp.it/igp.html 

كرز فينيول “ذو الؤش الجغراف الحمي”
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ثناء نه أزن يفقد و اً، ل يجب أمة الخباز دا÷الذي يحمل عل

ا. ًن يتم طهيه جيدالطهي ويجب أ

ح بها هي دقيق نات السموا: الكومًا صارًن نظامويتبع الخباز

ن البكر المتاز زيت الزيتوالاء وو 0ع القمح الصلب من النو

هو يتشكل من الشعي. واللح وة وة البيخميم وة الخميو

فتان اللتان اثني من قطع الخبز الحمص اللفوي وكزجسم مر

هو يعد عمل فني ائحة لذيذة: وذات رتنتهيان بنقطة، خفيفة و

ت ل حص لها لتقليده. كم كتب لهناك محاوحقيقي للمئدة و

ضافة فضل خبز ف العال«. بالنه أدو باكيل: »إريكار ًيضاعنه أ

ة عل ا هو القدرًا فريدارإل النكهة، فإن ما جعل خبز كوبيا في

هو مثال مش لعصا الخبز، والقرتساق الجاف والجمع بي ال

القلب الناعم ا، واردة لفن الطهي ف فيم البارافقة اللحولر

ق. الرالناسب لجمع الصلصات و

https://agricoltura.regione.emilia-romagna.it/dop-igp/temi/prodotti-dop-e-igp-dellemilia-

romagna-1/elenco-prodotti-dop-e-igp-dellemilia-romagna/coppia-ferrarese-igp 

خبز كوبيا فياريزي “ذو الؤش 
الجغراف الحمي”

، ف 1287ا بأكملها. ف عام ارج مقاطعة فينتاتشمل منطقة ال

اعد السارية بالفعل لبعض ائح البلدية، التي كانت تقنن القواللو

اف”، شكال ذات “حوقت، كان عل الخبازين تعبئة الخبز ف أالو

صل ي”، الذي يعتب أت فيم بعد إل الخبز “اللتورالتي تطوو

ة عل ذلك، فإن الخبز، وسيك. علا الكلارر خبز كوبيا فيجذوو
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لتاسع عش مع ن القرل اخلو بشكل خاص تارجورر ف بولفطا

ل صوط، ول الفرلستغحصادها لنع الشيد لتول ت اللالحاو

و تارجورر بوز فط. يتمي1964ول ف عام لتعزيز الات اإل مبادر

ة لغابة الجيكن معائ. ولتلقالنمو ااف الحمي بالجغرش اذو الؤ

ات. للشجيلدقيق لتنظيف ار بالفطلتي ينمو فيها اا

بريل إل أ 1مة، من لصاراعد القواعاة ايجب حصاد الفطر، مع مر

ش و ذو الؤتارجورز فطر بولصنف. يتميل اا عًفمب، اعتمدنو 30

ز م؛ كم يتميللحهو ملء باي واف الحمي بشكل دائرلجغرا

ة فضل نكهن أي، تكولعطرالذاق اللذيذة واب الغرش اة عيائحبر

ة لبضعه لكن يكن تخزيند ولحصاة بعد اشه مبالا تم تناوذه إل

ا ًو مجففتارجورع فطر بود. كم يباو ف مكان بارة أجللثيام ف اأ

لتجارية”. و “اصة” ألخاو “اضافية” أات “الصدارف ال

www.fungodiborgotaro.com 

فطر بورجوتارو “ذو الؤش الجغراف الحمي”

ر اف الحمي إل فطلجغرش او ذو الؤتارجورر بوي فطيش

خشاب ئ )ف اللتلقالنمو ات من الذي يأج الطازتشيني اربو

س ليتولية: “بولتاصناف الل (اقروة الو عريضة ألصنوبريا

س” و ويويرس أليتول” و “بوس بينيكوليتوليس” و “بويستيفاأ

ليس”. يدوس إليتو“بو

ما ة باراطعة ف مقة بلديات جبليج عدنتاة التضم منطق

ة ت تجاررا. تطوارة ماسا كاريلسكانا بوة تواطعبلديتي ف مقو
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هو نبات بينيني، والكستناء هو نبات مميز لنباتات جبال ال

اتية للغاية للنمو ف جد بيئة موقد وطويل العمر للغاية وي وقو

كاستل ديل ريو. 

اف الحمي إل ش الجغريشي كستناء كاستل ديل ريو ذو الؤ

ل عليها من بساتي الكستناء جة التي يتم الحصوة الطازالثمر

ن وع الحيوية: “مارانوف الع “كاستانيا ساتيفا م” وانومن أ

ن دي سان ميكيل”. وانو” و “مارستن نونوميستيكو” و “ماردو

ح بي اوع يتتفاج عل ارنتاتقع بساتي الكستناء الخصصة لل

ض، عندما تنفتحر اً من القطف الثمر يدويمت. ت 800و 200 ُ 

ئ. يبدأ الحصاد عادة ف ات الحاوية للثمر بشكل تلقاالكر

ي ن له شكل بيضاوأكتوبر. ويتميز كستناء كاستل ديل ريو أ

احد مسطح له جانب واضحة للغاية، وقمته ليست ومنتظم؛ و

خر محدب. الآساس، وبشكل أ

www.marronedicasteldelrio.it 

كستناء كاستل ديل ريو “ذو الؤش 
الجغراف الحمي”

ا كامل ًتشمل تقريبنيا ولوج ف مقاطعة بونتاتقع منطقة ال

ل. يتشابك تاريخ كاستل يوالجبلية ف منطقة إاض التللية ورال

، عل جبال 1000ال عام ديل ريو مع تاريخ الكستناء. ف حو

ط ة مكان غابات البلوبينيني، حلت بساتي الكستناء الثمرال

ر مهم صبحت لها دوأ ً، وساسياأ ًدارشجار الكستناء موصبحت أأو

شجار الخبز”. نها سميت “أجة أف إطعام السكان إل در
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www.melonemantovano.it 

تعت ب زراعة الشمم ف هذه الراض قدية ومعروفة وغنية

بالر اجع التاريخية والببليوغرافية، بدء من الوثائق الحفوظة

جونزاجا، والتي يعود تاريخها إل نهاية القرن ف أرشيف

ا لخامس عش.

شمم مانتوفا “ذو الؤش الجغراف الحمي”

اف الحمي، لجغرش االؤا ذو فج شمم مانتونتاة إف منطق

نا و يوكرفا واطعات مانتولبلديات بي مقلتي تضم بعض ااو

ا  ًجدة اتية موالناخيف ولظرن انيا، تكولوبوا وارفيدينا ومو

ل ل علحصوص قدر من اقيح أاعة، مم يترلزع من النولهذا ا

صيف د وز بشتاء باري يتميلذخ، االناز لفاكهة. يعزدة اجو

لنبات نو اة، ارلحرجات اطب، مع تناسق نسبي ف دررحار و

لفاكهة. ن اتكوالنتظم وهار ل الزويساعد ع

ع لنون من ان يكولذي يكن أفا، ار شمم مانتوس بذويتم غر

ث كع اللنوهو اط وة بها خطول قشي عي يتحولذو الناعم أا

ه اعترا تت زذبريل؛ إر أائل شهوا من أءلحقل بدا، ف اًانتشار

ة ه نكهلهو ليو. ور يور إل شهاير فبع من شهر زُه ية، فإنبكث

تقاللبر اصفن الللوع من اي يتنولعصلب غني باة، ذو مميز

متسق؛ ليفي وام سميك، وذو قون، ولسلمون سمك الوإل  

ح ملة من السطة متوكميتفع، ور مرى سكبحتوز كم يتمي

دة جول بشكل عام من تلك الوعهو أم وتاسيولبواالعدنية و

 800ه إل لدن لحجم الى. ويصل اخرة الاعرلزاطق اف من

ات. سنتيمت 10ر قطام وجر
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https://agricoltura.regione.emilia-romagna.it/dop-igp/temi/prodotti-dop-e-igp-dellemilia-
romagna-1/elenco-prodotti-dop-e-igp-dellemilia-romagna/pampapato-o-pampepato-di-ferrara-igp 

كعكة البامباباتو أو البامبيباتو من
فيارا “ذو الؤش الجغراف الحمي”

لقبعة” ي اتا الوة تسمى “كازة مخبوة دائرية عن كعكهي عبار

ة تلكوة بشوطح محدب، مغطاسهي ذات قاعدة مسطحة وو

ا. ارة فياطعجها ف مقنتاضافية، يتم إة إداكن

اهبات ر رتبط بديترس عش ولسادن القرصلها إل اد أتعو

ليد ت من تقاهي نشأا. وارل ف فيميني النعزس دوبوركو

م جل يوها، من ألنهضة ويتم تحضيعص اسطى ولور العصوا

لقليل من التبل مع از لخبو الحلو أز الخبد، من العيد الي

ة م. اكتسبت كعكلصويام الها حتى ف أح بتناوللسمن لدهوا

نها كانت حتى أت، قلور اوبرة جيدة ا سمعاربامباباتو من في

ل لسبب تم تصميمها عا الهذلبابا، وة باى جديرحلوب تعت

ن ي ف ألتفك، تم ا1902دينال. فقط ف عام لكارة اشكل قبع

لذي كان ن اهو الكوتة، ولكولشوز التبل بالخبة ايتم تغطي

 1500.فا ف عام وغي معر

ه اكلفوة اضافام ويتم إلقومتسق ان وللوة اة بنيلعجينن اتكو

جيد.  زيعها بشكلتوة والسكرقة وة السلوهلفاكاالجففة و

ه اكلفواللكعكة وة جيلخارة الطبقة امشلتناقض بي قرا

ة ائحلذيذ. تغلب رلعجي يعطي مذاق ة امنعوالجففة و

للمحات لتي يتخللها بعض اة الغطاة اتلكولشوة انكهو

ه اكلفوافة ولقرالطيب وة ازل سيم جوابل ولتوة من البسيطا

لحلويات ة من احدانها والحمص. إز للواة والسكرقة والسلو

و لحليب أة من اليخانها حيث أن: لدهوة من اليلخاة القليلا

و الزيت. بدة ألزا
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إميليا مانيا وون السابع عش، كانت رقت مبكر من القرف و

اعة رلديها الكثي من التلل المتلئة بالبساتي، لكن انتشار الز

اعة هي تلك ربة الناسبة للزن العشين. التته ف القروبلغ ذر

جل الحفاظي. من أو القوأسط ام التوو القوذات النسيج أ

عل الصحة النباتية، يجب استخدام تقنيات الكافحة التكاملة  

 قنطار للهكتار 550ج هو نتاقص للالحد الجية. ولوو البيوأ

مانيا. وى اليطالية ف إميليا رمن الكمث٪70 اعة راحد. تتم زالو

ة ة الهنية الكبيالخبف الناخية ووالظربة وتساعد التو

اف ش الجغرمانيا ذات الؤوييليا رى إاعة كمثرللمنتجي عل ز

دة الثمر. يتم جونتاجية العالية والحمي التي تتميز بال

اض مختلفة لتحضي الطعام ويحظى غرستخدام كل صنف أإ

صحاب الطاعم. أايد من قبل الطهاة وبتقدير متز

www.peradellemiliaromagnaigp.it 

كمثى إميليا رومانيا “ذو الؤش 
الجغراف الحمي”

ت فيتيل باع أانوى من أصناف الكمثاف إل أش الجغريشي الؤ

ماكس ريد كايزير وميتسيو وديكانا ديل كونفيينس وكوو

مي. كارسانتا ماريا وويليام واسانا وباسا كركاسكادي وتيليت وبار

ج عدة بلديات ف مقاطعات ريجيو إميليا نتاتضم منطقة ال

ول د البيانات التاريخية النيا. تعولوبوافينا وردينا وموا وارفيو

حد اعة ف أركر الزعندما تم ذ 1300ى إل عام اعة الكمثرعن ز

ن بيي دي كريشينسي. لواعي البورعمل من قبل الهندس الزال
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https://pescanettarinadiromagna.it/ 

الخوخ والدراق من رومانيا “ذو الؤش 
الجغراف الحمي”

بيض. تتد لب أصفر ولب أة ذو صناف مختلفنها ثار من أإ

اطعات لبلديات ف مقلعديد من التشمل اج نتاة المنطق

ة اعرل زصود أافينا. تعورا وارفيرل تشيزينا وفونيا ولوبو

ن لقرمانيا إل اواف الحمي ف رلجغرش ااق ذو الؤلدراخ ولخوا

ة ساسية أجعية نقطة مرصبحت النطقلتاسع عش، عندما أا

جل ى الصناعي. من أل الستوة علية اليطاة الفاكهاعرل زصول

ة ة يجب استخدام تقنيات الكافحلنباتية الصحل اظ علحفاا

لثمر. ج اد عندما تنضلحصان يتم اأجية ولولبيوو اة أالتكامل

ج ح النتم طرلتبيد. ويتن يتضمن اة يجب أللفاكهي تخزين أ

ر سبتمب. نيو إل شهر يوءا من شهاق بدسوف ال

اق لدرة مخملية، فإن از بقشي يتميلذخ، الخوس ال عكع

طة. مضغوة ناعمة وله طبق (تش”ف باسم “بيسكا نوو)العر

سكرية. ة وة حلونكهلعصي وام ممتلء بالها قولثمر كل ا

عند صفر ون الللوه ار عليج عندما يظهلنضخ ف الخويبدأ ا

ة ائحز برليد. ويتمية ااحه برلضغط علي اً عن ار به طريلشعوا

ة. مميزقوية و
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www.consorziopiadinaromagnola.it/

فطائر بيادينا من رومانيا
“ذو الؤش الجغراف الحمي”

ت طعامقاف  نياماورمن  ادلبيااوأينا دبيائر فطاج نتاإيتم  

ية قدل صوألها  هيو.نيالوبووفينا اروينا تشيزل رفووييني ر

من ل وأهم  سكوترلانكا .نياماورشعب  قصة تحكوا ًجد

ب لحبوالجة معاوعة ارزف  ادًاورانوكاو،ةمرل ولبطهيها  اموقا

عليهال لحصوايتم  بسيطة ئققار)”قيقلدا“جنتاإف  للتاباو

، ةخمين وبد، ءلااوقيق لدامن  مختلفة عانوأمن  خليط من 

تشبه لتي او، (خنلساالحجر امن  حالوأعل  طهيها يتم مث

علنيا ماورضرأميز  بسيط ءاغذنه إ.ليةلحااينا دبيائر فطا

مز رمن  لنتقاإحيث  ،حداورشعاتحت  هادحّوونولقرامر  

عل كه ستهلايتم  منتج لإ، ”ءالفقراخبز “، يفيةلراة لحياا

ت نتشا،يينيرف  سيم ل ،حليةلساالنطقة اف  .سعاوقنطا

يخ رلتاامر  عل ،نةومركث لاوقرلا،نيةماولراينا دبيائق قار

 .هادجووثبت أو

ساسية: نات أة مكوبعة من أرمانيولرلبيادينا اقائق ان رتتكو

خليط  لل عللحصوبا يكفي فقط الاء )للي وح القمدقيق ا

ن لزيتوو زيت ان و / ألزيتون )زيت الدهواح واللمتجانس( و

ه ئتي يتم تجزلذلعجي، الك “تصفيح” ام بعد ذر المتاز(. يتلبكا

د اليكانيكية. لفرة الة آاسطو بوا أًات، يدويو كرة أغفإل أر

ة حلول لجانبي، عل كل العجي، عص اطهي قريتطلب خبز و

كث. ل الدقائق ع 4لطهي مدة تصل إل ا
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أرز من دلتا نهر البو
“ذو الؤش الجغراف الحمي”

عل  رهكتا 9500ل الحوعة ارللزجية ذلنمواحة لسااتتد  

فينيتو منطقتي  بي لبوانهر  يدالوقي لشاط ولخراقص أ

سباورويا بقامن  تشكلت لتياض ارلاف  ،نياماورميليا إو

لتياحقة للاض ارلايل تحول عمألخلمن  لككذو،لبوانهر  

رزلادجووثيق توتم  .طقلنااتلك  ف نةممكعة ارلزاجعلت  

،يدليلاعش  مسلخاانلقرامنذ  لبوانهر  لتادمنطقة  ف 

 1475م عاف  تسارسفويا رماتسو لياجاق ولدامن  لةسارف  

1495(. معا)يرتوارموفيكو ودلوارافييو ريادف اًحقلو

، لنتظمةاحلستصلالعمألخلمن  ،رزلاعة ازرمثلت  

لتياو،ةيدلجداض ارللعية ارلزالتنمية انحو  لولاةلخطوا

.ىخرأصيل محاعة ازرجل أمن  قتلواروبرخصبة  جعلتها 

فأو  هليابار مغمورز أحقل  ف رلبذاعملية  تتم نأيكن  

ن أيجب  .رلفواعل  هلياباه غمريتم  نأطبش، فجاحقل  

ل عية لصناالجة لعااقبل  رزلاحبة  ف بةطولرانسبة  نتكو

1.٪4عن  يدتز

ش لؤاوذلبو انهر  لتادرز أنه أعل  لنتجايق تسويتم  

يو ربورأووولدباونو لفوولورناركاع انوبأ،لحميافالجغرا

 .كيوبوجو فاركاوكو تيليموكناركاوميو كاو
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هو عنص ييز ة من الكبيت، ويتص النبات كميات كبي

بة “فينا ديل جيسو” ة ف تراجد بكثالذي يتوائحته، ورطعمه و

ش ج ذو الؤن الطازماواث الرر عل الكرمانية. يكن العثووالر

و و متشابك أو جافا أام أجر 500ن زم بواف الحمي ف حزالجغر

ق رن شكل دوماواث الرت الكرة. تتخذ بصيلات صغيف عبو

نها من ن يختلف لوجية يكن أة خارل فريد، مع قشمطو

ء الداخل مادي بينم الجزو الرن الجلد إل البني أصفر إل لوال

ان الخطط. جوربيض إل الع من الن يتنوالسمي له لو

اق طويلة روالكثيفة، ونها طويلة ور هذا النبات بأتتميز جذو

ت قت الحصاد، تتحد البصيلخضر فاتح. ف ون أذو لومدببة وو

عداد مختلفة عن طريق ا بأًتبط معمع بعضها حيث تر

ر الخاصة بها. الجذو

نه ل ن هو أماواث الرى للكرخرمن بي الخصائص الو

ات. رينبت النو

https://www.facebook.com/consorzioscalognoromagna/ 

الكراث الرومان “ذو الؤش 
الجغراف الحمي”

ل وكازافينا )بريزيجيل ونتاجه ف بعض بلديات مقاطعات ريتم إ

لو( ورلسومي ولو تيريوفاينسا وي ونييزلوكاستيلبوفالسينو و

جو رنيا )بولوبوتسيو( وتريدوديليانا ورل تشيزينا )موفوو

كاستيل جويلفو كاستيل ديل ريو وي ومانيزالفيوكازسينيانو وتو

له إل صوجع أتردانو(. ورمول، ويوإنتانيليتش، وفوتسا ودوو

نا ف فلسطي(. سكالوسط )استمد اسمه من مدينة أوق الالش

قد بلينيو إلفيكيو. وفيديو وواث بالفعل من قبل أكر الكرتم ذ

ر صبح عل الفوأن العشين، ومانيا ف بداية القروتم تقديه ف ر

تحضي الطعام الحلية. ق وا من ثقافة تذوءًجز
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سكانا. ف توتسيو ولء من كامبانيا وجزييني ورتشيزينا و

عمل الحقل؛ ثم بدأ انات ف أالاض كانت تستخدم هذه الحيو

 1800.عام  ف ماللحوج بإنتاالخصائص التعلقة  لتحسي ختيارال

م.  اً بحليب الل حصيغ الفطام، يتم تغذية العجوحتى بلو

و الساكن الثابتة. بعد اعي أبية ف الرن تتم عملية التيكن أو

ج وظ من الرو الحفوج أذلك تعتمد التغذية عل العلف الطاز

جية لناطق ذالحاصيل العشبية النموصطناعية والالطبيعية و

 اً باسمشهر 24و 12افية. يشار إل لحم البقر بي النشأ الجغر
ت ف هذا العمر، يظل لحم سللي البقر الكبي: ون أفيتيلو

كيبةا، مع ترمغذيل قليل الدهن ومانيووركيجانا وماركيانينا و ً 
صيات الغذائية. حمض الدهنية التي تلبي التومن ال

www.vitellonebianco.it 

لحم العجل البيض من جبال البينيني
الوسطى “ذو الؤش الجغراف الحمي”

سطى ذو بينيني الوبيض من جبال الل لحم العجل الصود أتعو

اقع، مان. ف الوور ما قبل الراف الحمي إل عصوش الجغرالؤ

ت الاشية بية سللسك بشكل كبي بتوتركان يهتم شعب ال

بينيني. ت الحالية ف جبال الكة مع السللذات الخصائص الشت

بينيني ل سلسلة جبال الافية العنية عل طوتتد النطقة الجغر

ف ي، وليزموتسو ووبرأú ومارمبيا ووتشمل أيطاليا وسط إف و

رل فوافينا ورنيا ولواض مقاطعات بومانيا، كامل أروإميليا ر
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التسمية محمية النشأ 
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س منتجات التسمية محمية النشأ فهر

ة النشأ” دينا “تسمية محميل بلسمي تقليدي من موخ

محمية النشأ” مية ل بلسمي تقليدي من ريجيو إميليا “تسخ

ا “تسمية محمية النشأ” جييم فوثو

مية النشأ” بينو “تسمية محروتا من مقاطعة أب الكاشوج

ليانو “تسمية محمية النشأ” سا من سوجب فو

انا بادانو “تسمية محمية النشأ” جب جر

حمية النشأ” ن البكر من بريسيجيل “تسمية مزيت الزيتو

محمية النشأ” ية مانيا “تسمون البكر من تلل رزيت الزيتو

مية النشأ” ييليا “تسمية محان من ريجيو إميزجب البار

نيا “تسمية محمية النشأ” لوبطاطس بو

ن فالبادانا “تسمية محمية النشأ” لوفووب برج

 النشأ”مانيا “تسمية محمية ون من رواكيجب السكو



اف الحمي ش الجغرالؤ
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33

اف الحمي ش الجغرس النتجات ذات الؤفهر

اف الحمي” ش الجغردينا “ذو الؤل بلسمي من موخ

اف الحمي” غرلجش ايطاليا “ذو الؤسط إلحم الحمل من و

اف الحمي” ش الجغردينا “ذو الؤع الطعم من موزز لب الكرمر

ي” اف الحمش الجغريخ ريجيو إميليا “ذو الؤبط

اف الحمي” غرش الجلتيدو “ذو الؤخضر من أن الالهليو

ي” اف الحمش الجغرا “ذو الؤارع من فيتش القرنة كابيلومعكر

اف الحمي” ش الجغرل “ذو الؤز فينيوكر

مي” اف الحش الجغري “ذو الؤاريزز كوبيا فيخب

ي” اف الحمش الجغرو “ذو الؤتارجورطر بوف

اف الحمي” ش الجغرستناء كاستل ديل ريو “ذو الؤك

اف الحمي” ش الجغرفا “ذو الؤشمم مانتو

ي” اف الحمش الجغرذو الؤا “ارو البامبيباتو من فيكة البامباباتو أكع

مي” اف الحش الجغرمانيا “ذو الؤوى إميليا ركمث

اف الحمي” غرش الجمانيا “ذو الؤواق من رالدرخ والخو

اف الحمي” ش الجغرمانيا “ذو الؤوطائر بيادينا من رف

مي” اف الحش الجغرز من دلتا نهر البو “ذو الؤأر

ي” اف الحمش الجغرن “ذو الؤماواث الرالكر

اف الحمي” غرش الجى “ذو الؤسطبينيني الوبيض من جبال اللحم العجل ال
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	وج ىأ ةنيعم ةدأ ةنيعم ةعمس وأ ةنيعم ةيصاخ ورخأ لكشب ىلأا لىإ سياسرغجلا لص( ”فيا
	.)ec.europa.eu 

	وقح ماظن راطإ فيلال ةيركفلا ةيكللما قلأا داحتوروؤلما ةيماح متي هنإف بيشررغجلا تاوناق لكشب ةيفاو ديلقتلا نم نيلاا مادختسولاالإا لخاد ئطاخلا للاغتسلأا داحتوروو بيلابلالإا لىإ يمتنت لا يتلا دلأا داحتوروو بيد يتلاإ لخشرلا قافت لثم ذيفنتلا زيح اهيف ةكاإشرلا تايقافتلاا ةكاوت مت يتلا ةيداصتقو ادنك عم اهعيقو نابايلاوفاغنسرو ةؤلما ىتح مانتيفشررغجلا تالأا يرغ ةيفاوروترعلما ةيب اهب فولأا اهدلب في وحنلا اذه لىع اهنع نلعلماؤمك ليجستلا اهنكيم ليصشررغج تاإ ةيفالأا اهدلبل ناك اذأ ةيئانث ةيقافتا ليص عم ةيميلقإ ولاالأا داحتو
	وقح ماظن راطإ فيلال ةيركفلا ةيكللما قلأا داحتوروؤلما ةيماح متي هنإف بيشررغجلا تاوناق لكشب ةيفاو ديلقتلا نم نيلاا مادختسولاالإا لخاد ئطاخلا للاغتسلأا داحتوروو بيلابلالإا لىإ يمتنت لا يتلا دلأا داحتوروو بيد يتلاإ لخشرلا قافت لثم ذيفنتلا زيح اهيف ةكاإشرلا تايقافتلاا ةكاوت مت يتلا ةيداصتقو ادنك عم اهعيقو نابايلاوفاغنسرو ةؤلما ىتح مانتيفشررغجلا تالأا يرغ ةيفاوروترعلما ةيب اهب فولأا اهدلب في وحنلا اذه لىع اهنع نلعلماؤمك ليجستلا اهنكيم ليصشررغج تاإ ةيفالأا اهدلبل ناك اذأ ةيئانث ةيقافتا ليص عم ةيميلقإ ولاالأا داحتو


	إ ميلقإ تاجتنمر ايلييموو أشنلما ةيمست تاذ اينامؤلمارغجلا شر يمحلما فيا
	إ ميلقإ تاجتنمر ايلييموو أشنلما ةيمست تاذ اينامؤلمارغجلا شر يمحلما فيا
	إ ميلقإ تاجتنمر ايلييموو أشنلما ةيمست تاذ اينامؤلمارغجلا شر يمحلما فيا

	3,6 2019
	زت لاإ تاجتنم لار ايلييموو أشنلما ةيمست تاذ اينامؤلمارغجلا شرأ لثتم يمحلما فيالايجستلا نم ةصح مه( ةيلاطيلإا ت15٪ غلبت .)لإا ةميقلاو أشنلما ةيمست تاذ ةيلاطيلإا ةيئاذغلا تاجتنلما ريدصتل ةيلماجؤلمارغجلا شروح يمحلما فيا ليا
	وي رايلمر ريرقت( ووجلاوسل تامدخلا دهعلم ةدلأا قزلا ةيذغر ماع رداصلا ةيعا
	زي لا .)إ لااتنرلا تاجتنلما ج ةيسيئو أشنلما ةيمست تاذؤلما شررغجلايلك - ةميقلا ثيح نم يمحلما فيا
	ً
	أ ازج ويئ
	ً
	ر ايليمإ ميلقإ في - اورابلا بنج :اينامزيمو ”أشنلما ةيمحم ةيمست“ نا يمسلبلا لخلاوم نمؤلما وذ“ انيدرغجلا شرو ”يمحلما فيارجلا بنجوقلا ومنلا مهاسي .”أشنلما ةيمحم ةيمست“ وناداب اناو ي تاذ تاجتنملل رمتسلماو أشنلما ةيمستؤلمارغجلا شرلأا في يربك لكشب يمحلما فيااطقل ديجلا ءادلأا عزلا ةيذغرإ ميلقإ في ةيعار ايلييموو ،اينامراخلا في ةصاخ .ج


	إشر تاقافت ةيداصتقإ ةكا
	إشر تاقافت ةيداصتقإ ةكا
	إشر تاقافت ةيداصتقإ ةكا
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	لإا ينبلأا داحتوروو بيد ادنكلخ
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	لإا ينبلأا داحتورو بي

	ؤم لكشب ذيفنتلا زيحخيراتب تق
	ؤم لكشب ذيفنتلا زيحخيراتب تق
	ؤم لكشب ذيفنتلا زيحخيراتب تق
	ؤم لكشب ذيفنتلا زيحخيراتب تق

	01/08/2020 
	و مانتيف

	21/11/2019 
	ووفاغنسر ة



	01/02/2019
	و نابايلا

	21/09/2017 
	21/09/2017 
	Figure

	Artifact
	ً
	راصعلالاغ في ةوتفم تايرت ةدايزل ةحزيك جتني ،كلذ دعب .اهراصعلا كلتل يعيبط رمخت لعافتوبطلما ةوب ةخ رئماخلا ةطساورلم كلذ دعب جتنلما عضخي .ةيضمحلا اييرتكبلاو ،جضنلا ةلح وهأضر رموررلا نيوكتل يوزيملما حئارم اهيلي ،هل ة ،قيتعتلا ةلحومجم فيبرلا نم ةعونصلما ليماأ نم ةع للاخ ،ةفلتخم باشخرلما هذهلأا لكشلا لىإ يمسلبلا لخلا صئاصخ غلبت ةلح .لثموللاو ينغ ،قماغ ينب نلاو ؛عمرلارطع ةحئاو ةذافن ،ةرمتسم ،ةومحب زيمتيأ ؛ةمغانتم ةضولح يهف ةهكنلا امو ة ةضماحووتمزاأ لىإ لصيو .ةنئين همادختسا دنع قاذم صىق
	 لىع اضرخلاوزاطلا تاأ ةجوبطلما وو راخبلا لىع ةخلأاروبطلما زأ خ ور عم هيمدقت دنعرابلا بنج قئاقو ونايجير ونايجيملآا ميرك سيووفلاو ،هكارفلا ةصاخوا .ةل


	www.balsamicotradizionale.it ةيمست“ انيدوم نم يديلقت يمسلب لخ ”أشنلما ةيمحم
	ً ًُ ًًًً 
	أ بجيلإا ةيلمع متت ناتنرأ لخاد اهلمكأب ج ةعطاقم ضياومري .انيدولم يديلقتلا يمسلبلا لخلا طبت ةيمستلا وذ انيدرا أشنلما ةيمحلماطابتو ا
	قيث
	و ةفاقثب اود خيراتإ ةيق .ةيمدقلا يتسوي ناكون ضيالما في برتع
	ع
	لأا نم ارداقلا ةيودلاع لىع ةأ جرم ضاو ةفلتخمردان ناك
	و انيثم
	ردل اأ ةج .ةنيثم ةيده برتعي ناك هنوصحلا متييصرح هيلع لراصع نم ا
	وصحلا متي يتلا بنعلا ة لزم نم اهيلعراركلا عووج نم ملا ةدبرموو وكسيرغزم نم اهرا عركلاو يهط متي طغضلا للاخ نم صرعلا ةيلمع دعب .ةيلحلما م

	Figure
	Artifact
	Sect
	Sect
	H2
	Figure
	  ةيمست“ ايليمإ ويجير نم يديلقت يمسلب لخ ”أشنلما ةيمحم


	12 ًً ً ً 25 ً
	اتن وهصرح جركسلا يرمختلا ةيلمعل يو ي كيلخلا ةدسكأراصعللوبطلما ةو ةخنمكي .ةليوط قيتعت ةيلمعل عضخت يتلا  قيتعتلا ةيلمع في ايليمإ ويجيرل يمسلبلا لخلا ”ةمكح”و سرومجم لخاد رمتست يتلا ةيلاثلمابرلا نم ةعونصلما ليما نم ةعلأالأ ةفلتخلما باشخ نم ثرك
	ماع
	إ .اوج ن يذلا ،جتنلما ةدو ةفاثك ثركأ حبصيرت ثركأزيكا
	ورإءاض
	رللو ةحئاوذتلا يه ،قرلمالأا ةلحديقعت ثرك
	و او ،ةيساسحبرخلا رهظت انهضرلا ةو ةير .رهالما لخلا عناصلرط متي يذلا لخلا زيمتيوسلا في هح قاصلإ قيرط نع قوطولم عبارأ :ةنوجو اطسو ضيفلاردلا لىإ اقبط يبهذلا ةجوصحلا مت يتلاو في اهيلع لأ سيحلا ليلحتلا تق دنع يوذتلاو ،قأ وهضر رمورلام نماضل ي حلطصم .قيوستلل هتمءترسكإ“أ ويكيف ا زيتم ”ادج قتعم ييذلا يبهذلا جتنلما مت  نع لقت لا ةدلم هقيتعت
	ماع
	 .ا

	www.acetobalsamicotradizionale.it
	1046ً ُ 
	1046ً ُ 
	إ متيوعي .ايليمإ ويجير ةعطاقم في هجاتن ةباتكلا خيرات دلأا ةيمدقلا ماع لىإ يمسلبلا لخلا نع لىو
	وت امدنع ، فقلإابرموطالأا رالمإ نير لىإ هقيرط في ناك يذلا ،ثلاثلا وكيرنو اميرشم ،انه :اسنيشتايب في ،هجيوتتلا
	رالما لىإوب زيكو ،وشتافين دلاوناك يد يدليتامز بلط ثيح ،اس يذلا صاخلا لخلا نم ةجاجأ عمس“ي هنول بتك ”.ناقتإب كانه عنص
	ودويرأ وكيف نم وتسزنم في“ :ويجيرأ ،ليأ لضفأ نوقوع لىع تفللا راضخ يهطب م دأرفلا في هعضأ مث نوقيرشقتب مو هو لخلاب هليبتت لخلا .”باسلاإ ويجيرل يديلقتلا يمسلبلا أشنلما ةيمحلما ةيمستلا وذ ايلييم

	ً 
	لأا ةيديلقتلا ةهكنلاوث زيمتي ،ةليصوف ميريج ةيمستلا وذ الاعب أشنلما ةيمحلماو ةقلأا هميلقإ عم ةقيث ةعطاقم في ،ليصيرفراو ،الأاوشيعي نيذلا صاخش .كانه نز تتمررق ةدع ذنم هتعاويرف في بصخلا اناداب لهس في نرا ،ارظب عتمتي يذلا يئيبلا ماظنلا ثيحو تناك ةصاخ ةيخانم فئمادلإ ةبسانم ا
	اتنوثلا جلإا صرعلا ذنم .م مادختسا مت ،يتسرأوف ضيازنيجويلا اهيلع قلطي يتلا ،ةيمدقلا ارأ مسا م ضوفيريجازل ،رضرخلا ةعاوو تالأاو ةيرطعلا باشعوثلا ةصاخ .مترلا لضفبو ،ةفيفخلا ةبرلالأا تاذ لامرهنلا لص ةينيطلا ،ي

	ً 
	و ةيسحلا صئاصخلاوثل ةيقاذلماوف ميريج ةيمحلما ةيمستلا وذ او اهيلع لىعي لا أشنلمازيتموذتلا ذنم اهلأا قوو .اهل ل تبني لاوثلاوذبلا نم مرغ قيرط نع لب رترلا في تاتبنلا س .ةبرهش ينب ،ماع لك فيو برمتبس يونأ رايتخا متي ،برمف لضفوصحلما نم تاتبنلايودي قباسلا لز متيل ا
	رو .اهتعا ةيلمع متترهش ينب جضنلاوي يويو وينوكي داصحلا متي امدنع ،ويلر نأ سوثلاول مأ هنلا ضيبو عمو قسانتمو مجحلا يربك لكشلا ريدتسموكيورخ ةطقن دنع لايلق حطسم نووذجلا جوكتي .رات نم ن جوكموصف عضب نم نيربك صو ةمظتنم ةومو ةدحلاتم اديج ةقصوفلم ،اهنيب مايفر ءاشغ في ةفأ قيقوطخم وا ضيبوللاب ط نولارراخ ءانحنا عم يد .زيمم يج

	70–8014 -10 90 – 80 ُ30 -20 ًًً ً
	وبطم فصن بنج وه نم جتني خ
	 منغلا بيلح نم ٪ لماك  مسدلاويقابلا نم بيلح .رقبلا دعب  ،حيلمتلاأت تيوطخلا ةلأايرخو ةترت ةئيب في قيتعتلا ةيلمع يهوارد حرح ةجرا نم اهت
	ردر عم ،ةيوئم ةج دنع ةبوط
	ت ثيح ٪تر
	  كوق ةدلم جضنتل بنجلا بلا
	ويم
	وشاكلا بنج دمتسي .ا اتأ ةعطاقلم عباتلاور هتهكن أشنلما ةيمحلما ةيمستلا وذ ونيبلأا نم ةصاخلالإا ةقطنم في ةيلبجلا باشعاتنو ج مدختست يتلالأا ةيذغت فيو مانغشرقب زيمتيو ؛ةيشالمار ةرفص ةقيق شقلاك ءاولأا بيلح نم بسانلما جيزلماو مانغسملم بنجلا يطعي رقبلا
	  اعانما
	وتتفتم
	ول وذ ،اأ نوقث عم شقلاك رفصيرغص بزيمم ة .ةو نكيمأب هتهكن فصولح اهنو ،ةإ تماس نم ةمس يهرج تاءالإااتن .هب ةصاخلا ج

	ً ًً 2009 
	وشاكلا مساو ”وشاك“ حلطصلما نم قتشم اتون وه نم عأ هل بنجلا اذه .”وشتاك“ حلطصموصدج ةيمدق ل
	و ،ا دقإ مترقلا في لعفلاب هجاتنز في ،شرع سماخلا نود نم تاقومترليفيتنو ور لايدويرفرك نيذللا يمماتها اس
	صاخ ا
	لإ ااتن جو نابللأالإار عم راجتوو امودلإا ةقطنم .ناكيتافلا ةلاتن يه جزيب ةعطاقمراو وأوررام ميلقإ في ونيبتايدلبلا كلذ في ابم ،كي  ماع في تلقتنا يتلا عبسلا
	ر ايليمإ ميلقإ لىإو .اينام
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	Artifact

	www.agliodivoghiera.it ”أشنلما ةيمحم ةيمست“ ايريجوف موث نإف ،ةحئارلاو ةدوجلا ينب نزاوتلا لىع دعاست يتلاو ،ةيرطلاو
	www.casciottadiurbino.it ةيمست“ ونيبروأ ةعطاقم نم اتوشاكلا بنج ”أشنلما ةيمحم
	Sect
	Artifact
	60 240 ًً 80-100 
	ودت يتلا جضنلا ةيلمع دعبترت ةدلم موا ينب ح
	و
	ويم
	 ،او متيإ متيل شماقلا نم سايكأ في بنجلا عضزن رفح في اهلاوخصلارابع رفحلا .ةيحلا ررخم نع ةوأ طراق وور ةقيمع ةورعلاث نع ديزي لا اهضأ ةثوشح متي ؛راتمودب اهرت نأ ك يوجفإ متي مث ،شقلاب اهتيطغت متي مث تاأ صجلاب اهقلغ ماكح وواهلالما نرلا ط .ليمرظ قلخي اذهوفرلا نم ةصاخ ا
	و ةبوطلأا بايغو ينجسكرد ةجرحلارالإ ،ةوكيس يذلا بنجلا يرمخت ةداعر هل نو ةحئا معطزيممرم دعب ناهاضي لا ناو ر
	وي نم .قيتعتلا نم مترفلماأ ضإ متي نرجترف ءاو نم ينتفلتخم ينت كلت في بنجلا عضأ فيواجتلا فيوجتلا :ةيسمشلا ةنسلا سفن للاخ رفحلا ورلاو يعيبونتي .يفيصلا فيوجتلاول عوف بنج نوس نم اس ونايللأا نم أشنلما ةيمحلما ةيمستلا وذلأا لىإ يجاعلا ضيب رفصرهكلاامو ،نيوكتوقلا نو ،مظتنم يرغ لكش وذ بلاودبشرق نأ ة وشرق تاذ .داكلاب ةفيفخ ةو ،راح معطرلا وذر عم ،ةياغلل ةيوق ةحئا نم ةفيفط ةحئاو تيبركلاو رطفلا .مأكلا


	https://agricoltura.regione.emilia-romagna.it/dop-igp/temi/prodotti-dop-e-igp-dellemilia-romagna-1/elenco-prodotti-dop-e-igp-dellemilia-romagna/formaggio-di-fossa-di-sogliano-dop ”أشنلما ةيمحم ةيمست“ ونايلوس نم اسوف بنج
	إونصم بنج هنأ منغلا بيلح نم عأ رقبلا و ماهنيب طيلخ وإ متيلأا لابج في هجاتنودحلا لىع ينينيبرام يميلقإ ينب د كيورووعت .ايناموصعلا لىإ رفحلا في جضنلا ةيلمع ةقيرط د رولالافلا ناك امدنع ،ىطسوحوظفحي ن فيواجت في ماعطلا نوفحمروخصلا في ةأ هتيماحل رراغ ءانثزغلا تا نيذلا ةديدعلا ةاوناكريم اور ينب نوو اينامرام .كي
	إونصم بنج هنأ منغلا بيلح نم عأ رقبلا و ماهنيب طيلخ وإ متيلأا لابج في هجاتنودحلا لىع ينينيبرام يميلقإ ينب د كيورووعت .ايناموصعلا لىإ رفحلا في جضنلا ةيلمع ةقيرط د رولالافلا ناك امدنع ،ىطسوحوظفحي ن فيواجت في ماعطلا نوفحمروخصلا في ةأ هتيماحل رراغ ءانثزغلا تا نيذلا ةديدعلا ةاوناكريم اور ينب نوو اينامرام .كي

	www.granapadano.it 
	”أشنلما ةيمحم ةيمست“ وناداب انارج بنج
	نملإا قطااتنومديب يه جو تنولرابمو ايدو وتينيفزج نم ءأ ونيتنيرتأ وتلو يجيدر ايليمإوأشن .اينام تعانصا بنج ةرجل انارب نم ونادابعار ةا نابهترسيسلا نايسوماق نيذللاصتساب ا حو نم وب يدالاخيزعت ليمنت زرت ةيبواجت .ةيشالما ةإ زاتن جلاا بيلحلاايتحا تاجويليم ةو ناكسللا ماظن ناكا ظفحلولديح  وه بيلحلللأا عنصوتم نابجطسأ ةليوط ودم ةا ة .قيتعتل
	نملإا قطااتنومديب يه جو تنولرابمو ايدو وتينيفزج نم ءأ ونيتنيرتأ وتلو يجيدر ايليمإوأشن .اينام تعانصا بنج ةرجل انارب نم ونادابعار ةا نابهترسيسلا نايسوماق نيذللاصتساب ا حو نم وب يدالاخيزعت ليمنت زرت ةيبواجت .ةيشالما ةإ زاتن جلاا بيلحلاايتحا تاجويليم ةو ناكسللا ماظن ناكا ظفحلولديح  وه بيلحلللأا عنصوتم نابجطسأ ةليوط ودم ةا ة .قيتعتل

	ً1522 9 20 ً 2440 ) ً ً 48 ً 
	ا بنجرجلا وذ وناداب انايمستليمحلما ةشنلما ةرابع أنع ة  بنجنيجع وذ ةبلصونصم ة نم علأا بيلحا راقبع ىذغتت يتل لىلأاا باشعضرخلأ ءا وا كلتتي يتل مظفحو اهقف
	ا  تابلطتمللوصنلماا بنج ماظن في اهيلع صرجل .وناداب اناا متيضنلا ج يعيبطلوقللارد في بلرح تاجراترت ةوا نم ح
	 لىإ 
	ردج ،ةيوئم ةترفلترت ةوا نم ح
	أهشع رلأا لىكأ لىإ لق نم ثر
	رهشو .ا
	ا عضختوقلاا تاذ( بلولز نم فلتخلما ن
	 لىإ 
	مجك
	رمللو ةبقاوا عضلاعلما ةيراجتلا ةو ةيرانلوتلماجه .اهيلع ةا بنج دعيرجلو وناداب انااادح
	أ نمهشأ روناا عو بنجلثركأ اهريدقتإ في ا
	اطيو ايلا فييمتت .لماعلا زشرقلا ةو ةبلصلامعانلا ة يتلتريوا نم اهكمس ح
	 لىإ 
	ولب ممتري نوالأا نم حفصا ر قماغللأا لىإفصا را يبهذلوكيو .يعيبطلوق نا ماببحم بنجل
	ً
	ماعان ا
	أأ ضيبأ وفصا روللاك نع تتفتيو شقلر لكش لى تحت قئاقا طغضو .ينكسليمتي وهرب زحئارطع ةو ،ةهكن ة .ةذيذل

	Figure
	Sect
	Artifact
	ً20. ً 
	ً20. ً 
	يلاثم
	ً
	و .ارجش دعتوتيزلا ةابنلا ءاطغلل زيملما تابنلا يه ن تير للات فيوو لىع ،لايجيسيرب ةقطنم في .ايناموصخلا هج مت ،صوذجلا ديكأتوتيزلا رجشل ةيخيراتلا رأ نضي
	  فاشتكا للاخ نم ايرغص تيز ةنحطملال ةوعت ليئاعلا مادختس صرعلا لىإ درلاواموتيزلا داصح متي .نيول يرغت دنع نو هن ىتح
	 برمسيد أ بجيو متت نوضغ في صرعلا ةيلمعوي نينم .داصحلا نم  زيمتيوللاب تيزلالأا نضرخزلارمو ةيبهذ تاساكعنا عم ،يد .ةحضاور هل ،ةديرف صئاصخب عتمتي وهومجم ةحئاوفلا نم ةععم هكا تاحلم  نم ةطيسبرخلاوش فو بشعلاو .مطماطلاولئاس وه  فيو ،مفلاوكتوتيزلا يرصع لىإ ةبيرق هتهكن نردب نوتم ةج لىإ ةطسإ عم ةفيثكوتم ساسحو ةفاثكلاب طسأ رلما قاذلمابلالا وذ ماك .عأ زيمتيوتسم ضافخناب اضيومحلا ىواجتي لا يذلا ةض ز0,30٪
	وتيزلا تيز أشنلما ةيمحلما ةيمستلا وذ لايجيسيرب نم ركبلا ندج ديج تيز وه
	و ابلاغ
	ً
	 ليبتت لىع همادختسا صرتقي ام الأاوادتلما قابطإ لضفي .ةلضرخلا لىإ هتفاضوزاطلا تاأ ةج ووحللالإا دنع لضفيو ،ةيوشلما م .اماتم اهيهط نم ءاهتن

	ًً 
	إ متو ،لايجيسيبرب ةطيحلما للاتلا في هجاتن في عقت ةدلب يهولا يداومر ةعطاقم في ،نيلأا ةعيبط لضفب ثيح ،انيفار يتلا ضردلما لكش لىعو جوت يتلااير نم ةيماحلا رفشرلا حرابلا ق ةدوري يذلا يعيبطلا صجلا زجاحايرلا كلت دض عفت ةمداقلا حو ،لماشلا نمز تدجرأ ةعاوتيزلا راجشخانم ن
	يلحم ا
	ً
	دتعم الا

	إ قطانم عقتاتنوف يتعطاقم في تيزلا اذه ج ليرو انيزيشتروعي .ينييمو دوجرجش دوتيزلا ة في نلأا للاتلارقلاب لىولأا رحبلا لحاس نم ب كييتايردراضح لىإلايف ةونو ؛)يديدحلا صرعلا( ناف دقوت يرغتربم هعيزوولا ريرغتلل ةجيتن تق تاو ةيخانلمارت امودح يرغت نم كلذ لىع بت هدوتلا نم ةيلماشلاأ ماع دعب .عس كانه ،فللأا نم ديدعلاور رجش راشتنا لىع دهشت يتلا قاوتيزلار ةقطنم في نو ينييمأوتيزلا تيز ةيمه نلاا فير في يفيرلا داصتقو دعاست ثيح .اينامرظلاوبنج ،انه ةصاخلا ةيخانلما ف
	إ قطانم عقتاتنوف يتعطاقم في تيزلا اذه ج ليرو انيزيشتروعي .ينييمو دوجرجش دوتيزلا ة في نلأا للاتلارقلاب لىولأا رحبلا لحاس نم ب كييتايردراضح لىإلايف ةونو ؛)يديدحلا صرعلا( ناف دقوت يرغتربم هعيزوولا ريرغتلل ةجيتن تق تاو ةيخانلمارت امودح يرغت نم كلذ لىع بت هدوتلا نم ةيلماشلاأ ماع دعب .عس كانه ،فللأا نم ديدعلاور رجش راشتنا لىع دهشت يتلا قاوتيزلار ةقطنم في نو ينييمأوتيزلا تيز ةيمه نلاا فير في يفيرلا داصتقو دعاست ثيح .اينامرظلاوبنج ،انه ةصاخلا ةيخانلما ف
	ً
	 عم بنج لىإ ارمالمازلا تاسرإ ليهست لىع ،ةبسانلما ةيعااتن ج

	 هصئاصخب زيمتلا لىع رداق ،ةصاخ ةميق وذ تيزو ةيئايميكلا .ةيسحلالام بنجت بجي ،داصحلا دنعوتيزلا ةسملأل نر .ضأ بجيوأ طغضلا ةيلمع متت نوضغ في صرعلا و نويي .ينمرختستايلمعلا قيرط نع طقف تيزلا ج
	 هصئاصخب زيمتلا لىع رداق ،ةصاخ ةميق وذ تيزو ةيئايميكلا .ةيسحلالام بنجت بجي ،داصحلا دنعوتيزلا ةسملأل نر .ضأ بجيوأ طغضلا ةيلمع متت نوضغ في صرعلا و نويي .ينمرختستايلمعلا قيرط نع طقف تيزلا ج
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	Figure
	ُ ُ 
	ُ ُ 
	و ةيئايزيفلاو ةيكيناكيلماوج صئاصخ يرغت لا يتلا ةدوتيزلايو نأ مادختسا رظح
	ايميك جتنم يونتيو .ئي عوللأا نم تيزلا نلأا لىإ ضرخو .يبهذلا رفص زيمتترومجبم هتحئاوفلا نم ةع نم ليلقلا عم ةجضانلا هكاأ بشعلالأا وورأ زيمتي ماك .ةيرطعلا قا ةهكنب اضيلاأ ةعذراح ووللا نم ةحملب ةبوحصم ،ةفيفخ ة زورخلاوشو ف .مطماطلا

	Artifact
	ً
	رابلا بنجزيمإ ويجير نم نا أشنلما ةيمحم ةيمستلا وذ ايلييمرابعوبطم بلص بنج نع ةو خوغضم سيلطإ متيو ا
	  هجاتنوصحلا متي يذلا ءينلا رقبلا بيلح نمويحلا نم هيلع ل تانا

	ً
	رت يتلالإا ةقطنم في بىاتنلأاب هتيذغت متيو جلاعو ةيلحلما فقف
	 اولمو .ةقيقد تافصاأتوقلا ذخأ لاكش بلاوطساينارطق غلبي ،اه

	ً 35-45 20-26 30 ً ًُ ً
	ً 35-45 20-26 30 ً ًُ ً
	را ،مس اهعافت
	و ،مسوز نع لقي لا اهن
	شرق اهل .مجكولب ةيعيبط ةو شقلا نوقولب بلص ما شقلا ن .ًلايلق حتافلاأيووق ذخاسملم بنجلا ما
	ح
	أيو ،يبيبرلا لكش ذخ دنع قئاقو ةذيذل ةهكنب زيمتيو ؛ةعيطقتررطع ةحئاو ةراح يرغأ ةدب
	 .اأ ماكو مضهلا لهس هنو ،ةيئاذغلا صرانعلا ةيحان نم ينغ هلون نم ديرف معطونصم جتنلم هعودب عإ نو ،تافاض يذلارت لعجيزيكبرلا نم هوو تانيتو تانيماتيفلاويسلاكلاو ملأالام حبسانم ةيندعلما
	لال اأ في كلاهتس .رمع ي

	إ متيراب تاعطاقم في هجاتنو امو ايليمإ ويجيرومو انيدوبول اينسريلا ةفضلا(ر ايليمإ في )ونير رهنل ىوو ايناموتنام ةعطاقم في افول في )وبلا رهن ينيم(رابمو .ايدوعتأ دوصوصعلا لىإ هلولا ر ،ىطسرلا ماق امدنعو ينتكيدنيبلا نابهترسيسلالاصتساب نايس حو تاعقنتسلمازررلما ةعاويلا بنجلا .يعا ةيناثم لبق ناك ماك مرقوو رهظلما سفن :نرلايرضحت متيو ،ةحئالأا سفن في ه ،نكامووطخ سفنبوقطلا تاو ةميكحلا سرهالما .ة
	إ متيراب تاعطاقم في هجاتنو امو ايليمإ ويجيرومو انيدوبول اينسريلا ةفضلا(ر ايليمإ في )ونير رهنل ىوو ايناموتنام ةعطاقم في افول في )وبلا رهن ينيم(رابمو .ايدوعتأ دوصوصعلا لىإ هلولا ر ،ىطسرلا ماق امدنعو ينتكيدنيبلا نابهترسيسلالاصتساب نايس حو تاعقنتسلمازررلما ةعاويلا بنجلا .يعا ةيناثم لبق ناك ماك مرقوو رهظلما سفن :نرلايرضحت متيو ،ةحئالأا سفن في ه ،نكامووطخ سفنبوقطلا تاو ةميكحلا سرهالما .ة



	www.parmigiano-reggiano.it  ةيمست“ ايلييمإ ويجير نم نازيمرابلا بنج ”أشنلما ةيمحم
	Figure
	www.patatadibologna.it ”أشنلما ةيمحم ةيمست“ اينولوب سطاطب
	ً ً ً 
	ً ً ً 
	لإا ةقطنم برتعتاتنرلا جوب ةعطاقم يه ةيسيئول .اينوم نم سطاطبلا ردحنتلأا اهنطو ليصرأ يهلأا ضيا زيدنولايرب ينب ةعقاو ووبو ايفيلإ متدأ لىإ اهلاخورورقلا للاخ اب نو شرع سداسلاأ اهنكل ةيئاذغلا اهصئاصخل ةميق تاذ تحبصؤم طقفرخا
	و فيلا تق ةقطنم في سطاطبلا راشتنا مت .قحوبولأ في اينورقلا لئاو شرع عساتلا نرقلا في نكل نيشرعلا نأوم تحبصراد
	اماه
	لال نم ،اهلمكأب ةعطاقلما في يفيرلا داصتقولاو للاتلا لىإ نايدوص .لابجلا لىإ ًلا

	زي لاإ لااتنوب سطاطب جول وه أشنلما ةيمحم ةيمستلا تاذ اينلإااتنو يديلقتلا جأزييم ام مهترلا يرضحت وه اه فيرخلا في ةبرم لبقأ نم ،رذبلا ةلحماسلا لجلأ ح تيتفتب ءاتشلا راطمردلا .لتكلاواضيب لكش اهل تانوطم يو ،لشرق ،ءاسلم ةوتري تباث بلواول حلأا نم هنلأا لىإ ضيبأ بجيو .رفص متي نوضنلا دنع داصحلا .ماتلا جورتزيملما صئاصخلا عجوب سطاطبل ةول ةيمستلا تاذ اينوكب زيمتت يتلا ،أشنلما ةيمحم عيمجل خبطلما في ةبسانم اهنأوناترلا نيوكتل ،يرضحتلا عوبلاب ةينغلا ةبويساتو موفلاوفس روترينلاوو صاخ لكشب ينجانلما لىإ لهسي يذلا رطملما خرملأا
	زي لاإ لااتنوب سطاطب جول وه أشنلما ةيمحم ةيمستلا تاذ اينلإااتنو يديلقتلا جأزييم ام مهترلا يرضحت وه اه فيرخلا في ةبرم لبقأ نم ،رذبلا ةلحماسلا لجلأ ح تيتفتب ءاتشلا راطمردلا .لتكلاواضيب لكش اهل تانوطم يو ،لشرق ،ءاسلم ةوتري تباث بلواول حلأا نم هنلأا لىإ ضيبأ بجيو .رفص متي نوضنلا دنع داصحلا .ماتلا جورتزيملما صئاصخلا عجوب سطاطبل ةول ةيمستلا تاذ اينوكب زيمتت يتلا ،أشنلما ةيمحم عيمجل خبطلما في ةبسانم اهنأوناترلا نيوكتل ،يرضحتلا عوبلاب ةينغلا ةبويساتو موفلاوفس روترينلاوو صاخ لكشب ينجانلما لىإ لهسي يذلا رطملما خرملأا


	Sect
	Artifact
	ًً 
	ًً 
	وأ ماك .راحدتلا ةيلمعل بنجلا ضيرعت نكملما نم هنلإ ينخاتن جدلما بنجلا .نخإ عمأ )ولحلا بنجلل( ةحفنلما ةفاضأ / و زعالما محل و محل وأضلار بنللا حبصي ،)راحلا بنجلل( نأت مث .بئا كلذ دعب تيرمأ بنجلا ليكشت كلذ دعب متي مث ،”ضخلا“ ةلحضي
	  مادختساب اوقبلا  .ةصاخودعب اهحيلتم  فيولحمل  يحلمو اهفيفجتور ،اهطبترتو .قيتعتلل بنجلا كوضغ في ،انهأ نأ مايأ و جضنت ،ةليلق رهشرلا صرانعلاوكلما ةيسيئو ،بنجلل ةنو ،اييرتكبلا لمعت لكشتترب بنج نم ةديدج تاهكنووفول ةيمحم ةيمستلا وذ انادابلاف نيوس ،أشنلماولحلا ةهكنلا ءاأ ةراحلا و .ةأ نكيملاس لكش لىع بنجلا ليكشت متي نأ يمرخم وو طوطقمأ عأ خيطبلا لكش لىع وثرمكلا وو ،ىرولعي ابمر هأ سركوو .يوكتشرقلا نراخلا ةر بنجلل ةيجو ةقيقول تاذ ،ةمعان نأأ ،حتاف رفصأ يبهذ وأ ليتم ونايحلأا لىإ ا
	 .ينبلا رفص

	و بيلحلا أشنم قطانم لمشت ةقطنم بنج لىإ هليوحتإ في ونيتنيشتايبر ايلييموو اينامرأ ضعبول ضيارابمو ايد وتينيفو .وتنيرت ةعطاقمرب بنج أشنووفولرقلا فصتنم في ني جيزم نم شرع عساتلا نلايف يتساب“ نابللأا ليوحت ةفاقث نمونجلا في ”تيو ب ةنهمو في نابللأا ليوحتو .وب يداونصم بلص هبش ثرخم بنج وه عإ متي .مسدلا لماك رقبلا بيلح نمونب هجاتن ولح :ينفلتخم ينع
	و بيلحلا أشنم قطانم لمشت ةقطنم بنج لىإ هليوحتإ في ونيتنيشتايبر ايلييموو اينامرأ ضعبول ضيارابمو ايد وتينيفو .وتنيرت ةعطاقمرب بنج أشنووفولرقلا فصتنم في ني جيزم نم شرع عساتلا نلايف يتساب“ نابللأا ليوحت ةفاقث نمونجلا في ”تيو ب ةنهمو في نابللأا ليوحتو .وب يداونصم بلص هبش ثرخم بنج وه عإ متي .مسدلا لماك رقبلا بيلح نمونب هجاتن ولح :ينفلتخم ينع
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	ابا في لعفلرقللأا نوذ ،لكؤم رر فلوياوكييرتاس ةترب ،نووين س
	ا ،)موسيكلوم ما( ميلا ينعت يتلاب بنجللال ،)ةينيتوارابتعا اننكيم يذلا هلأا دجلك برأ عيمجلوناا علثم بنجل  بنجاوكسليركاوو نياترسلنيكا .يووه  بنجا عيسر ينلضنلونصم جا بيلح نم عقبلا لماك ر مسدلإ عمفاضا ةيرمخلا ةو ةينبللختم ثرحفنبما ةا لجعل .ةلئاسلو دعبا عضراثخلا في ةوقلات ،بلتر
	  ةدلم ك
	عاسة  ليهستلاولحم نم صلختلا لا بيلحلذ دعب .لئاسلأت كلرم تيلح ةايلمتلولحم في حرم مث يحلم للحا ةو ،جضنلا ينب ام ثدحت يتلوي لىإ م
	أ دنع مايردج ةرحرا ة
	رد قتشي .ةيوئم تاجلااملك نم مسوكس“ ةيركاواب ”نجهللا ةرلودي مام ،ةينامع ل لىردقا ةا بنجلاعليللاا لىع ةافتحو هايلماب ظا مدعردقلع ة لىاافحلع ظا لىا لكشل قيقدلل هرجبمو دا في هعض ،قبطلأ ثيحن ها“ لىإ لييموذلا لثم ”نابركليما ةو .ةمعانلتعتا بررلو ةحئاا معطلازييم ام ماه ذيذللا ناا بنجلزاطللأا معط عم جا باشع ؛فيفطلهكنب عتمتيوغاستسم ةولح ةو ةيضمحا سفن في ةولق .ت



	www.provolonevalpadana.it  ةيمست“ انادابلاف نيولوفورب بنج ”أشنلما ةيمحم
	Figure
	https://agricoltura.regione.emilia-romagna.it/dop-igp/temi/prodotti-dop-e-igp-dellemilia-romagna-1/elenco-prodotti-dop-e-igp-dellemilia-romagna/squacquerone-di-romagna-dop ةيمست“ اينامور نم نيويركاوكسلا بنج ”أشنلما ةيمحم
	أ وهأ دحوناا عا بنجلومنلذيجقلم ةر تاعطاو انيفاوف ليرو انيزيشترو ينييموبولو اينزجقم نم ءعطايرف ةراتعي .ابر  بنجاوكسليركاور نم نيوا وذ ايناميمستليمحم ةشنلما ةأ وذ أوص لريو ،ةيمدقأ لكشب طبتاب سياسئيبلا ةزلر،ةيعا  متي ناك ثيحإاتنو هجتسالاهك هلاخا لصف ليناكمإ لضفب ءاتشل ةو هظفح ةدملاصتيحا ه رمتست يتلعضبلأ ة .ماي
	أ وهأ دحوناا عا بنجلومنلذيجقلم ةر تاعطاو انيفاوف ليرو انيزيشترو ينييموبولو اينزجقم نم ءعطايرف ةراتعي .ابر  بنجاوكسليركاور نم نيوا وذ ايناميمستليمحم ةشنلما ةأ وذ أوص لريو ،ةيمدقأ لكشب طبتاب سياسئيبلا ةزلر،ةيعا  متي ناك ثيحإاتنو هجتسالاهك هلاخا لصف ليناكمإ لضفب ءاتشل ةو هظفح ةدملاصتيحا ه رمتست يتلعضبلأ ة .ماي

	Sect
	Artifact
	ًًًً60 ً
	ًًًً60 ً
	رقلا فيولم يمسلبلا لخلا ريدقت أدب ،شرع عساتلا نو انيدأ حبصرعموف
	ود ايل
	أ اضي
	 .اوصحلا متيزج رمخلما بنعلا نم جتنلما لىع ليئ
	أ اوبطلما وأ خ ورلماإ عم ،زكرغتست .بنعلا لخ ةفاضترف قترلا ةلأا في ،زيكوحضا  ،ةيبشخلا
	ويم
	و ،اأ نكيم كلذ دعبرعتي ن ةيلمعل جتنلما ضرب في قيتعتلاأ ليماأ تايواح ورخونصم ى بشخلا نم ةعو ؛ينمثلاإرمتسا اذرلما هذه تلاث نع ديزت ةدلم ةلحونس ث ،تاأ لىع لخلا فينصت نكيمو .”قتعم“ هنرهظبم زيمتي وه يقنلا هولااو عمولحلا ةهكنلاو ةو ةضماحلاوتلمازاو ةن زيمتي ماك .ةعتملماأوللاب اضيو فيثكلا ينبلا نرلازيملما ةحئاو ةو ةذافنلا ةفثكلماو .ذيذللا لخلا معط

	ً 
	لإا ةقطنم نمكتاتنوم يتعطاقم في جو انيدإ ويجيرإ .ايلييم اهنرأانم تاذ ضياراق هبش خونم يذرابلا ءاتشلا ثيح :يج ،دوو راحلا فيصلارلاو ،بطرلاو عيب عيمج .لدتعلما فيرخلاأت اهل يتلا صئاصخلاو جضن ةيلمع لىع مساح يرث لخلا قيتعتايخيرات .يمسلبلائماد كانه تناك ،
	الخلا نم ةفلتخم ع



	www.consorziobalsamico.it  شرؤلما وذ“ انيدوم نم يمسلب لخ”يمحلما فيارغجلا
	ً ً
	أ ا ونوم فيوصحلا متي انيدءانب ،بنعلا يرصع للاخ نم هيلع ل
	 لىع ولاو ةيمدقلا تافصرطلاو يرضحتلا يتيلمعل ةفلتخلما ق .قيتعتلا

	Figure
	www.agnellodelcentroitalia.it/  شرؤلما وذ“ ايلاطيإ طسو نم لمحلا محل”يمحلما فيارغجلا دعب .ماطفلا ىتح ملأا بيلحب طقف يرغصلا لمحلا ةيذغت متي نم نوكتي ،فلعلا لىع مئاق ئياذغ ماظن عابتاب حمسُي ،كلذ ةيبرت متي ،عقاولا في ؛يعارلماو جورلما نم ةيعيبط تاصلاخ رهشأ ةيناثم ةدلم يعرللةرحنوكتو ،قلطلا ءاوهلا في تاناويحل انوضغ في حبذلا ةيلمع متت نأ بجي .ةنسلا للاخ لقلأا لىع
	ً
	قطنم يطغتلإا ةاتنأ جربوو وستلاو ويسترامو كيوت اناكسوأوو ايبرمر ايليمإ فيوقم ايناموب تاعطاولو اينرو ينييموف ليرو انيزيشترلإاب انيفافاضزج لىإ ةقم نم ءوم تاعطاو انيد ويجيرإو ايلييمرابومجم نم .امعلأا نم ةولما مانغوجايخيرات ةد
	 في نلما هذها مت ،ةددحم صئاصخ عم ،قطاوصحلع لا لىلالاسل تيلحلماا ةاحلا ةيل مدقت يتلا محلا لياع لمحلوجل .ةد

	12 ً
	رهشا نم اا مييقت متي .ةايحلئابذلو حقف
	لأ اوزتري :اهناواح

	ً 8.01 13.0 13.01 20 
	وزا نا لمحل ينب فيفخل
	و
	و ؛مجكوزا ن لمحلا نع لقي لا ليقثل
	أ ؛مجكأ اموا كئلو ديزي نيذلزمهن  نع
	ي مهف مجكوبسنون لىإ نا محل عأضلو .نشتير صئاصخ

	ُ 
	ا محلو نم لمحلإ طساطيا لىإ ايلعللاقسر ينب ةعو ةدايز ةز ناويحلو تاناوصحلمايمتيو ؛لولب زو نر ءاطغ عم ،حتاف يدوتمزاا نم نوهدلوكيو ،نن  ينلياغلل ةوتحم وذضع نهد ىلي  ضفخنم .ةياغلل

	Sect
	Artifact

	www.amarenebruschedimodena.it  شرؤلما تاذ انيدوم نم معطلا عزلا زركلا بىرم لىع لوصحلا متي انيدوم نم معطلا عذلا زركلا بىرم”يمحلما فيارغجلا شرؤلما وذ“
	قطنم عقتلإا ةاتننم ضعب في جا قطاو لهسلوا طس في لتلقموم يتعطاو انيدوبولرم .اينا بىركلتنم وه زيخيرات ج  ديلقتلا نفوم في ماعطلياهن في .انيدا ةرقلا نأ ،شرع عساتل ىطعرأ ونيرجيليبوتزباتك في ،ي هوللا ملع“ تافصو يهطللأا نف لكاؤم ،”ديجلشرلإ تاادعراتلا دا تومنلذرم عم يجا بىركلو ،زا يتلا لىع يفضتولحلا“ اهتهكن ببسب ديرف قاذم ى تناك .”ةيوقلزرعاأ ةا راجشركلز زرعا ،ةصصختم ةو اهنكلن ذنم تدجياه ةارقلا نا شرع عساتلرظلواثلما فيل ةوطتللو رأ .ةفثكم تحبص
	قطنم عقتلإا ةاتننم ضعب في جا قطاو لهسلوا طس في لتلقموم يتعطاو انيدوبولرم .اينا بىركلتنم وه زيخيرات ج  ديلقتلا نفوم في ماعطلياهن في .انيدا ةرقلا نأ ،شرع عساتل ىطعرأ ونيرجيليبوتزباتك في ،ي هوللا ملع“ تافصو يهطللأا نف لكاؤم ،”ديجلشرلإ تاادعراتلا دا تومنلذرم عم يجا بىركلو ،زا يتلا لىع يفضتولحلا“ اهتهكن ببسب ديرف قاذم ى تناك .”ةيوقلزرعاأ ةا راجشركلز زرعا ،ةصصختم ةو اهنكلن ذنم تدجياه ةارقلا نا شرع عساتلرظلواثلما فيل ةوطتللو رأ .ةفثكم تحبص
	قطنم عقتلإا ةاتننم ضعب في جا قطاو لهسلوا طس في لتلقموم يتعطاو انيدوبولرم .اينا بىركلتنم وه زيخيرات ج  ديلقتلا نفوم في ماعطلياهن في .انيدا ةرقلا نأ ،شرع عساتل ىطعرأ ونيرجيليبوتزباتك في ،ي هوللا ملع“ تافصو يهطللأا نف لكاؤم ،”ديجلشرلإ تاادعراتلا دا تومنلذرم عم يجا بىركلو ،زا يتلا لىع يفضتولحلا“ اهتهكن ببسب ديرف قاذم ى تناك .”ةيوقلزرعاأ ةا راجشركلز زرعا ،ةصصختم ةو اهنكلن ذنم تدجياه ةارقلا نا شرع عساتلرظلواثلما فيل ةوطتللو رأ .ةفثكم تحبص

	ًً ًً
	ارغجلا راثم نم يمحلما فيارعلما تاتابنلوا مساب ةفركللا زذ عاعطلإ .ما نوتلفاا ربكل يرتنمللترف في جز ةينميرصق ة ةدج
	رظن ،اا
	ترفلا تاضنلا جيرصقل ةدج
	  الألبنج ،ةفلتخلما فانص
	لىإ ا بنج  عمبوعص ةا ظفحرمثلا لعجي ،تاركلغ ز بسانم يرقيوستل هأ نملاا لجا كلاهتسزاطل ،جذلمادختسا لضفي كل هضحتل يراو رئاصعلو تابلعلمارلماو بىاو تايولحلايمتت .كعكلرلما ز بىابوقلا ماعانلو ماولللأا نمح ماك .ةنكاد تاساكعنا عم ينبلا ريمتتا زهكنلوتب ةزاا ينب ديج نو ولحلازييم مام ضماحلوب اهوض حأ نعوناو ع تاجتنمرلمالأا تايبرخ .ى


	512 716 720 11 12 ً
	512 716 720 11 12 ً
	ون صئاصخباصخ عم ،ةيواضيب ؛”وكايم يهاسا“ ةيعون ئي ةيعرك“وسيموطم ؛”نون نم صئاصخ عم ،ةلتري .”لنيتنيس“ ةيعوا حولاز نم يرغتلما ن
	 لىإ 
	رئادلا لكشلل مجكو ،ي نم
	 لىإ 
	واضيبلا لكشلل مجكو ي نم
	 لىإ 
	.دتملما لكشلل مجك أب بللا زيمتيوو بلص هنرقمو شمولأ هن .حتاف رمحأترشلما ةمسلا املأا عيمجل ةكوناوتحلما يهف ع نم لياعلا ىو ،ركسلاأ دح لباقي يذلا نىد
	ردونلل سكيرب ةجرئادلا عي  و
	ردلأل سكيرب ةجونالأا عرخ .ىأؤلما وذ ايليمإ ويجير خيطب زيتم يتلا صرانعلا دحرغجلا شر فيارا ربريو يمحلمازلا ةينقت وه ،ةقطنلماب هطابترركلما ةعار ةو ،ةدمتعلماو في صاخ لكشب لىجتت يتلاأ داصحلا تق ولاا“لاث في كلذ متيو .”لاصفنوطخ ثلأا لىع تا ،ةتبن لكل لقماتم جضنت امدنع ةخيطب لك فطق نم دكأتلل
	و اأبوتحم صىق ى .ركسلا نم

	لإا ةقطنم مضتاتنزج جءيربك اأ ماك .ويجير لهس نم او نوجد
	لإا ةقطنم مضتاتنزج جءيربك اأ ماك .ويجير لهس نم او نوجد


	https://anguriareggianaigp.it/  شرؤلما وذ“ ايليمإ ويجير خيطب”يمحلما فيارغجلا
	ًً 
	ًً 
	وكأارقلا تايادب في خوبم ةينبم نيشرعلا ن لثم ،ةيعيبط داو بشخلارفلاوأ دق عز ةيبعش تبثرو خيطبلا ةعالاهتسا في هكو كلاهتسا متي ناك ثيح ،ةقطنلماشر ةئيه لىع خيطبلا عيب .حئاؤلما وذ ايليمإ ويجير خيطب برتعيرغجلا شر ينب نم يمحلما فيالأا راثمونايرشت“ اهيلع قلطي يتلا ةيتابنلا عووللا سوتان ”سأ(لأا خيطبلا يلالاب رمحو )ةينيتأ لىإ ةمسقم يهونا ،ةيرئاد :ع

	ً ًً 
	ويلهلأ وه نورب لم معوم تابن ننطا هراقللآا ةو ةيويسنكل هوموجإ في داطيترف ذنم ايل ةليوط ةدج
	و انتاباغ في ؛ا تاباغ فيابونصلع را لىاسلأ دجن لحونعا
	يرب اودب ومنت ةدت للإا لخ .ناسنإ بجياتنا تابن جويلهللأا ن ضرخاأ لىإ عباتليصرح وديتلفي ا
	اوهسلا لولعقاقم في ةوب يتعطاولو اينيرفرا .ا


	www.asparagoverde-altedo.it  شرؤلما وذ“ وديتلأ نم ضرخلأا نويلهلا”يمحلما فيارغجلا
	Sect
	Artifact

	ُ ً ً25 35 1565 ًً20 4 ًً
	ُ ً ً25 35 1565 ًً20 4 ًً
	يز
	ريصرح عا في ا
	ترلبا ةرلو ةيلمارليلما ةو ةينيطلارليلما ةينيطل ةارغ متي ؛ةييمطلا سزجلؤسلما ءولإا نع للأا( راثكرأ لج والاتشلتأ في )وفحم ديداخرقبسم ة
	تري اوا ينب اهقمع ح
	و
	و مسرت في اهبيتوفصع ففاسم لىو ترم ةع دحالأا لىو .لق دعبا نم ينماعزلراصح متي ،ةعاا دبرلا( معابرلا معاةيمحللو )ا يتلأ نكيممتست ن نم ر
	 لىإ 
	ويم
	دماتعا ،ا
	ع امع لىوصحلما ر ،لوأ لىع اهنكل يمتست لا لاح دعب ر
	ويئبعت متي .وينتنلما ة في جزحرم موبطتيوست متيو بسانم لكشب ةا دنع ه بيذشتب ةدعاقلأ كييناكيمودي وتبن .يا ةويلهلأ في نوديتل  اهلولأ ن ضرخو عطاسأ قاسراب ضيبافت ع
	و .مسوكتمق نا ةرمثلقلغم ة ةديج
	و اأنايح
	ينحنم ايلق ةيمتيو .ًلاهكنب زيهش ة ةزاط ،ةياغللج ةوأ .ةعتمما امر وهف معطلو قيقو ذيذللأا نم لياخايل .ف


	1549
	وكم نع ،”يتيكناب“ هباتك فيو ماعطلا تانيرضحتلا تان يذلا ،ةماعلاو دعب شر ماع في هتاف
	وتسيرك ،وفراد و

	ُ ً ً47 ً 
	ُ ً ً47 ً 
	وبسيسيم ،وجابطلا خأ( يرسيئ )ةاهطلا  ىدلود تاقإ ،يتسذ ركرلا لىع ،يذلا قبطلاوشح نم مغيرقفلا هتأ لىع ةرقلا ساس ،عاقبط برتعي ناك
	رمومق
	رلا تابسانلما في هيمدقت قحتسي ا .ةيمسركعمولايباكلا ةنرئاد لكش اهل شيتو يوطمرغ لىع ،ي ةعبق رازملل شقلارالاباكلا“ ةجهلب ،ينعأ نكيم .”ز نم مجحلا فلتخي ن
	 لىإ 
	أيو ،مسوللا ذخومنلا نذركعلم يجوضرحلما ةن لىع ةأ بجيو .ضيبلا ساساوكي نوق نعان ينجعلا ماما
	و . زيمتي وهركعلما معطل ةماعلا ةهكنلابوزاطلا ةن ضقانتلا ةغاستسا عم ةجلاح ينبوو ينطقيلا ةولمو بنجلا ةحروج ةحئاز .بيطلا ة

	ُ .1500 
	و ةيديلقتلا تاجتنلما نم برتعتزيملمايرف ةقطنلم ةراو :ارابع وه ةركعم نعوزاط ةنوشح عم ةجوصحلا متي ة ةجلاعم دعب اهيلع للأا ينطقيلارعلما ،رفصوويفلا مساب ف هبل يهط متي يذلا ،انيلأوي مث ،ًلاوشبلما بنجلاب هكن
	و روجزلايباك بستكا .بيطلا ة شيترقلايرف نم عرارهش ايربك ةربم ةوولا ر ثيح نم طقف سيل ،تقأو ،لكشلا ةلاصرقلا راشتناب قلعتي مايف ءشي لك لبق نكل ،عأ ثيحز نرزيمم برتعت هتعايرف فيرل ةرا ماع ذنم ا


	https://agricoltura.regione.emilia-romagna.it/dop-igp/temi/prodotti-dop-e-igp-dellemilia-romagna-1/elenco-prodotti-dop-e-igp-dellemilia-romagna/cappellacci-di-zucca-ferraresi-igp ارايرف نم عرقلا شيتلايباك ةنوركعم”يمحلما فيارغجلا شرؤلما وذ“
	130 1515 2530 2023 ًً
	130 1515 2530 2023 ًً
	 لىإ ويام 
	وي متي ،ويناصحلأا دركبلما فانصو ،ة نم
	 ويام  لىإ
	ويلأا ،ويلوتلما فانصو ةطس نم
	 لىإ ويام 
	وي ويللأاا فانصزلي يتلترف اهمأ جضن ةوط .ليمتيرك زوينيف ز لاؤلما وذا شررغجلبك يمحلما فياا ير مجحلتري(واا حلأا دحلنىد  نم مجحلل
	 لىإ 
	ملمهكنب ) ةولح ةو،ةيهكاف  بلق وذو بلصرقما ءانثتساب ،شموم“ فنصلر يد اوينيفردتي .”لا جولا نشرقلا ةراخليجلأا نم ةا رمحتافل لىإ حلأامحا را ءانثتساب نكادلود“ فنصلرورام لايد نيا ،”اك يذلوكيئماد ن
	لا اعم
	و ا وذ نكلولأ نو رفصأمحوكت امدنع .حتاف ر نزهاج ةللاهتسأ بجي ،كلاوكت ن قاس تاذ ،ةميلس رماثلا نو ةفيظن .ةحيحص


	950 ً ًً
	950 ً ًً
	وعتز درعاا ةركلقطنم في زوينيف ةقم في لاعطاوم ة لىإ انيدأوصو ةيمدق ل تاذوذجأتم رأ ماك .ةلصنز متي هرتعا ضعب في هاقم في تايدلبلوب ةعطاول اينرا ىتحافت ع
	ترموف ا
	وتسم ق ىطسا حنلما في ،رحبلطيحلما قطاوب ةراناب يدا .ويمتت ثيح زقطنلما ةانبمراب خو درو رطمم عيبغ فيصاج ير .فاب مت دقلإ لعفلو تابثوجأ دا راجشركلبنج ،ز
	 عم بنج لىإ اأا راجشركلا فصتنم في ،ةمرقلا نا في .شرع عساتلونسل تاااتللإ ناك ،ةيلاتنو جرك قيوستوينيف ززتم اهاجتا لادماتعا .اديا
	 اعا لىونتلا داصح متي ،عأ في رماثلوفلتخم تاقم ةا ن نم :ماعل

	ً ًًً0 ً ً
	لاع لمحي يذلائماد زابخلا ةمأ بجي لا ،ا
	و دقفي نزأ هن ءانثأ بجيو يهطلاديج هيهط متي ن
	 .ازابخلا عبتيوماظن ن
	راص ام
	وكلما :اومسلما تان قيقد يه اهب حونلا نم بلصلا حمقلا ع
	وو ءالماوتيزلا تيز زاتملما ركبلا نويرمخلأا ةو ميرمخيربلا ةو ةو حللماو .يرعشلا نم لكشتي وهرم مسجزكو يوفللما صمحلما زبخلا عطق نم يننثا ناتللا ناتفو ةفيفخ ،ةطقنب نايهتنتر تاذو :ةذيذل ةحئا ينف لمع دعي وهو ةدئمالل يقيقحواحم كانهلا بتك ماك .هديلقتل اهل صرح لا تأ هنعاضي
	راكيرإ« :لييكاب ودأ هنلإاب .»لماعلا في زبخ لضف ةفاضيرف ايبوك زبخ لعج ام نإف ،ةهكنلا لىإراديرف ا
	ردقلا وه ا لىع ةلاا ينب عمجلاو فاجلا قاسترقلماو ،زبخلا اصعل شم لياثم وهرلموحللا ةقفارابلا ميرف في يهطلا نفل ةدراو ،ا معانلا بلقلاو تاصلصلا عمجل بسانلمارلما .ق


	www.consorziociliegiadivignolaigp.it/igp.html ”يمحلما فيارغجلا شرؤلما وذ“ لاوينيف زرك
	https://agricoltura.regione.emilia-romagna.it/dop-igp/temi/prodotti-dop-e-igp-dellemilia-romagna-1/elenco-prodotti-dop-e-igp-dellemilia-romagna/coppia-ferrarese-igp  شرؤلما وذ“ يزيرايرف ايبوك زبخ”يمحلما فيارغجلا
	1287
	1287
	لإا ةقطنم لمشتاتنيرف ةعطاقم جرا ماع في .اهلمكأب ا
	 في ،وللاوقلا ننقت تناك يتلا ،ةيدلبلا حئا ضعبل لعفلاب ةيراسلا دعاولاأ في زبخلا ةئبعت نيزابخلا لىع ناك ،تقوح“ تاذ لاكش ،”فاووطت يتلاروتللما“ زبخلا لىإ دعب مايف تأ برتعي يذلا ،”ي لصووذجيرف ايبوك زبخ ررالاكلا الاع .كييسو ،زبخلا نإف ،كلذ لىع ة

	19641 30 ًً
	اطفلوب في رروجرات صاخ لكشب ولاخا لرقلا ن عم شرع عساتلواحلمالالأا ت لىوترل ديشلاا عنلم اهداصحغتسلارفلما لو ،طوص لاردابم لىإا تالأا زيزعتل ماع في لىو
	يمتي .طف زوب رروجرات وؤلما وذا شررغجلاب يمحلما فياا ومنلاقلتلو .ئياعم نكيمجلا ةباغل ةاا اهيف ومني يتلطفلاب را فيظنتل قيقدليرجشلل .تارم عم ،رطفلا داصح بجيا ةاعاوقلا دعاراصل نم ،ةم
	أ لىإ ليرب
	وندماتعا ،برمف
	ع اا لىيمتي .فنصلوب رطف زروجراتؤلما وذ و شرارغجلرئاد لكشب يمحلما فياو ياب ءليم وهحلليمتي ماك ؛م زربحئايع ةا شرغلا باو ةذيذللا قاذلمارطعلوكت ،يأ نهكن لضف ةلإ هذوانت مت الابم هشرا دعب ةاصحلو دنيزخت نكيم نكل هعضبل ةأا في مايثللاجأ ةراب ناكم في وابي ماك .دوب رطف عروجراتففجم و
	 الإا فيرادصلإا“ تاأ ”ةيفاضا“ واخلأ ”ةصا“ و .”ةيراجتل


	Sect
	Artifact

	www.fungodiborgotaro.com ”يمحلما فيارغجلا شرؤلما وذ“ وراتوجروب رطف
	) 
	) 
	شيطف يروب رروجراتؤلما وذ وا شررغجلطف لىإ يمحلما فيا روبرا ينيشتزاطلا جأي يذلا نم تيا ومنلاقلتللأا في( ئي باشخايربونصلأ ةضيرع ولأا ةورقا
	لألا فانصاتلوب“ :ةيلوتيل سأافيتسيوب“ و ”سيلوتيلوكينيب سوب“ و ”لاوتيلأ سريويو و ”سوب“وتيلإ سودي .”سيلقطنم مضتلإا ةاتندع جيلبج تايدلب ةقم في ةعطاراب ة اموقم في ينتيدلبعطاوت ةوب اناكسلايراك اسام ةراوطت .ارراجت ت ة

	200 800 ً 
	لأا لابج تاتابنل زيمم تابن وه ءانتسكلاو ،ينينيب تابن وهوقو يو ةياغلل رمعلا ليوطو دقوم ةئيب دج في ومنلل ةياغلل ةيتا .وير ليد لتساكؤلما وذ وير ليد لتساك ءانتسك يرشيرغجلا شر لىإ يمحلما فيارمثلازاطلا ةوصحلا متي يتلا ةج ءانتسكلا ينتاسب نم اهيلع لأ نموناو ”م افيتاس ايناتساك“ علأا فيونارام“ :ةيويحلا عو نيودرام“ و ”وكيتسيمونون نيترسرام“ و ”وناو .”لييكيم ناس يد نيلإل ةصصخلما ءانتسكلا ينتاسب عقتاتنرا لىع جافتتري عوا ينب ح
	و
	ت .ترميودي رماثلا فطقلأا نم ا
	رحتفنت امدنع ،ض


	ُ 
	ُ 
	ركلااقلت لكشب رمثلل ةيواحلا تا في ةداع داصحلا أدبي .ئيأ وير ليد لتساك ءانتسك زيمتيو .ربوتكأواضيب لكش هل ن يو ؛مظتنمو تسيل هتمقو ،ةياغلل ةحضاو بناج هل حطسم دحاأ لكشبو ،سياسلآا .بدحم رخ

	ً1000ً ً 
	لإا ةقطنم عقتاتنوب ةعطاقم في جولو اينبيرقت لمشت
	 لماك الأارو ةيللاتلا ضياإ ةقطنم في ةيلبجلاويم لتساك خيرات كباشتي .لاوح في .ءانتسكلا خيرات عم وير ليد ماع ليا
	 لابج لىع ،لأارمثلما ءانتسكلا ينتاسب تلح ،ينينيبولبلا تاباغ ناكم ة طوأأ تحبصوم ءانتسكلا راجشراد
	أايساسو ،
	أود اهل تحبص مهم ررد لىإ ناكسلا ماعطإ فيأ ةجأ“ تيمس اهن .”زبخلا راجش

	ً
	قطنم فيإ ةاتنوتنام مماش جف وذ اؤلماا شررغجل ،يمحلما فياواا ضعب مضت يتلقم ينب تايدلبلوتنام تاعطاو افركويم و انومو انيديرفراو اوبولوكت ،اينا نرظلو فيخانلماوم ةيتا ةدج
	  اا اذهلونلا نم عزلرتي مام ،ةعاأ حيقا نم ردق صىوصحلع ل لىوجا ةدزعي .ةهكافل زانلماا ،خذليمتي يراب ءاتشب زو د فيصو راحررد في يبسن قسانت عم ،بطا تاجرحلرا ،ةا ونم تابنلع دعاسيوزلإا لى راهو مظتنلماوكتا ن .ةهكافل


	www.marronedicasteldelrio.it  شرؤلما وذ“ وير ليد لتساك ءانتسك”يمحلما فيارغجلا
	Sect
	Artifact

	www.melonemantovano.it ةينغو ةفورعمو ةيمدق ضيارلأا هذه في مماشلا ةعارز بر تعتةظوفحلما قئاثولا نم ءدب ،ةيفارغويلببلاو ةيخيراتلا عجا رلمابنرقلا ةياهن لىإ اهخيرات دوعي يتلاو ،اجازنوجفيشرأ في.شرع سماخل ا”يمحلما فيارغجلا شرؤلما وذ“ افوتنام مماش
	ًُ 800 10 
	ًُ 800 10 
	رغ متيوذب سوتنام مماش را ،افأ نكيم يذلوكي نا نم نونل عاأ معانلا وذلوحتي يع يشرق لىوطخ اهب ةو طا وهونللأا عك ثرراشتنا
	ا في ،ادب لقحلءأ نم اوهش لئاأ رإ ؛ليربذز تتم ارتعا هثركبنإف ،ةي هز
	رهش نم عبرف رياهش لىإ روي رو .ويل وهلهكن ه ةزيمم وذ ،ةاب ينغ بلصعلونتي يرا نم عولللأا نفصا ربرللياقت  لىإولا كمس نوملسلو ،نوق وذو ،كيمس ماو يفيل ؛قستميمتي ماك زوتحبمكس ىرم رو ،عفتيمكوتم ةطسلأا نم ةلام حو ةيندعلمااوبلويساتو مأ وهعولما كلت نم ماع لكشب لىوج ةدنم فيا قطازلرعالأا ةرخا لصيو .ىلأا مجحل نىدل لىإ ه
	رجو ماطق ر
	ترميتنس .تا


	https://agricoltura.regione.emilia-romagna.it/dop-igp/temi/prodotti-dop-e-igp-dellemilia-romagna-1/elenco-prodotti-dop-e-igp-dellemilia-romagna/pampapato-o-pampepato-di-ferrara-igp نم وتابيبمابلا وأ وتابابمابلا ةكعك”يمحلما فيارغجلا شرؤلما وذ“ ارايرف
	رابع يهكعك نع ةيرئاد ةوبخم ةزاك“ ىمست ةولا اتا ي ”ةعبقلوو ةحطسم ةدعاق تاذ يهساطغم ،بدحم حطوشب ةوكلات ةنكادإ ةإ متي ،ةيفاضاتنقم في اهجعطايرف ةرا .اوعتأ دا لىإ اهلصرقلا نداسلو شرع سرتيدب طبتر ر تابهاوكروبود سزعنلما ينيميرف في لراو .اأشن يهاقت نم ت ديلاوصعلا رولو ىطسا صرعيرضحت متيو ةضهنلأ نم ،اهوي لج ميلما ديعلاا نم ،دبخلا زأ ولحلا وبخل زا عم لبتلما نم ليلقل
	رابع يهكعك نع ةيرئاد ةوبخم ةزاك“ ىمست ةولا اتا ي ”ةعبقلوو ةحطسم ةدعاق تاذ يهساطغم ،بدحم حطوشب ةوكلات ةنكادإ ةإ متي ،ةيفاضاتنقم في اهجعطايرف ةرا .اوعتأ دا لىإ اهلصرقلا نداسلو شرع سرتيدب طبتر ر تابهاوكروبود سزعنلما ينيميرف في لراو .اأشن يهاقت نم ت ديلاوصعلا رولو ىطسا صرعيرضحت متيو ةضهنلأ نم ،اهوي لج ميلما ديعلاا نم ،دبخلا زأ ولحلا وبخل زا عم لبتلما نم ليلقل
	رابع يهكعك نع ةيرئاد ةوبخم ةزاك“ ىمست ةولا اتا ي ”ةعبقلوو ةحطسم ةدعاق تاذ يهساطغم ،بدحم حطوشب ةوكلات ةنكادإ ةإ متي ،ةيفاضاتنقم في اهجعطايرف ةرا .اوعتأ دا لىإ اهلصرقلا نداسلو شرع سرتيدب طبتر ر تابهاوكروبود سزعنلما ينيميرف في لراو .اأشن يهاقت نم ت ديلاوصعلا رولو ىطسا صرعيرضحت متيو ةضهنلأ نم ،اهوي لج ميلما ديعلاا نم ،دبخلا زأ ولحلا وبخل زا عم لبتلما نم ليلقل

	1902.1500 
	اوهدل نماسللوانتب حأ في ىتح اهلا مايوصلكعك تبستكا .م ةيرف نم وتابابمابراعمس ا ةديج ةربموا رولق ،تأ ىتح تناك اهنتعت برولحريدج ىاب ةو ،ابابلذهلا اع اهميمصت مت ببسل لىعبق لكشا ةراكل ماع في طقف .لانيد
	ا مت ،كفتلأ في ير نيطغت متيا ةبخلاب لبتلما زوشلوكلاو ،ةتوكلما وها ن ناك يذلرعم يرغو ماع في اف
	وكتا ننيجعلينب ةا ةوللو نا قستموقلإ متيو مافاضا ةوفلكا هو ةففجلمااكافلهولسلما ةو ةقركسلماو ةوتلكشب اهعيز  .ديجارق ينب ضقانتلشما ةقبطلا ةراخليج ةو ةكعكللاوفلكا هو ةففجلماوعنما ة قاذم يطعي ينجعلر بلغت .ذيذلحئا ةوهكنا ةوشلوكلاتا ةاطغلما ةا ضعب اهللختي يتل تاحمللاطيسبلا نم ةوتلو لباوج مايس لازا ةو بيطلارقلو ةفاوفلكا هولسلماو ةقركسلماو ةاولل زإ .صمحلماو اهنادحا نم ة تايولحلاليلقلا ةاخليلا نم ةوهدل :نأ ثيح اهناخيلا نم ةأ بيلحل وازلأ ةدب .تيزلا و

	550
	و فيرقلا نم ركبم تقر تناك ،شرع عباسلا نوو اينام ايليمإزلا راشتنا نكل ،ينتاسبلاب ةئلتملما للاتلا نم يرثكلا اهيدلر ةعارذ غلبورقلا في هتترلا .نيشرعلا نزلل ةبسانلما ةبر كلت يه ةعاأ جيسنلا تاذوقلا ووتلما ما طسأوقلا وأ نم .يظافحلا لج  ةلماكتلما ةحفاكلما تاينقت مادختسا بجي ،ةيتابنلا ةحصلا لىعأويبلا وولو .ةيجلأا دحلالإل صىقاتن وه ج
	 راتكهلل راطنق ولاز متت .دحار ةعا 70٪ثرمكلا نمر ايليمإ في ةيلاطيلإا ىو .ايناموترلا دعاستو ةبرظلاوو ةيخانلما فبرخلايربكلا ةينهلما ة ةز لىع ينجتنمللرثرمك ةعاإ ىر ايلييموؤلما تاذ اينامرغجلا شر فيالإاب زيمتت يتلا يمحلماو ةيلاعلا ةيجاتنوج متي .رماثلا ةدإأ فنص لك مادختسرغ ىظحيو ماعطلا يرضحتل ةفلتخم ضازتم ريدقتبو ةاهطلا لبق نم دياأ .معاطلما باحص

	1300 
	ؤلما يرشيرغجلا شرأ لىإ فياثرمكلا فانصأ نم ىوناأ عاب ليتيف تيووكو سنييرفنوك ليد اناكيدو ويستيمو ريزياك دير سكامرابو تيليتو يداكساكرك اسابو اناساو مايليوو ايرام اتناسراك .ينملإا ةقطنم مضتاتن ايليمإ ويجير تاعطاقم في تايدلب ةدع جويرفراو اومو انيدرو انيفاوبولوعت .اينلأا ةيخيراتلا تانايبلا د لىوز نعرثرمكلا ةعا ماع لىإ ى
	ذ مت امدنعزلا ركرأ في ةعا دحلأازلا سدنهلما لبق نم لماعروبلا يعاول .سينيشيرك يد يريب ني

	إأ نم راثم اهنفلتخم فانص وذ ةأ بلو رفصأ بل دتتم .ضيبقطنملإا ةاتن جا لمشتلا نم ديدعلقم في تايدلبل تاعطاوبولو اينوفو انيزيشت ليريرفراو اروعت .انيفاأ دوصز لرعا ةاوخلو خاردلؤلما وذ قاا شررغجلر في يمحلما فياوا لىإ اينامرقل ناأ امدنع ،شرع عساتلقطنلما تحبصرم ةطقن ةيعجأ ةيساس ةلأوصز لرعاهكافلا ةاطيلإا ةيلع ةوتسلما لىأ نم .يعانصلا ى لجاافحلع ظا لىحصلا ةيتابنلحفاكلما تاينقت مادختسا بجي ة ةلماكتلماأ ةا وويبلولو ةيجأا متي ناصحلضنت امدنع دا ج .رماثل
	إأ نم راثم اهنفلتخم فانص وذ ةأ بلو رفصأ بل دتتم .ضيبقطنملإا ةاتن جا لمشتلا نم ديدعلقم في تايدلبل تاعطاوبولو اينوفو انيزيشت ليريرفراو اروعت .انيفاأ دوصز لرعا ةاوخلو خاردلؤلما وذ قاا شررغجلر في يمحلما فياوا لىإ اينامرقل ناأ امدنع ،شرع عساتلقطنلما تحبصرم ةطقن ةيعجأ ةيساس ةلأوصز لرعاهكافلا ةاطيلإا ةيلع ةوتسلما لىأ نم .يعانصلا ى لجاافحلع ظا لىحصلا ةيتابنلحفاكلما تاينقت مادختسا بجي ة ةلماكتلماأ ةا وويبلولو ةيجأا متي ناصحلضنت امدنع دا ج .رماثل


	Sect
	Artifact

	www.peradellemiliaromagnaigp.it  شرؤلما وذ“ اينامور ايليمإ ىثرمك”يمحلما فيارغجلا
	https://pescanettarinadiromagna.it/  شرؤلما وذ“ اينامور نم قاردلاو خوخلا”يمحلما فيارغجلا
	) ً 
	أ نيزخت يهكافللأ بجي ةا نمضتي نتيو .ديبرتلرط متنلما ح جلأا فيوسدب قاهش نم اءوي رهش لىإ وين .برمتبس رعكع لىا سوخلا ،خذليمتي يشرقب زا نإف ،ةيلمخم ةردل قارعلما(وون اكسيب“ مساب ف”شيت
	قبط هلو ةمعان ةوغضم .ةطا لاك رماثلوق اهلاب ءليتمم ماو يرصعلهكنولح ةو ة .ةيركسا أدبيوخلا في خضنلهظي امدنع جيلع را هولللأا نو رفص دنعاوعشليرط هب را نع ا
	يلع طغضلرب هحاا ةيمتيو .ديلرب زحئا ةو ةيوقزيمم .ة

	Figure
	Sect
	Artifact

	www.consorziopiadinaromagnola.it/اينامور نم انيدايب رئاطف”يمحلما فيارغجلا شرؤلما وذ“
	.ً. ً“”().ّ“”
	.ً. ً“”().ّ“”
	  متيإاتن جاطف رئايبد انيأواايبلدا  نمرواماين  فياقماعط تر ينييمووفر ليزيشت انيورا انيفووبولاين
	ويه  اهلأوص لدق ةيمدج
	 اوكيحت ةصق  بعشرواماين
	اكنالأرتوكيس  مهأو ل نماقوما  اهيهطبلأو لرمة،واكونارواد
	ا  فيزرا ةعواعم ةجلاوبحل بواباتللي  فيإاتنج
	ادلقيق
	راققئ ةطيسب  متياوصحل لاهيلع نم طيلخ  نمأوناع ةفلتخم  نمادل قيقواالمء ،دبو نيرمخة ،ثم متي اهيهط  لىعأولاح  نما رجحلااسلنخ
	 ،وا يتل هبشتاطف رئايبد انيااحلةيل
	إ هنذغاء طيسب  زيمأرضروام اينلىع  رمارقلونووح
	داه  تحتاعشروادح،  ثيحإاقتنل  نمر زماايحل ةارلةيفي ،
	 زبخارقفلاء
	 ،إلى جتنم  متيالاهتس هك لىع

	.. ً4 
	اطنقواعس
	  فيا ةقطنلمااسلةيلح، لا مايس  فيرينييم،اشرتن تراق قئايبد انيارلوامةين،الأرقوالأ ثركرموةن، لىع  رمااتلر خيوأ تبثووجداه
	وكتتر نا قئاقا انيدايبلرلوينامرأ نم ةعبوكم ةأ تان :ةيساسا قيقدمقلا حو ينلل( ءالما طقف يفكي ابموصحللع للى  طيلخو )سناجتمللماو حاوهدلا تيز( نوتيزلأ / و نا تيز ووتيزل ناكبلتي .)زاتملما رذ دعب ما ”حيفصت“ كلا ،ينجعلذلزجت متي يتئ هرأ لىإفغأ ةرك ويودي ،تا
	أ اوب وطساآ ةلا ةرفل .ةيكيناكيلما دو زبخ بلطتيرق يهطا صع ،ينجعلا لاك لىع ،ينبناجل لىولح ةا لىإ لصت ةدم يهطل
	ع قئاقدلأا لى .ثرك


	www.risodeltapoigp.it وبلا رهن اتلد نم زرأ”يمحلما فيارغجلا شرؤلما وذ“
	9500 .1475 ً( .)1495
	9500 .1475 ً( .)1495
	  دتتمااسلم ةحاومنلذ ةيجزللرا ةعوحلا لي
	اتكهر  لىعأ صىقارخلمو طاشرل يقولادي  رهناوبل ينب  يتقطنم وتينيفوإ ايليمرواماين،  فيالأرا ضيايتل تلكشت  نماقب ايوروابس  رهناوبل،وذككل  نملاخلأماع لوحت ليالأرا ضيالال ةقحايتل  تلعجازلرا ةعكممةن في  كلتاانلمقط
	  متوت قيثووجدالأزر في  ةقطنمداتل  رهناوبل  ذنمارقلنااخلسم  شرعالايلمدي،  فيراسةل  نمادلو قاجايل وستامر ايوفسراست  فياع م
	ولاقح
	ا فيداير وييرفاراولدو وكيفومراوتري
	اعم
	  تلثمرزا ةعالأزر،  نملاخلأماعلالاصتسلاحاةمظتنلم ،

	...1. 
	اوطخلةالأولى  وحنا ةيمنتلازلرا ةيعلألرا ضيادجلدية،وايتل اهتلعج  ةبصخربموراولتق  نمأ لجرزا ةعاحم ليصأرخى
	  نكيمأن متت  ةيلمعاذبلر في  لقحأ زرومغم رابايلمه  وأفي  لقحاجف ،شربطأن  متيرمغ هابايلمه  لىعاوفلر
	  بجيأ نوكتن  ةبسنارلوطةب في  ةبحالأزر  لبقااعلم ةجلاانصل ةيع لازتدي  نع4٪
	  متيوست قياجتنلم  لىعأ هنأ زرداتل  رهنا وبلذواؤلم شرارغجلافيايمحلم،أبونا عاكرانروليووفلا ونوابدلوووأروبر ويواك ويمواكرانكومايليت وكواكراف وجوبيويك


	Sect
	Artifact
	500 ً
	يربك تايمك تابنلا صتيمو ،تيبركلا نم ة زييم صرنع وهو همعطرو ،هتحئاوتي يذلاثركب دجارت في ة ”وسيج ليد انيف“ ةبرلاووثعلا نكيم .ةينامركلا لىع ررلا ثاوامزاطلا نيؤلما وذ ج شررغجلازح في يمحلما فياوب مز ن
	رجأ ماأ افاج وأ كباشتم و ووبع فييرغص تالايصب ذختت .ةركلا ترلا ثاوامود لكش نير قوطمشرق عم ،ديرف لراخ ةأ نكيم ةيجول فلتخي ن نم اهنلأاول لىإ رفصأ ينبلا لىإ دلجلا نرلا وزجلا مانيب يدام ليخادلا ءول هل ينمسلاونتي نلأا نم علأا لىإ ضيبروج .ططخلما نياوذج زيمتتأب تابنلا اذه رو ةليوط اهنو ،ةفيثكلأاور ةليوط قاوو ةببدمول وذأ نو في .حتاف ضرخلايصبلا دحتت ،داصحلا تق ترت ثيح اهضعب عمعم طبت
	أب ا قيرط نع ةفلتخم دادعوذجلا .اهب ةصاخلا رولأا صئاصخلا ينب نمرخركلل ىرلا ثاوامأ وه ني لا هنونلا تبنير .تا


	https://www.facebook.com/consorzioscalognoromagna/  شرؤلما وذ“ نيامورلا ثاركلا”يمحلما فيارغجلا
	ً
	ً
	إ متير تاعطاقم تايدلب ضعب في هجاتنو لايجيزيرب( انيفازاكو لاو ونيسلافوبليتساكولزيينو يو اسنيافويريرت ولو يموسلارو )ولووفوم( انيزيشت ليرو انايليدوديرتو )ويستوبولوب( اينر وجوتو وناينيسزاكويفلازينامو يو وير ليد ليتساك وفليوج ليتساكوودو استوفو ،شيتيليناتنإويمو ،لاومرو .)ونادرتأ عجوص لىإ هلشرلالأا قوأ ةنيدم نم همسا دمتسا( طسولاكس .)ينطسلف في انذ متركلا ركأ لبق نم لعفلاب ثاوو ويديفو .ويكيفلإ وينيلب دقر في هيمدقت متورقلا ةيادب في اينامو ،نيشرعلا نأوفلا لىع حبص رزجء
	وذت ةفاقث نم او ق .ةيلحلما ماعطلا يرضحت

	.1800 ً12 24 ً 
	و انيزيشترو ينييمزجو اينابماك نم ءلاو ويستوت في .اناكسويحلا هذه مدختست تناك ضيالماأ في تانا أدب مث ؛لقحلا لماعلاارايتخ ينسحتل  ةقلعتلما صئاصخلااتنإب جوحللام في  ماع
	ولب ىتحوجعلا ةيذغت متي ،ماطفلا غيصرح للأا بيلحب ا
	  .موأ نكيمترلا ةيلمع متت نرلما في ةيبأ يعا دعب .ةتباثلا نكاسلما وزاطلا فلعلا لىع ةيذغتلا دمتعت كلذأ جوفحلما ورلما نم ظو جو ةيعيبطلالااو ةيعانطصومنلا ةيبشعلا ليصاحلماذ قطانلم ةيجرغجلا أشنلما ينب رقبلا محل لىإ راشي .ةيفا
	و
	رهشمساب ا
	وليتيفأ نيو :يربكلا رقبلا يلالاس محل لظي ،رمعلا اذه في تو انينايكرامو اناجيكرووينامو نهدلا ليلق لايذغمرت عم ،اةبيك


	ً 
	لأا نموتلا يبلت يتلا ةينهدلا ضماح .ةيئاذغلا تايص

	www.vitellonebianco.it ينينيبلأا لابج نم ضيبلأا لجعلا محل”يمحلما فيارغجلا شرؤلما وذ“ ىطسولا
	وعتأ دوصلأا لجعلا محل للأا لابج نم ضيبولا ينينيب وذ ىطسؤلمارغجلا شروصع لىإ يمحلما فيارلا لبق ام روولا في .نام ،عقالإا بعش متهي ناكرتوترب يربك لكشب كيسلالاس ةيب ةيشالما تترشلما صئاصخلا تاذلالاسلا عم ةكلأا لابج في ةيلاحلا ت .ينينيبرغجلا ةقطنلما دتتموط لىع ةينعلما ةيفالأا لابج ةلسلس ل ينينيبو فيإ طسو ايلاطيأ لمشتوو ايبرمرامو كيأربوو وستومزيلو ،ي فير ايليمإورأ لماك ،ايناموب تاعطاقم ضياولو اينرو انيفاوف لير
	وعتأ دوصلأا لجعلا محل للأا لابج نم ضيبولا ينينيب وذ ىطسؤلمارغجلا شروصع لىإ يمحلما فيارلا لبق ام روولا في .نام ،عقالإا بعش متهي ناكرتوترب يربك لكشب كيسلالاس ةيب ةيشالما تترشلما صئاصخلا تاذلالاسلا عم ةكلأا لابج في ةيلاحلا ت .ينينيبرغجلا ةقطنلما دتتموط لىع ةينعلما ةيفالأا لابج ةلسلس ل ينينيبو فيإ طسو ايلاطيأ لمشتوو ايبرمرامو كيأربوو وستومزيلو ،ي فير ايليمإورأ لماك ،ايناموب تاعطاقم ضياولو اينرو انيفاوف لير





	 أشنلما ةيمحم ةيمستلا
	 أشنلما ةيمحم ةيمستلا
	 أشنلما ةيمحم ةيمستلا

	Sect
	Figure
	Artifact
	رهف أشنلما ةيمحم ةيمستلا تاجتنم س
	رهف أشنلما ةيمحم ةيمستلا تاجتنم س
	رهف أشنلما ةيمحم ةيمستلا تاجتنم س

	خوم نم يديلقت يمسلب ليمحم ةيمست“ انيد ”أشنلما ةخست“ ايليمإ ويجير نم يديلقت يمسلب ل ةيم ”أشنلما ةيمحموثوف ميريج ”أشنلما ةيمحم ةيمست“ اجوشاكلا بنأ ةعطاقم نم اتورحم ةيمست“ ونيب ”أشنلما ةيموف بنجوس نم اس ”أشنلما ةيمحم ةيمست“ ونايلرج بنج ”أشنلما ةيمحم ةيمست“ وناداب اناوتيزلا تيزم ةيمست“ لايجيسيرب نم ركبلا ن ”أشنلما ةيمحوتيزلا تيزر للات نم ركبلا نومست“ اينام ةي ”أشنلما ةيمحمرابلا بنجزيمإ ويجير نم ناحم ةيمست“ ايلييم ”أشنلما ةيموب سطاطبول ”أشنلما ةيمحم ةيمست“ اينجرب بنووفول ”أشنلما ةيمحم ةيمست“ انادابلاف نيوكسلا بن
	خوم نم يديلقت يمسلب ليمحم ةيمست“ انيد ”أشنلما ةخست“ ايليمإ ويجير نم يديلقت يمسلب ل ةيم ”أشنلما ةيمحموثوف ميريج ”أشنلما ةيمحم ةيمست“ اجوشاكلا بنأ ةعطاقم نم اتورحم ةيمست“ ونيب ”أشنلما ةيموف بنجوس نم اس ”أشنلما ةيمحم ةيمست“ ونايلرج بنج ”أشنلما ةيمحم ةيمست“ وناداب اناوتيزلا تيزم ةيمست“ لايجيسيرب نم ركبلا ن ”أشنلما ةيمحوتيزلا تيزر للات نم ركبلا نومست“ اينام ةي ”أشنلما ةيمحمرابلا بنجزيمإ ويجير نم ناحم ةيمست“ ايلييم ”أشنلما ةيموب سطاطبول ”أشنلما ةيمحم ةيمست“ اينجرب بنووفول ”أشنلما ةيمحم ةيمست“ انادابلاف نيوكسلا بن

	Artifact



	ؤلمارغجلا شر يمحلما فيا
	ؤلمارغجلا شر يمحلما فيا
	ؤلمارغجلا شر يمحلما فيا

	Sect
	Figure
	Artifact

	رهفؤلما تاذ تاجتنلما سرغجلا شر يمحلما فيا
	رهفؤلما تاذ تاجتنلما سرغجلا شر يمحلما فيا
	رهفؤلما تاذ تاجتنلما سرغجلا شر يمحلما فيا
	رهفؤلما تاذ تاجتنلما سرغجلا شر يمحلما فيا

	خوم نم يمسلب لؤلما وذ“ انيدرغجلا شر ”يمحلما فياو نم لمحلا محلإ طسؤلما وذ“ ايلاطيا شرجلرغ ”يمحلما فيارمركلا بىلا ززوم نم معطلا عؤلما وذ“ انيدرغجلا شر ”يمحلما فياطبؤلما وذ“ ايليمإ ويجير خيرغجلا شرمحلما فيا ”يويلهلالأا نأ نم ضرخؤلما وذ“ وديتلجلا شررغ ”يمحلما فياركعمولايباك ةنرقلا شيتيرف نم عراؤلما وذ“ ارغجلا شرمحلما فيا ”يركوينيف زؤلما وذ“ لارغجلا شر ”يمحلما فيابخيرف ايبوك ززيراؤلما وذ“ يرغجلا شرحلما فيا ”يمفوب رطروجراتؤلما وذ“ ورغجلا شرمحلما فيا ”يكؤلما وذ“ وير ليد لتساك ءانتسرغجلا شر ”يمحلما فياوتنام مماشؤلم
	خوم نم يمسلب لؤلما وذ“ انيدرغجلا شر ”يمحلما فياو نم لمحلا محلإ طسؤلما وذ“ ايلاطيا شرجلرغ ”يمحلما فيارمركلا بىلا ززوم نم معطلا عؤلما وذ“ انيدرغجلا شر ”يمحلما فياطبؤلما وذ“ ايليمإ ويجير خيرغجلا شرمحلما فيا ”يويلهلالأا نأ نم ضرخؤلما وذ“ وديتلجلا شررغ ”يمحلما فياركعمولايباك ةنرقلا شيتيرف نم عراؤلما وذ“ ارغجلا شرمحلما فيا ”يركوينيف زؤلما وذ“ لارغجلا شر ”يمحلما فيابخيرف ايبوك ززيراؤلما وذ“ يرغجلا شرحلما فيا ”يمفوب رطروجراتؤلما وذ“ ورغجلا شرمحلما فيا ”يكؤلما وذ“ وير ليد لتساك ءانتسرغجلا شر ”يمحلما فياوتنام مماشؤلم

	Artifact

	عم نواعتلاب




