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La pasta ripiena lungo la Via Emilia: \ el
Cappelletti all'uso di Romagna (caplet), la variante

del ravennate con Parmigiano Reggiano DOP e Vitellone
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L’Emilia incontra la Romagna: .

Mortadella Bologna IGP e Piadina romagnola IGP
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@D’ Aperitivo ragionato: Una biodiversita da conoscere
11 Carciofo Violetto di Bologna Presidio Slow Food,
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Ogni evento vuole fare conoscere, attraverso la degustazione di cibo e vini di qualita, 'accoglienza e la cultura enogastronomica dell Emilia-Romagna.




