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Lunedi 30

@ ore 10,30
4 Emilia-Romagna e Piemonte siincontrano
attraverso la Rete Slow Food dei Castanicoltori.

Conferenza stampa e colazione con i Presidi &
g
ore 11,30 WL

Aceto balsamico tradizionale di Modena DOP e
Pere dell’Emilia-Romagna IGP

ore 12,30 @)

Tortelli di ricotta con la coda alla piacentina e rran
Anolini della Val D’Arda con ripieno di

Parmigiano-Reggiano DOP e Prosciutto di Parma DOP

croccante della Chef Susanna Di Natale ;°;: ;mﬂ

Condotta Slow Food Piacenza Dyfchti e

ore 13,30
@D’ La transumanza con la Pecora Cornigliese

Presidio Slow Food

Condotta Slow Food Parma
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Prosciutto di Parma DOP e Piadina Romagnola IGP

ore 15,30
Tagliolino con crema di Scalogno di Romagna IGP

ore 16,30 e
La frugalita del Pollo Romagnolo Presidio Slow Food

Condotta Slow Food Imola

ore 17,30
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Ogni evento vuole fare conoscere, attraverso la degustazione di cibo e vini di qualita, 'accoglienza e la cultura enogastronomica dell Emilia-Romagna.




