
Coltivazione e utilizzi delle piante officinali in Emilia-Romagna

Capitolo 6. Esempio di integrazione fra il mondo 
della scuola e le piante officinali
Le piante officinali allo "Spallanzani" di Montombraro
di G. Di Clemente, C. Ghisoli e E. Cappi

Esperienze di trasformazione allo "Spallanzani" di Montombraro
di E. Cappi, C. Ghisoli e G. Di Clemente
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laboratori didattici
aziende  e  linee di produzione

Graziano Di Clemente



stralcio di foto satellitare con evidenziati: l’attuale sede 
scolastica, l’ex collegio San Carlo e l’azienda ‘Campazzo’

fabbricati dell’attuale sede scolastica in cui sono 
presenti le aule e alcuni laboratori

parte interna del complesso storico dell’ex collegio 
San Carlo sede dei nuovi laboratoriST
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foto d’epoca del complesso storico del Collegio San 
Carlo di Montombraro

foto d’epoca della sede dello ‘Spallanzani’ fino al 
1986, oggi hotel ‘Regina Pacis’

vecchia planimetria dell’azienda agricola ‘Vezzarola’ con i primi 
insediamenti sperimentali di piante officinali
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impianto produttivo a Lavanda vera presso l’azienda 
agricola ‘Campazzo’

storico appezzamento di Lavanda ibrida ‘Grosso’, 
primo insediamento sul territorio

scorcio dell’azienda agricola ‘Campazzo’ sede delle coltivazioni 
a pieno campo e del distillatore industriale
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essiccatoio professionale all’interno del laboratorio di 
trasformazione agroalimentare

laboratorio di trasformazione agroalimentare presso 
l’ex Collegio San Carlo
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laboratorio di trasformazione cosmetica presso l’ex Collegio 
San Carlo per formulati rinse-off e leave-on



operazioni di laboratorio per la separazione dell’olio essenziale 
di Lavanda ibrida dal suo idrolato

macchina per la raccolta meccanizzata delle piante 
officinali, prima nel suo genere sul territorio

laboratorio di trasformazione presso la sede per 
cosmetici a base alcolica e prodotti per la casa
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primo biennio
secondo biennio e quinto anno

Christian Ghisoli



prove di semina di Lavanda vera su diversi substrati in 
ambiente protetto - classe prima

moltiplicazione di Geranio odoroso per talea in 
ambiente protetto - classe prima

rimondatura e manutenzione Lavanda ibrida in aiuole pubbliche 
di Montombraro - classe seconda
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controllo delle erbe infestanti su impianto di 
Rosmarino - classe seconda

messa in campo di nuove piantine di Lavanda ibrida in 
parcelle sperimentali - classe quarta

pacciamatura organica con paglia di Farro su file di Salvia 
officinale - classe prima
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mondatura, depicciolatura e preparazione 
all’essiccazione di Alloro - classe prima

selezione, cernita e taglio meccanico di Alloro con 
molini trituratori per erbe - classe terza

attività presso l’orto-giardino di ‘Casa Maria Luigia’ di 
Massimo Bottura e Lara Gilmore - classe terza
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invasettamento, tappatura ed etichettatura sapone 
liquido alla Lavanda - classe quarta

pesatura materie prime per produzione shampoo alla 
Salvia - classe quinta

squadra di raccolta in occasione della Festa della Lavanda 
2022 - classe quarta
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squadra di promozione in esterna per allestimento mostra oli essenziali e materie prime, con assistenza a percorso olfattivo 
in occasione di un evento sul territorio - classe quinta

goodie bag 
agroalimentare

limited edition 
cosmetica

gift bag per 
evento tematico

laboratorio didattico sapone liquido in 
occasione di mostra-mercato - classe seconda
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centro servizi
distillazioni oli eterei e idrolati

Elisa Cappi
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progetto vecchio generatore di 
vapore a legna e gasolio

progetto nuovo impianto di distillazione, modello 
MASTER 6000 (3000 + 3000) OECV - COD. E0822

vecchio distillatore a cisterna singola, che ha estratto oli 
essenziali ininterrottamente dal 1986 al 2014
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vecchio locale 
condensazione



caldaie di distillazione con capacità massima di 
400-500 kg ognuna

materiale esausto estratto dalla caldaia a fine 
distillazione

nuova sala di condensazione con scambiatori a fascio tubiero e 
tubo-in-tubo ‘fiorentine’ per la raccolta del condensato
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cerimonia di inaugurazione e ‘taglio del nastro’ per la 
rimessa in funzione del distillatore industriale

nuovo generatore di vapore modello BNX 850 GSS 
24h, operante alla pressione di 1 bar

convegno sulle nuove prospettive di sviluppo del territorio alla 
presenza degli Enti locali e dei Produttori
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arrivo dei produttori con produzioni medie di 
droga da distillare

arrivo di carichi eccezionali di grandi produttori 
di piante officinali

distillazioni conto terzi suddivise per province dell’Emilia-Romagna 
e per regione a livello nazionale
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piccoli estrattori in corrente di vapore di oli essenziali 
presso la sede scolastica

ogni anno, nel secondo weekend di luglio, si svolge la 
‘Festa della Lavanda’ di Montombraro

produzione olio essenziale e idrolato di Lavanda vera e Lavanda 
ibrida, ma anche di molte altre essenze officinali
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Contatti
IIS ‘Lazzaro Spallanzani’ sede di Montombraro

via Serre 200 - 41059 -  Montombraro di Zocca (MO)
+39 059 989 580

istas.montombraro@istas.mo.it

prof. Christian Ghisoli
c.ghisoli@istas.mo.it

prof.ssa Elisa Cappi
e.cappi@istas.mo.it

prof. Graziano Di Clemente
g.diclemente@istas.mo.it


