ERegioneEmilia—Romagna

L. R. N. 1/2008 TUTELA DEL PATRIMONIO DI RAZZE E VARIETA LOCALI DI
INTERESSE AGRARIO DEL TERRITORIO EMILIANO-ROMAGNOLO

SCHEDA TECNICA PER L’ISCRIZIONE AL REPERTORIO (revisionata)

BELZAMINO RER V033

VITE

Famiglia: Vitaceae Genere: Vitis Specie: Vitisvinifera L.

Nome comune: BELZAMINO Codice iscrizione Registro nazionale:

Sinonimi accertati: Balzamino

Sinonimie errate: Marzemino

Denominazioni dialettali locali (indicare la localitd):

Rischio di erosionee MOLTO ELEVATO

Data inserimento nel repertorio: 20/12/2010 Ultimo aggiornamento scheda: 11/11/2014
- N. piante e
Accessioni valutate or esenti Anno d’impianto
1) ASTRA Innovazione s.r.l. Faenza (RA) 5 2007
2)
3)

Luoghi di conservazione ex situ: ASTRA Innovazione e sviluppo, Collezione 2007 Tebano di Faenza RA

(Materiale duplicato dalla collezione 1972. Materiale originario proveniente da Lugo di Romagna RA)
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Grappolo

CENNI STORICI, ORIGINE, DIFFUSIONE

Occorre prestare attenzione, poiché il nome Belzamino potrebbe portare a confondere questa accessione con il
Marzemino, che in Romagna presenta diverse denominazioni foneticamente simili (Barzamé, Balsame,
Balsamina, Berzemino), mentre i pochi esemplari presenti nella vecchia collezione di Tebano presentano
morfologia e fenologia diversa rispetto al Marzemino (= Balsamina, in Romagna).

Nell’ampelografia del conte di Rovasenda si rileva solo la denominazione Balzemino, relativa ad un vitigno
coltivato nel Cremonese, e rimanda all’ Acerbi. Gia il Rovasenda, comunque, ravvisava una certa confusione
intorno atipologie di uve nere con denominazioni differenti, ma probabilmente molto simili, che egli riteneva
potessero essere riunite sotto la denominazione unica di Marzemino: “Dalle tante varianti degli stessi nomi,
che ingenerano confusione, risulta chiaramente la necessita di scriverli correttamente e sceglierne uno come
principale. 1o proporrei Marzemino” (Rovasenda, 1877).

Acerbi nel 1825 aveva descritto, trale viti della provinciadi Cremona, un Balzemino: “Fusto di molta cacciata,
robusto, tenace. Sermenti con poco midollo, lunghi, duri, tenaci. Viticci corti, frequenti, tenaci, trifidi. Foglie
5-lobe, col margine dentellato inegualmente, colla superficie superiore piana, e I'inferiore alquanto villosa;
verdi in estate, e rosse in autunno; con peziolo lungo, grosso e rossiccio. Frutto rotondo, nero, pruinoso,
piccolo, raro; con peduncoli grossi, lunghi e rossi. Fiocine liscio, duro, tenace. Acini succosi, dolci, con succo
sanguigno. Grappolo solitario, col peduncolo comune rosso e tenace. Semi per lo piu 3, piccoli, bruni. Vite
feconda, tardiva, mangereccia, e da vino, che riesce di un rosso carico, di sapor forte e spiritoso. Ama salire
sugli alberi, e di essere coltivata a pergolato. Viene danneggiata dagli ucceli” (Acerbi, 1999). Questa
descrizione, purtroppo, ci aiuta poco nell’ attribuzione dell’ accessione al Marzemino vero e proprio o ad altra
varieta.

Nel fascicolo X del Bullettino Ampelografico (1879) si legge che il conte Giuseppe Pasolini di Ravenna e il
viticultore signor Girri di Lugo inviavano alla mostra di Forli “.... Belzamino o0 Marzamino” e a seguire viene
detto che il Belzamino o marzamino e identico al Marzamino di Rimini e allaBalsaminadi Forli e d’ Ancona
Questo a conferma di quanto detto in premessa: il termine Belzamino, in quel caso, probabilmente era stato
attribuito ad un biotipo di Marzemino, anche se non possiamo essere sicuri che s trattasse di un vitigno
differente. Infatti nel Ravennate esisteva un vitigno simile a Marzemino, ma distinguibile per alcuni tratti da
guesto, che fu descritto in una tesi di laurea dell’ Universita di Bologna (Contributo allo studio dei vitigni
romagnoli minori, di Bruno Cristoferi, 1966-67) e successivamente prelevato e conservato ex situ a Tebano di
Faenza. In una tes successiva che fa riferimento a questa, s legge: “Vitigno con buona vigoria, molto
produttivo e costante. Inoltre, sempre nel medesimo testo, il Balzamino viene classificato nelle varieta
consigliabili, che possono essere coltivate senza riserve, poiché in possesso di buone caratteristiche qualitative
ed agronomiche” (Albonetti, 1982)

Viene indicato anche da Silvestroni et al. (1986) trai vitigni locali dell’ Emilia-Romagna.

Per quanto noto, s tratta di una varieta praticamente non piu coltivata sul territorio dell’ EmiliasRomagna.

ZONA TIPICA DI PRODUZIONE




Faentino e Lughese in provinciadi Ravenna.
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DESCRIZIONE MORFOL OGICA (Descrittori OI'V edizione 2007)
*= descrittori minimi obbligatori per I'iscrizione arepertorio (Prioritari e GIBA); A= descrittori accessori, per una
maggiore completezza; i restanti descrittori senza indicazioni particolari sono complementari.

GERMOGLIO FINO ALLA FIORITURA. Osservazioni su ameno 10 germogli di lunghezza non inferiore a30 cm efino alla
fioritura, inseriti su tralci o speroni di un anno.

GIOVANE GERMOGLIO: INTENSITA
OIVOO1* | GjovANE GERMOGLIO: APERTURA OlV 003 A
UPOV 2 DELL APICE UPOV 5 PIGMENTAZIONE ANTOCIANICA DEI PELI
Bioversty 6.1.1 Bioversity 6.1.2 STRISCIANTI DELL’ APICE
t} 1 — Chiuso (Vitisriparia) U | 1 —Nulla o molto bassa (Garganega)
I
. U | 3— Bassa (Riedin
3 — Semi-aperto (Kober 5BB, S.0.4) - ( )
5 — Media (Muller Thurgau, Barbera)
. 7 — Elevata (Cabernet Sauvignon, Vernaccia di
D e iy © (6 Sen Gimigreno)

: 9 — Molto elevata (Vvitis aestivalis)
8:3\630;1* GIOVANE GERMOGLIO: DENSITA DEI 8:3\63051 GIOVANE GERMOGLIO: COLORE LATO
Bioversity6.13 | PEL! STRISCIANTI DELL’ APICE Bioversity 6.1.6 | DORSALE DEGLI INTERNODI

&O?) Nulla o molto bassa (Rupestris du 1 — Verde (Sawignon, Grenache, Reging)
3 — Bassa (Granache, Moscato hianco) 3 —Verde e rosso (Moscato bianco, Primitivo,
{16 U | 5—Media Montepul ciano)
/- Elevata U | 5— R0SSO (Riesling, Cabernet Sauvignon)
9 — Molto elevata 9 g
OIV 008 : OIV 016* :
OPOV 12 GIOVANE GERMOGLIO: COLORE LATO | o O GERMOGLIO: NUMERO DI VITICCI
Bioversity6.17 | VENTRALE DEGLI INTERNODI Bioversity 61.14 | CONSECUTIVI
1 — Verde (Sauvignon, Grenache, Regina) 500
_ - iy 1 — 2 0 meno (Vitis vinifera)
i1 | 3— Verde erosso (Carignan, Rieding, e {1
Montepulciano)
‘-“m%
. 2 — 3 0 oltre (Vitislabrusca, Vitis Coignetiae)
5 — R0OSS0O (Mourvedre) &5
FOGLIA GIOVANE: DENSITA PELI
OIVO51* | FoGLiA GIOVANE: COLORE PAGINA | OIV 053*
UPOV 7 SUPERIORE (4° foglia) UPOV 8 STRISCIANTI TRA LE NERVATURE
Bioversty 6.1.16 9 Bioversty6.1.17 | pRINCIPALI PAGINA INFERIORE (4° foglia)
. 1 — Nullao molto bassa (Rupestrisdu Lat,
1 —Verde (Silvaner) or Regirg)
2 — Giadlo (carignan) 3 — Bassa (Moscato bianco, Cinsaut)
3 — Bronzato (Pinot nero) U | 5—Media (Merlot, Riesling)
U 4 — Ramato-rosso (Chasselas) U | 7 — Elevata (Furmint, Malvasiabiancalunga)
9 — Molto elevata (V. labrusca, Meunier)
OIV 151*
UPOV 18 FIORE: ORGANI SESSUALI
Bioversty 6.2.1

W

1 — Stami completamente sviluppati
e assenza di gineceo (R. du Lot)

\'4

2 — Stami compl etamente sviluppati
e gineceo ridotto (3309 Couderc)

Y,

3 — Stami completamente sviluppati
e gineceo completamente
sviluppato (Chassdlas dorato)




o>

4 — Stami refless e gineceo
compl etamente sviluppato (Picalit,

Lambrusco di Sorbara, Ohafiez,
Kober 5 BB)

FOGLIA ADULTA. Osservazioni tralefas di alegagione e invaiaturasu ameno 10 foglie adulte localizzate sul terzo mediano del
germoglio inserito su tracio 0 sperone di un anno.

OlV 065 QOlvV 067 *
UPOV 20 DIMENSIONE DEL LEMBO UPOV 20 FORMA DEL LEMBO
Bioversty 6.1.22 Bioversty 6.1.22
1 — Molto piccolo (Vitis rupestris) ' Y 1 — Cordiforme (Petit verdot)
3 — Piccolo (Gamay, Traminer 2 — Cuneiforme (Merlot)
aromatico) . i
40
.. 5 — Medio (Cabernet Sauvignon,
U Barbera, Moscato bianco) 3 — Pentagonal e (Cabernet franc, Barbera)
7 — Grande (Carignan, Merlot, 4 — Orbicolare (Cabernet Sauv., Riesling)
Trebbiano toscano)
9 —Molto grande (Vitis Coignetiae, L s 5 — Reniforme (Rupestris du lot)
Emperor) C
OlV 068 * oIV 070* DISTRIBUZIONE PIGMENTAZIONE
UPOV 23 NUMERO DEI LOBI UPOV 31 ANTOCIANICA SU NERVATURE
Bioversity 6.1.23 Bioversity6.1.24 | pRINCIPALI PAGINA SUPERIORE
1 — Uno (Fogliaintera. Rupestris du 0 1 — Asssente (Regina, Grenache, Isabella,
Lot, Famoso) Sauvignon, Aglianico)
2 — Tre (Chenin, Aramon, Verdicchio, _ . .
Croating) 2 — Al punto peziolare (zibibbo)
3 — Cinque (Riesling, Barbera, Chasselas 3 — Fino a 1® biforcazione (Palomino fino,
dorato) Primitivo, Riesling)
4 — Sette (vermentino, Cabernet 4 — Fino a 22 biforcazione (Traminer
Sauvignon, Primitivo, Malvasia bianca .
aromeatico)
lunga)
5 —Oltre 7 (Hebron, Malvasiadi 5 — Oltre la 2* biforcazione (Chenin,
Lipari, Ansonica) Dol cetto)
OIV 073 ONDULAZIONE DEL LEMBO TRA LE
DEPRESSIONI DEL LEMBO UPOV -
Bioversity - NERVATURE PRINCIPALI O SECONDARIE

1 — Assenti 0 molto deboli
(Gamay, Grenache, Sangiovese)

3 — Deboli (Cabernet Sauvignon,
Barbera)

i

1 — Assente (Grenache)

U 5 — Medie (Trebbiano toscano,
Merlot, Aglianico, Mller Thurgau)

U 7 — Forti (Carignan)

9 — Molto forti (Villard Noir)

9 — Presente (Malbech, Terrano, Lambrusca
di Alessandria, Riparia Gloire de Montpellier,
34 EM)




Olv 074
UPQV 21
Bioversity 6.1.25

PROFILO DEL LEMBO IN SEZIONE
TRASVERSALE

oIV 075
UPQV 22
Bioversity 6.1.26

BOLLOSITA PAGINA SUPERIORE DEL
LEMBO

1 — Piano (Cabernet Sauvignon,
Gamay)

1 —Nullao molto debole (Rupestris du Lot)

2 — AV (Pinots, Rupestris du Lot,

3 — Bassa (Chasselas dorato, Sangiovese,

T~ Croatina) Gamay)
3 — Involuto (Trebbiano toscano, _
— Sangiovese, Montepulciano, Kober U | 5—Media (Sémillon, Barbera, Sauvignon)
5BB)
) .. | 4—Revoluto (Alicante Bouschet, 7 — Elevata (Rieding, Traminer aromatico,
U | Melon, 34 EM) Pinots)
W\ |\5/| ;V%?th;(z ;ﬁfﬁg:)che’ Sauvigron, 9 — Molto elevata (V. amurensis)
OIV 076* oIV 078
UPOV 30 ALTEZZA DEI DENTI IN RAPPORTO ALLA
: . FORMA DEI DENTI UPOV 29
g'f‘gs'ty Bioversity 6.1.29 | LOROBASE

1 —Entrambi i lati concavi (Vitis
aedtivalis)

1 — Molto corti
(Vitis aestivalis, Kober 5 BB)

2 —Entrambi i lati rettilinei
(Muller Thurgau, Nebbiolo, Chardonnay,
Moscato bianco)

3 — Corti (Marsanne, Sylvaner verde,
Traminer aromatico).

——— - 4{]
3—Entrambi i lati convess . _
(Sauvignon, Sylvaner verde, Barbera, U | 5—Medi (Chassdlas dorato, Barbera, Merlot)
Cabernet Sauvignon)
4 —Uno concavo e uno convesso i .
- : 7 — Lunghi (Zibibbo, Moscato bianco,
ggg?gega’ Sangiovese, Crodting, Picolit, Sangiovese)
f5—M|sto tralivello 2 e 3 (Cabernet 9 — Molto lunghi (vitis solonis)
ranc)
olvorg* | GRADO OlV 080 *
UPOV 26 APERTURA/SOVRAPPOSIZIONE DEI U-POV - FORMA DELLA BASE DEL SENO PEZIOLARE
Bioversity 6.1.30 | BORDI DEL SENO PEZIOLARE Bioversity -

e

1 —Molto aperti (Rupestrisdu Lat,
Grenache)

e

1 — A U (Grenache, Merlat, Ciliegiolo)

3 — Aperti (Sangiovese, Merlot)

S

2 — A parentesi graffa (140 Ruggeri,
Pinots, Uvarara, Dol cetto)

5—Chiusl (Sauwvignon, Barbera,
Cabernet franc, Moscato bianco)

S

3 — A V (Gamay, Moscato bianco, Vernaccia
di San Gimignano, Aramon)

T,

7 — Sovrapposti (Cabernet Sauvignon,
Rieding, Aglianico, Traminer aromatico)

9 — Molto sovrapposti (Marsanne,
Malvasia bianca lunga)

Olv 081-1
UPQV -
Bioversity 6.1.31

DENTI NEL SENO PEZIOLARE

Olv 081-2*
UPQV 27
Bioversity 6.1.32

BASE DEL SENO PEZIOLARE DELIMITATA
DALLENERVATURE

1 — Assenti (Chasselas dorato)

U

1 — Non delimitata (Chasselas)

9 — Presenti (Bombino bianco, Cabernet
franc, Trebbiano toscano)

2—Sudi un lato (Cabernet Sauv., Muller Th)

¥

3 — Su entrambi i lati (Chardonnay)




BN

1 — Nullao molto bassa (Chardonnay,
Grenache, Sultanina bianca)

8:3\63855 A | GRADO DI APERTURA/SOVRAPPO- 826383'1 A | FORMA DELLA BASE DEI SENI LATERALI
Bioversity 6.1.33| SIZIONE SENI LATERALI SUPERIORI | Bioversity - SUPERIORI
=70 1 — Aperti (Folle blanche, Ancellotta, 1 — A U (Cabernet Sauvignon, Ancellotta,
U1 | Canaiolo nero, Dolcetto) Nebbiolo)
WS 2 — Chius (Chasselas dorato,
Sangiovese) - 2 — A parentesi graffa (Chasselas dorato,
3 —Leggermente spvrappostl Cinsaut, Croatina)
) (Merlot, Cabernet Sauvignon, Barbera, U
Adlianico)
1@!&-‘*“ 4 —Molto sovrapposti (Clairette) N} 3 — AV (Vitisriparia, Franconia,
— \m Marzemino, Refosco dal peduncol o rosso,
S 5 — Assenza del seno Malvasiaistriana)
W (Vitisriparia, Melon)
OIV 083-2* oIV 084 * DENSITA DEI PELI STRISCIANTI TRA LE
UPOV SJEPI\IIEEI(’\;EI SENILATERALI UPOV 32 NERVATURE PRINCIPALI SULLA PAGINA
Bioversity Bioversity6.1.35 | |NFERIORE DEL LEMBO
1 —Nulla o molto bassa (Chasssdlasdorato,
i 1 — Assenti (Chasselas dorato, Grenache, Regina, Aleetico)
Chardonnay) ]
3 — Bassa (Pinots, Chardonnay, Moscato
bianco, Garganega)
5 — Media (Cabernet Sauwvignon, Merlat,
. Trebbiano t
\\\r\\{ rebbiano toscano)
E\\N‘: 9—Presenti (Cabernet franc, 7 — Elevata (Barbera, Tempranillo,
Elm‘\: Nebbiolo, Aglianico) Marzemino, Verdicchio)
;
9 — Molto €elevata (Isabella, Concord)
OIV 087 * DENSITA DEI PELI ERETTI SULLE oIV 093 A L
UNGHEZZA PICCIOLO IN RAPPORTO A
UPOV 33 NERVATURE PRINCIPALI DELLA UPOV 34 LUNGHEZZA NERVATURA MEDIANA
Bioversity 6.1.38 | pAGINA INFERIORE DEL LEMBO Bioversity 6.1.40

1 — Piu corto (Primitivo, Grenache)

3 — Bassa (Gamay, Italia, Moscato
bianco, Montepul ciano)

3 — Leggermente piu corto (Garganega,
Montepulciano)

5—Media (Clairette, Furmint)

5 —Uguale (Ancellotta)

7 — Elevata (Barbera, Primitivo)

7 — Leggermente piu lungo (Verdicchio)

9 — Molto €elevata (Vitis cinerea, Uva
rara)

9 — Piu lungo (Nebbiolo)

OV 094
UPQV 24
Bioversity 6.1.34

PROFONDITA DEI SENI LATERALI
SUPERIORI

N

1 — Assente o0 molto poco
profondi (Rupestris du Lot)




Z.

3 — Poco profondi (Gamay)

U

5—Medi (Merlot, Barbera)

)

7 — Profondi (Primitivo)

U

9 — Molto profondi (Chasselat
cioutat)

GRAPPOL O. Osservazioni darealizzare amaturita. 1 livello di espressione viene desunto dalla media dei grappoli normo-
conformati di almeno 10 germogli.

OlV 202 OlV 204
UPOV LUNGHEZZA UPQV 37 COMPATTEZZA
Bioversity 7.1.5 Bioversity 6.2.3
1 — Molto corto (- 80 mm: Kober 58B) 1 —Molto spargolo (Ancellatta, Uva
rara, Malbo gentile, Lacrima nera, Picolit)
3 — Corto (circa 120 mm: Traminer 3 — Spargol o (Prosecco, Malvasia
aromatico, Meunier, Manzoni bianco) bianca di Candia, Vermentino)
i 5 —Medio (drca160 mm: Muller Thurgau, 5 —Medio (Chasselas dorato,
Barbera) Chardonnay)
0 7 — L.ungO (circa 200 mm: Trebbiano toscano, 7 — Compatto (Barbera, Sawvignon,
Merlot, Mavasiabiancalunga) Pinots, Moscato bianco)
_ 9 — Molto compatto (Meunier,
9 — Molto lungo (+ 240 mm: Albana) Sylvaner verde, Grignolino)
One 20 LUNGHEZZA DEL PEDUNCOLODEL | OL2%" FORMA (osservazionetrail 3/5 e
Bioversity 6.2.4 GRAPPOLO PRINCIPALE Bioversity - il 4/5 dell’ asse del grappolo)

1 —Molto corto (« 30 mm: Grenache,
Sylvaner verde, Montepul ciano)

U 3 — Corto (circa50 mm: Pinots,
Traminer aromatico, Sauvignon, Primitivo)

1 — Cilindrico (Barbera)

5—Medio (circa 70 mm: Barbera,
Trebbiano toscano)

7 — Lungo (circa90 mm: Aramon,
Nebhiolo)

2 — Conico (Schiava grossa, Merlot,
Grenache, Dolcetto)

9 — Molto lungo (+ 110 mm: Freisa)

3 — A imbuto (Trebbiano toscano,
Malvasia bianca lunga)

Olv209 A
UPQV -
Bioversity -

NUMERO DI ALI DEL GRAPPOLO
PRINCIPALE

OlV 502
UPOV
BIOVERSITY
7.1.14

Peso

1 — Assenti (Kober 5 BB)

1—Molto basso (+ 100 g: Albarifio)

3 — Basso (~ 300 g: Chardonnay)

2 —Unao due ali (Chardonnay,
Vermentino, Barbera)

5 —Medio (~ 500 g: Garnacha tinta)

7 — Elevato (~ 700 g: Trebbiano
toscano)




3 —Tre-quattro ali (Verdicchio, Merlot,
Nebbiolo)

9 —Molto elevato (» 900 g: Airén)

4 — Cinque-sei ali (Trebbiano toscano,
Malvasia bianca lunga, Malvasia bianca di
Candia)

5-Pitdi seai di

ACINO. Osservazioni darealizzare a maturita. |1 livello di espressione viene desunto dalla media di 30
acini non deformati e di normale dimensione, prelevati nella parte centrale di ameno 10 grappoli.

QlvV 220 Olv 221
UPOV LUNGHEZZA UPOV LARGHEZZA
IPGRI IPGRI
1 —Molto corto (+ 8 mm: Corinto nero) 1—Molto stretto (+ 8 mm: Corinto nero)
14 3—Corto (~ 13 mm: Cabernet Sawv., Rieding) 14 3 —Stretto (drca 13 mm: Rieding)
5 —Medio (~ 18 mm: Schiava grossa) 5 —Medio (circa18 mm)
7—Lungo (~ 23 mm: Italia) Z@;;gﬁé)u rca23 mm: Moscato
9 —Molto lungo (+ 28 mm: Cardinal) 9—Molto largo (» 28 mm: Cardind)
OlvV 223*
UPOV 40 FORMA
Bioversity 6.2.6
@) 1 - Seroidde schiacdiato a poli (Rieding O 0 ;SSO”COVO' dale (Sant’ Anna di
N 2 — Sferoidale (Chasselas dorato, O 7 — Ovoidale (Olivetta Vibonese)
‘U Trebbiano toscano)

—

3 —Ellissoidde largo (Barbera,
Montepulciano)

8 — Obovoidale (zibibbo)

OO

4 — Ellissoidal e stretto (Ansonica)

9 — Corniforme (Pizzutello bianco)

Bioversity 6.2.12

Bioversity 6.2.7

)y,
A 5 — Cilindrico (Khalili belyi, Regina, |"A'I -
U Victora) ’ \ / 10 — Fusiforme
OIV 225+ oIV 227 A
UPOV 41 COLORE DELLA BUCCIA UPOV — QUANTITA DI PRUINA
Bioversity 6.2.8 Bioversity —
1 —Verde-giallo (Chasselas dorato, 1 — Nullao molto scarsa
Trebbiano toscano)
2 — Rosa (Chasselas rose) 3 — Scarsa (Terrano)
3 — R0SS0 (Chasselas rouge) U | 5 — Media (Chasselas dorato)
4 — Grigio (Pinot grigio) U | 7 — Elevata (Cabernet Sauvignon)
5 —R0ss0 scuro-viol etto (Cardinal) 9 — Molto elevata
i 6 — Blu-nero (Pinot nero, Barbera,
Cabernet Sauvignon)
Olv 231* A Olv23 A
UPOV 44 INTENSITA DELLA FIGMENTAZIONE UPOV 41 CONSISTENZA DELLA POLPA
Bioversty 629 | ANTOCIANICA DELLA POLPA Bioversity -
i 1 — Nulla o molto debole (Pinot nero,
Barbera, Sangiovese) U | 1 —Molle (Pinot nero, Riesling)
3 — Debole (Gamay de Bouze)
5 — Media (Gamay de Chaudenay)
7 — Forte (Alicante Bouschet, Gamay 2 — Leggermente soda (ltalia, Regina)
Fréaux)
9 — Molto forte 3 — Molto soda (Sultanina)
OlvV 236* OlV 241*
UPQV 47 SAPORE PARTICOLARE UPOV 48 SVILUPPO DEI VINACCIOLI




1 — Nessuno (Trebbiano toscano)

2 — Aromamoscato (Zibibbo, Moscato b.)

1 — Nessuno (Corinto nero)

3 — Aromafoxy (Isabella)

4 — Aroma erbaceo (Cabernet Sauvignon,

Carmenére)

2 — Incompl eto (Sultanina)

5 — Aroma diverso da moscato,
foxy ed erbaceo (Riedling, Traminer

aromatico, Sauvignon)

3 — Completo (Riesling)

M ARCATORI MOLECOLARI

OlV 801 VVS2 129 131 OlV 802 VVMD5 222 228
OlV 803 VVMD7 244 244 OlV 804 VVMD27 178 186
OlV 805 VIZAG62 192 202 OlV 806 VIZAG79 242 256

OSSERVAZIONI FENOLOGICHE. Elementi desunti da osservazioni dirette (O), da indicazioni di
agricoltori (A) e dallaletteratura (L)

Germoglia dafine marzo a 10 aprile, lafioriturasi completa afine maggio e invaiatrafine luglio e
inizio agosto. Laraccolta s realizza afine settembre (O).

OSSERVAZIONI E RISCONTRI AGRONOMICI. Elementi desunti da osservazioni dirette (O), daindicazioni
di agricoltori (A) e dallaletteratura (L)

Vitigno mediamente vigoroso, di buona e regolare produzione. Il primo germoglio fruttifero si colloca
al terzo o quarto nodo, quindi si adatta poco alla speronatura (O).

OSSERVAZIONI E RISCONTRI SULLA TOLLERANZA/SENSIBILITA ALLE PRINCIPALI PATOLOGIE.
Crittogame, acari, insetti, fisio-patologie. Elementi desunti da osservazioni dirette (O), daindicazioni di
agricoltori (A) e dallaletteratura (L)

Si tratta di un’uva da vino con grappolo grosso (400-600 g), e con un livello zuccherino medio. La
media del valori del principali parametri analitici nel periodo dal 1996 a 2000, nelle piante della
collezione di Tebano di Faenzarisulta: Zuccheri 19,15 Brix; pH 3,05 e Acidita totale 6,78 g/l (O).

OSSERVAZIONI E RISCONTRI SULL'UTILIZZO. Elementi desunti da osservazioni dirette (O), da
indicazioni di agricoltori (A) e dallaletteratura (L)

Uvadavino.

DESCRIZIONE MORFOLOGICA IN BREVE

Foglia. Cuneiforme, pentalobata, con depressioni del lembo ben evidenti e bollosita media. Seno
peziolare a'V aperto o, talora, con lobi leggermente sovrapposti. Seni laterali superiori a U o, talora, a
parentesi graffa, talora e presente 1 dente. Nervature tendenzialmente verdi, talora con sfumature rosate
al punto peziolare. Sulle nervature peli dritti con densita media o forte (da 5 a, talora, anche 7); peli
coricati trale nervature con densita bassa. Denti a margini leggermente concavi.

Grappolo. Grosso (400-500 g), da medio a compatto, generalmente conico, taloracon 1 o 2 ai. Acino
sferico, tendenzialmente medio, con buccia di colore blu-nero piuttosto pruinosa.




