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Mela Rosa Romana dell’Appennino bolognese organizzazione e
valorizzazione di una filiera di qualita in biologico

Obiettivi del progetto:
rilancio delle melicoltura dell’Appennino bolognese che ha una
grande tradizione e una grande vocazionalita ( fino ed oltre 700 msm)
aggregazione dei produttori in un’unica filiera.

reintroduzione e salvaguardia delle varieta autoctone storiche in
particolare Rosa Romana

promuovere il collocamento nei mercati dei prodotti locali e bio
rintracciabilita dall’origine (piante capostipiti) alla confezione finale

supporto ai produttori per la difesa, la tecnica colturale e
realizzazione dei nuovi impianti




Nome Piano
Mela Rosa Romana dell’Appennino bolognese

organizzazione e valorizzazione di una filiera di qualita in
biologico

Progetto GOI (gruppi operativi per I'innovazione)
| gruppi operativi sono partenariati

Partner

Ri.Nova CRPV - Coordinamento

- UNI BO - Attivita di ricerca (Prof L. Dondini)

-  GAL (Gruppo Azione Locale A. bolognese)

- A. Carboni Contini (commercio e trasformazione)
- M.Bondioli (az agricola bio)

- E. Palmieri (az agricola e trasformazione)

- L.Gelli (az, agricola bio) } Ass. Rosmana Cl"
- F.Bencivenni (az. Agricola bio)

- Lo Scoiattolo (Coop Sociale e conservazione)

- Natura-Si (commercio-vendita dettaglio)

Ass. Rosa Romana

Progetto di filiera= occorrono tutte le fasi dalla produzione alla
vendita
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Le varianti genetiche della Rosa Romana

Le accessioni di Rosa Romana
suddivise nei due cluster principali
condividono un alto numero di alleli
a conferma di un elevato grado di

similarita tra i campioni

‘ \

U1 Ross Romana

¥5 Rosa 2

e Rosa 3

#7 Rosa Romana

19 Rosa Romana

440 Aosa Romana

#41 Aosa Romana (strain 24)

#42 Rosa Romana Gentile (strain 43)

#30 Aosa Romana
UI7 Rosa Romana
438 Rosa Romana
W78 Rosa Romana
#31 Aosa Romana
35 Rosa Romana

422 Rosa Romana

439 Aosa Romana
¥23 Roda Romana Gentile

9 Rosa Marchigiana 101
4 Y10 Rosa Marchigiana R108

#11 Rosa Marchigiana RB0

i Rosa 1

#8 Rosa Romana Gentile

#13 Rosa Romana

#17 Rosa Romana

18 Rosa Romana

443 Rosa Romana (strain AZ3)

#1372 Rosa Romana
— | s rosaromm
34 Rosa Romana

: 875 Rosa 2
4 Rosa 3

24 Rosa 1

0.47 0.65
DICE Coefficient

T T T T T 1

0.82 1.00

1

2



Gli impollinatori della Mela Rosa Romana

Rosa Romana Cluster 1: S33 S20 S26
Rosa Romana Cluster 2: S33 S20
Rosa Invernale: S33 S20
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Impollinatori (Uni Bo) Attivita di ricerca
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Impollinatori (Uni Bo) Attivita di ricerca

Alcune di queste varieta sono molto adatte alla coltivazione biologica
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Indagine pedoclimatica
UNI BO (Prof L. Vittori Antisari)
Carla Scotti ITER

Frutteti Rosa Romana
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clima suolo
v
1 Molto variabile nell’
- Altitudine Appennino
- Esposizione 1
) Ar.eale _ Carta dei suoli
- Microclima
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Analisi fertilita ecc.




NUOVI IMPIANTI
Alta densita

Rosa Romana/M9
BIO

4x0,8
3.125 alberi/ha
spindel

Rosa Romana/M111
BIO
5x4
500 alberi/ha
vaso basso




NUOVI IMPIANTI

Problemi fauna selvatica:




SABATO 26 MARZ0 2022

2" GIORNATA DI LEZIONE IN CAMPO

MINI CORSO DI POTATURA PER LA COLTIVAZIONE DELLA

MELA ROSA ROMANA

MADONNA DEI FORNELLI ~ QUALTO (BO)

ore 10,00 incontro presso I'Emporio Folatonda
in Piazza Madonna della Neve n. 15 a Madonna dei
Fornelli (San Benedetto Val di Sambro BO)

Dott. Claudio Buscaroli: la storia @ la coltivazione
Maura Lolli: fe proprieta del frutio
Prof. Dario Mingarelli: le prospettive future
Dott, Vincenzo Speghini: I'utilizzo nella cosmesi
A seguire pranzo e dimostrazioni di potatura
e cura delle piante presso il meleto di Qualto.

LEZIONE IN CAMPO E POTATURE DIMOSTRATIVE
A CURA DEL DOTT. CLAUDIO BUSCAROLI

Quota di partecipazione € 5,00
Pranzo con meni: concordata presso Il Ristorante Poll € 12,00

Pronotazione obbligatoria al numero 351 848 7521 Folatonda




Conservazione dei frutteti storici
di particolare rilevanza
paesaggistica e turistica

Via della lana e della seta




Conservazione dei frutteti storici
di particolare rilevanza
paesaggistica e turistica




Analisi sensoriale (ASTRA)

Rosa Romana fruttaio
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frutto| peso | calibro | altezza A/ C | faccial | faccia2 | media [sovracolore

1 105,6 67 54 0,81 5,43 6,85 6,14 30
2 103,3 69 49 0,71 6,31 6,56 6,44 0
3 131,5 71 53 0,75 6,54 5,57 6,06 30
4 135,3 72 51 0,71 6,23 6,96 6,60 30
5 103,9 67 49 0,73 8,10 7,70 7,90 40

mediaf 115,92 | 69,2 51,2 0,74 6,52 6,73 6,63 26
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|La mela storica dellappennin® bolognese

Confezionamento




: b
= 3
=1
3
i
L A
P
—
T e
s




