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1 - DESCRIZIONE DEL PIANO

Descrivere brevemente il quadro di insieme relativo alla realizzazione del piano.

>[} ] §5]A} o0 %s@dRualo}di aggregare frutticoltori che producono mele Rosa Romat
trasformatori e operatori commerciali per adottare strategie comuni di promozione e vendita adott
§ v]Z ] }o8]A I]}lv e} Ju% SS} u]Jvso U&=« }vi}] %E]v ]S

La Ros&komaneaera coltivata in Appennino da secpl (Jv} Po] vv] [dAl <p v } v }E
Ulv3 Pv E %% E « v8§ A pv E 035 Ju%}ES v X W}] o] v }v}
delle popolazioni locali e lo sviluppo della frutticoltutiapianurg piu competitiva, ne ha determinato |
e Ju% Ee+ <u *] §}S 0 X E Po] posS]Ju] vv]JU % E~U o[ pu vS} o
ridestato un interesse verso quesieeeche hanno omungue una grande vocazionalita per la aoth del
melo. Alcuni agricoltori e operatori commerciali hanno ceensato di recuperare@ptica mela €
reintrodurla nel territorio coltivandola come metodi pit moderni e a basso impatto ambientale. Graz
Legge regionale 1/08, Rosa Romanstata riconosciuta e inserita dopo (mdagine di diversi annnel
repertorio delle varieta a rischio di estinzione e in seguito nel registro nazionale. Un ulteriore rice
confermato lesue notevoli proprieta nutraceutiche che vengono esaltate negtibienti id montagng
~ }e8 § oXTilieX [ B v} }eN ] % E *p%o%0}*S] %o E %}S & E |
sulla storia secolare della coltivazione di questa mela in Appennino e la possibilita di coltivarla con
biologid, in un ambienteche per condizioni climatiche e per la presenza dagncoltura non intensiva
appariva particolarmente idoneo a questo tipo di coltivazioBeaggiungeva poi la possibilita della nas
di un ‘Biodistretto 00| % % vv]v} JloduPabiettivo era ed e tuttora la valorizzazione de
produzioni biologiche. Come prantosa perQ se si voleva puntare sulla storia e tradizione della H
Romana nel territorio come elemento distintivogcorrevacapire meglio se si differenziava da leel
mele Rosa del patrimonio pomologico non solo italiano e non fosse invece il risultatgndfaguzione
piu recente di varieta di altra origine. Siecosicorfs§ § }v o0 Z}e oo[/S 0] 0 Vv}(
pit note (Rosa Mantovana, dil@aro di Boemia) del centro e sud ltalia, tra quelstd&Rosa Marchigian

v Z[ eeggetto di valorizzazione attraverso un consorzio di produttéristatoappurato che i due
genotipi sono diversi pur avendo probabilmente una lontana origine comune, @o® ger tuttegli altri
analizzati. (Alessandri.edl 2019)Occorreva comunque ancocapiretra gli alberi ancora sopra vissuti
Appenning se Rosa Romana era un unico genotipo oppure una popolazione che si e evoluta e diffe|
nelle variezone di coltivazione Infine individuare i genotipi migliori come fonte per la propagazione
future piante da introdurre nei nuovi impianth questo punto occorreva quindi un progetto articolato (
coinvolgesse gli agricoltori biologici interessgti,operatori commercialia ricerca per dare vita a tutte
le attivitd necessarie pereintrodurre e valorizzare questa mela e iniziare un percorso di recug
sviluppodella frutticoltura di montagnaPer fare cio si e iniziato a stimolare agricol®mperatoriad
aggregarsi attraverso la creazione di associazioni che sono state poi la struttura portante del prBli
obiettivi del progetto erano quindi:

- censre gli agricoltori che hanno gia impianti di Rosa Romaregsistenti, per superficie e numero |
alberi per ciascuna aziende, eta e tipologia (forma di allevamento e portinnesti).

- creae un catasto degli impiantattraverso un software specifico, consultabile in tempo reAléraverso
guestidati saebbe stato possibileealizzareunaprogrammazione della produzione e dei futuri impiat
attraverso ura stima periodica, da aggiornare annualmente in base agli mwedé stagionali.
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t creare unportale on lineper trasmettere i dati e le informazioni via internet, oltre a bollettini di difes
iniziative di divulgazione.

- realizzare unmarchio collettivoche caratterizzi la varieta ma anche il territorio di pragune. Un
disciplinaretU Z % E A o[ue} ] % E S] Z ] 1C ¢ }v} o VvIEuU {
previste per agricoltura biologica, a cui gli aderenti dovranno attenersi.

Insieme ai partner commerciali rttere a punto il packaging docmmercializzazioneon QR code in mody

Bando DGR 153/2020

Relazione tecnicaMERR

Z o] <u]E VS  %o}ee A E o[]JvVE§E EJvSE ] ]o]s 51
contemporaneamente riportate anche sul portale.
1.1 STATO DELLE AZIONI PREVISTE NEL PIANO
Azione Unita Tipologia attivita Mese inizio Mese Mese Mese
aziendale attivita inizio termine termine
responsabile previsto attivita attivita attivita
effettivo previsto effettivo
Azione 1 | Ri.nova Esercizio allg Aprile Aprile Dicembre | Dicembre
cooperazione 2021 2021 2022 2022
Azione 21 | Ri.nova Aggregazione Luglio Luglio Dicembre | Dicembre
oo[}(( CES |2021 2021 2022 2022
Azione 2.2 | Ri.nova Organizzazione | Aprile Aprile Dicembre | Dicembre
della filiera 2021 2021 2022 2022
Azione 2.3 | Distal Uni Bg Caratterizzazione | Ottobre Ottobre | Dicembre | Dicembre
Molecolare 2021 2021 2022 2022
Azione 2.4 | Astra Analisi sensoriali | Ottobre2021| Aprile Dicembre | Dicembre
2021 2022 2022
Azione 2.5 | Distal Uni Bg Profili suoli Aprile Aprile Dicembre | Dicembre
2021 2021 2022 2022
Azione 3 | Ri.nova Divulgazione Luglio Luglio Dicembre | Dicembre
La Casetta 2021 2021 2022 2022
Contini
Carboni
Azioen 4 | Dinamica Formazione Aprile Aprile Dicembre | Dicembre
2022 2022 2022 2022
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2 - DESCRIZIONE PER SINGOLA AZIONE
Compilare una scheda per ciascuna azione

AZIONE 1 - ESERCIZIO DELLA COOPERAZIONE

2.1 - ATTIVITA'E RISULTATI

Unita aziendale
responsabile

Ri.Nbva

Descrizione delle
attivita

Attivita e risultati

RI.NOVA, nel suo ruolo di mandatario, in collaborazione con gli altri Partn
svolto la funzione di coordinamento organizzativo per garantire il funzionam
tecnico e amministrativo del Gruppo Operativo (GO).

RI.NOVA ha quindi avuto il compito dirmfecare le attivita previste nel Pian

er ha
ento

0]

mettendo in atto tutte le iniziative necessarie alla realizzazione e al conseguimento

dei risultati previsti. Per fare questo si € avvalso di proprio personale tec

amministrativo e di segreteria qualificato etdto di esperienza pluriennale nel

nico,

coordinamento tecniceprganizzativo di progetti di ricerca, sperimentaziong e

divulgazione a vari livelli, nonché nella gestione di comitati tecnici e grug
lavoro riguardanti i principali comparti produttivi.

Attivazione del Gruppo Operativo

La fase di attivazione del GO ha riguardato sia gli aspetti formali e amminist
] ]Jo }ve}o] u v3} Po]l} ] 85]A] }v o[]lvd E} PE
titolo nel Piano.

In merito agli aspetti formali, coparticolare riferimento alle attivita del Piano e

pi di

rativi,
1 %0 %0 }

ai

relativi costi ammessi, RI.NOVA, unitamente al Responsabile Scientifico (RS) e ai

Responsabili dei partner del GO, ha verificato la congruenza dei budget apg
rispetto alle attivita da svolgere. @ < ¢S} %o ¢ PP]} ] MS}E]
del GO, comunicata a tutti i partner tramitenaail. Inoltre, in questa fase si
proceduto alla costituzione formale del raggruppamento (ATS).

Una volta soddisfatti gli aspetti formali, e stata indetta unaione del GO nell
sua interezzal(5-04-2021 su piattaforma Teams), alla presenza di tutte le fig
coinvolte per ogni partner. In questa sede, il Responsabile del Progetto (

- RI.LNOVA) e il Responsabile Scientifico ( -Distal Uni Bb
hanno riproposto i contenuti e gli obiettivi del Piano, al fine di avere la piu a
condivisione possibile delle informazioni e impostare le modalita di realizza

oo 1]}nriovddione.

Costituzione del Comitato di Piano

rovati
Il § o
e

3}
jure

mpia
zione

he del
e cosi

In occasione della riunione di attivazione si € anche proceduto alla costituzio
Comitato di Piano (CP) per la gestione e il funzionamento del GO, che
composto:

- RO, (RI.NOVA)

- RS, (Distal, Uni Bp

Pag5di115
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Astra Innovazione e Sviluppo
Dinamica:

GAL

Distal Uni Bo

Contini e Carboni

Az Agr. Il Mulinp

Az Agr. & Casetta

Lo Scoiattolo Coop Sociale
Tuttonaturale

Az Agr. Domgolle

Az Agricola La Pulcina

Gestione del Gruppo Operativo

Dalla data di attivazione del GOR#sponsabile di Progetto ha svolto una seri
attivita funzionali a garantire la corretta applicazione di quanto contenuto
Piano stesso, e in particolare:

- /o u}v]3}E& PP]} o0} 88} [ A viuvs} ]o

- > A ops I]}v ] E]epoperd] v }E-} [}
- >[ v o]e] Po] « }¢S u vsJU }u% E v } ] E]-u
quelli attesi;

La definizione delle azioni correttive.

Il Responsabile di Progetto (RP), in stretta collaborazione con il Respor
Scientifico (RS), si & occupat@dinificare una strategia di controllo circa il bu
andamento delle attivita del Piano, attraverso un sistema bas
*pnoo[]v JA] p I]}v oo ( °] I*JA°U ]} u}u vs
controllo del corretto stato di avanzamento lavori. Adlesso modo, il RP e il RS
sono occupati di valutare i risultati/prodotti intermedi ottenuti in ciascuna fg
Tutto cido agendo in coerenza con quanto indicato dalle procedure gestion
RI.NOVA (v. Autocontrollo e Qualita).

1sabile
on
sato

] A
5 Si

1Se.

ali di

Verifica dei materiali,teumenti e attrezzature impiegate in campo e in laboratorio

A campione, il RP ha verificato la congruenza tra le caratteristiche dei mate
prodotti impiegati dai partner, rispetto a quanto riportato nel Piano. A tal fine
ha eseguito alcune viiche ispettive presso i partner, in coerenza con qu

Preparazione dei documenti per la domanda di pagamento

In occasione delldomande di pagamento, il RP e il RS, insierhdtai partner
}JvA}o3]U Z vv} (( 88p 8} o[ v 0]*] ] E]-pos 3]
o[ v o]*] o0 o0}E} }Vv(}EU]S <U VE} % E A]-3}
verificata la completezza della documentazione relativa alle sp#sentate dai
singoli soggetti operativi e raccolta la documentazione per la redaziong

rendiconto tecnico ed economico.

Altre attivita connesse alla gestione del GO

Oltre alle attivita descritte in precedenza, RI.NOVA ha svolto una serie di atti
supporto al GO, come le attivita di interrelazione con la Regione Hrah@agna
o[ *+]*3 vi &mmihistrativa agli altri partner, le richieste di chiarimento
richiesta di variante in seguito alla fusione di CRPV e Alimos in RI.NOV
red 1]}v o[]JvloS8E} o0 E] ZP62023] % E}E}IP o

]

indicato dalle procedure gestionali del Sistema Gestione Qualita di RI.NOVA.

riali e
| RP
nto

vs E L

> del

vita

la
A e la
o)
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ZIXEKs «] JvioSE } p% S} oo[ PP]}@AGRI m
riferimento al Piano, come richiesto dalla Regione, al fine di stimg
o[JvVv}A 1]}v U S3E u]l8 o[ %o%o}ni&Ssulsfopo]*3] % E
Autocontrollo e Qualita

S5 A E+*} o WE} UE ' «8]}v o] o /[3Eui]}v]
del proprio Sistema Gestione Qualitd, RI.NOVA ha lavorato al fine di gar
((] ] vl ((] 1 oo 1]1}v toope€EZidhE} contecsegue:

- Requisiti, specificati nei protocolli tecnici, rispettati nei tempi e n
modalita definite;

- Rispettati gli standard di riferimento individuati per il Piano;

- Garantita la soddisfazione del cliente tramite confronti diretti
comunicazioni scritte;

- Rispettate modalita e tempi di verifica in corso d'opera definiti per il Pi

- Individuati i fornitori ritenuti piu consoni per il perseguimento dg
obiettivi.

La definizione delle procedure, attraverso le quali il RP ha effettuh
coordinamento e applicato le politiche di controllo di qualita, sono la lo
conseguenza della struttura organizzativa di RI.LNOVA. In patrticolare, song
espletate le attivita di seguito riassunte.

Attivita di coordinamento

Le procedurettraverso le quali si e concretizzato il coordinamento del GO si
sviluppate attraverso riunioni e colloqui periodici con il Responsabile Scienti
con quelli delle Unita Operative coinvolte.

Attivita di controllo
La verifica periodicdell'attuazione progettuale si é realizzata secondo cadg
temporali come erano state individuate nella scheda progetto. Piu in particol
stata esercitata sia sul funzionamento operativo che sulla qualita dei ris
raggiunti; in particolare e statcondotta nell'ambito dei momenti sotto descritti
- s &](] zZ 00[ %% 0] 1]}v ] % E}S} }oo] }%
riportato nella scheda progetto;
- Visite ai campi sperimentali e ai laboratori coinvolti nella conduzione
specifiche attivia.

Riscontro di non conformita e/o gestione di modifiche e varianti
Non si sono verificate situazioni difformi a quanto previsto dalla scheda prog
Tutte le attivita svolte come previsto nella procedura specifica di processo
registrate e archivie nel fascicolo di progetto e certificate attraverso vis
ispettive svolte dal Responsabile Gestione Qualita di RI.NOVA.

/o ~]*3 u Yp o]8 Z/XEKs U }AA E} o[]ve] u ]
registrazione, di analisi e miglioramento e di gestidede risorse, € monitoratg
mediante visite ispettive interne e verificato ogni 12 mesi da Ente Certificg

accreditato (DNV).

PROROGHE E VARIANTI:

- Variante presentata condthunicazionentegrativa SIAG in data 25/02/2022
5196891in seguito dusione per incorporazione di ALIMOS in CRIevn¢estuale
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cambio denominazione sociale in RI.NOVA SOC. COOP.

- Richiesta di prorogeermine attivita al 31/05/2023nviata via PEC il 21/11/202
approvata con D.G.R. 1681 del 30/01/2023.

o

descrizionedelle attivita svolte per il raggiungimento degli obiettivi prevjsti
dall'azione

Grado di descrivere in che misura sono stati raggiunti gli obiettivi previsti, giustificando

raggiungimento degli . . .. . . L -
obiettivi_ scostamenti| €VENtUali scostamenti dal progetto originario. Analizzare eventuali criticita te¢nico

rispetto al piano di | Scientifiche emerse durante l'attivita
lavoro, criticita

evidenziate ‘o] } ] 85]A] % @& A]+3] v oo Fiane] $pno ]stati cedipletamente
raggiunti.
Nessuna criticita tecnice ] v3](] 8 A] vi] 8 uE v3| o[ 88

2.2- PERSONALE
Elencare il personale impegnato, il cui costo e portato a rendiconto, descrsietetccamente
I'attivita svolta. Non includere le consulenze specialistiche, che devono essere descritte a parte.

. - Attivita svolta Costo Costo
Cognome e nome Mansione/qualifica o : Ore
nell'azione orario totale
- . , Coordinamento
RI.NOVA Impiegato tecnico progetto 43 119 5.117,00
- RI.LNOVAImpiegato tecnico |Tecnico 27 | 200,5| 5.413,50
RI.NOVA Impiegato tecnico |Tecnico 43 49 2.107,00
-RI.NOVA |Impiegato amm.vo | Amministrazione 27 25 675,00
RI.NOVA Impiegato amm.vo | Amministrazione 43 71 3.053,00
Totale:| 16.365,50

AZIONE 2 +REALIZZAZIONE DEL PIANO

AZIONEH ''Z ' «/KE >>[K&& Zd
2.1

unita Ri.NOVA

aziendale
respon
sabile
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Descrizion
e delle
attivita

Attivita e
risultati

YU 8 % ES oo[ 1]}v 1T % @& A #&im&eeaig attuale produzionel Rosa
Z}u v VvV 00[ %% vv]v} }0}Pv e }ve] CEensihentd ufficipleo ssiale}

oo[]v P]Jv & A]Po] E] id6liX >[] E «<poo ] E E
frutticoltori, superfici, epoca di impianto e n. di alberi. Attesiso la realizzazione di yortale

dedicato alla filiera della Rosa Romana i dati sarebbero stati piu facilmente gestibil

Jvevd v} vZ o[o JE I}V ] *3Ju ] %E} plliv] % E]} ]
essere anche una vetrina sia per oguttori che per eventi dedicati a questa mela: convegni,
incontri, informazioni tecniche. Inoltre era prevista la realizzazione darchio collettivoper
promuovere il prodotto sul mercato. A questo fine sarebbe stato definitadiseiplinare di
produzione condiviso dai partner.

ASJu  SSu o 00 *pu% E(]] % &} plil}vl] oo u o Z}e Z}u

| frutteti di Rosa Romana di una certa consistenza attualmente in produzione, sono circa u

ventina La superficie complessivadécircadi 3,5 ettari con un potenziale produttivo totale d

1.500 g.li. Sono principalmente frutteti misti in cui prevale quasi sempre Rosa Romana. Le al

varieta sono sia genotipi locali che moderni. 8 di queste azieode kiologiche certificate.

Tab. 1 Frutteti Rosa Romana
nell'’Appennino bolognese

[vd
< © ol o x = 2
279 = 5 _2 8 |52 |9 8 S| g
< it &) I @ T |3
c -
2
0
- Marzabot 1
1 to 550 | 120 | M111 | 7 |5x4 1.400| 180 | 5.000| Biodinamico
2
0
Castel di Mo/ 1
2 Casio 450 | 500 | M111 | 8 |[4x1 2.000| 250 | 3.000] irrigazione
2
0
0
3 Gaggio 800 | 120 (franco | 0 | 5x 4 2.400| 100 | 3.000
1
9
6
4 Savigno 700 | 80 |[franco | O |5x5 2.000| 50 2.000
2
0
Marzabot 1
5 to 300 | 150 [ M111 | 8 |[6Xx3 1800 100 | 5.000
2
0
2
6 idem 650 | 450 |M111 [ 0| 5x3 9.000| 300 | 6.750] irrigazione
2
0
- 1 30.00
7 Bologna | 150 | 120 | M106 | 7 | 5x 3 1.800| 50 0 | Biodinamico
2
0
- Grizzane 1 10.00
8 C. 750 | 10 |Franco| 5 |4x3 120 5 0 | biologico
2
0
Marzabot 1
9 to 300 | 100 | M9 5]|5x3 1.500| 30 3.000| Biodinmico
2
0
Sasso 1
10 Marconi 150 | 210 | M9 8| 1x1 210| 20 2.000]| irrigazione
Pag9dill5
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>
Marzabot 2
11 to 400 | 25 |Franco| 0 | 5x4 1000| 30 2.000(| biologico
1
9
9
12 Tolé 500 30 |franco | 5 |6x4 5.000f 100 | 5.000
>
- Savigno 1
13 (Bo) 350 | 100 | Franco| O |4x3 1.200| 30 5.000| biologico
<
Marzabot 5
14 to 350 | 50 |Franco| 0 |5x4 1.500| 10 3.000
2
0
Castiglion M9/ 2 |4x1/4x 10.00| bio/
15 dei P. 500 | 150 | M111 | 0 |3 1.500| 100 0 | irrigazione
>
Marzabot 5
16 to 200 | 20 |[M111 |0 |5x4 500| 10 1.500| biologico
>
5
17 Vergato 250 | 100 |franco | O | 5x 3 1.500f 30 1.500
2
0
S:B. Vald 2
18 Sambro 700 | 20 |[M9 0|5x2 200| 10 200
>
5 20.00| Bio,
19 S.Lazzaro| 1500| 30 |[franco | 0 [5x4 620 20 0 | az viticola
Tot 35300 | 1.325 | 118M

Alcune aziende che hanno disponibilita di acqua hanno impianti di irrigazione fisso. [Cio
consente di usaregoortinnesti piu nanizzanti come M9 che entrano in fruttificazione |piu
velocemente al 3° anno dalla messa a dimora. Tradizionalmente Rosa Romana era inngstat
franco che consentiva una maggior~ resistenza

00 ] 18 u MV Vv produzione
molto lenta a volte anche dopo-80 anni. In
alcuni impianti meno recentomele aziende
Bruni e Zannail franco é ancora presente.
Attualmente, nei terreni senze
disponibilita di acqua si preferisc S M111,

. del f Laf 2 e, .
MENo VIgoroso ael franco. L.a ormﬁg. 1 - azienda biologica Domal folle a Mal folle d

[ oo A uv é} pled A \@so Marzabotto: Rosa Romana innestata sul portinnesto M111 (flgl)

LAYy b L

proprio perché Contieneforma di allevamento a vaso
u PP]}EuU vd o AJP}E] <p Vv }]o %}ES]vy 8} %] A]JP}E)
JvA *§ 8} ¢« 08} pv (pe 88} }v }88Ju] E]*pod 81U % &1|Zv

scelto anched spalliera (foto 4bhv  *% SS} % &} o0 u S] } 00[ %% VV]v}

selvatica. Quasi tutti gli impianti sono recintati con modalita diverse a seconda |dell
problematicita. Il danno maggiore & generalmente causato dai caprioli e dai cervzoeden
cui sono presenti. Per questo motivo il GAL, partner del progsité attivatoe ha realizzatc
alcuni bandi attraverso i quali & stato possibile, per i frutticoltori interessati, avere un contributc
% @E o[ «pu]*8} o0 E 3] ] % E}S 1]}v X
Oltre a questo gruppo principale di aziende che coltiv&osa Romanasi aggiungono altrj
piccolissimi produttori prevalentemente aziende con gestione multifunzionale con pochi glbe
in grado pero di rifornire i mercatini locgtabella 2) E numerosaziende che hanno qualche
albero secolare ancora produttivo inseriti nel censimento delle piante storiche del sul pprtal

del progetto (www.filierarosaromana.it)

Tab. 2- Aziende agricel . . . .
piccoli produttori localita Comune altitudine | n. piante
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S.Maria Villiana Gaggio 700 15 )
f
Monte S.Pietro Monte S.Pietro 300 15 :
Monzuno Monzuno 620 5 f
S.Maria Villiana Gaggio 700 3 f
Pian di Venola Marzabotto 700 3 )
S.Damiano Castiglion dei P. 700 5 )
Ciani Paola Castiglion dei P. 700 2 )
Lagaro Castiglion dei P. 700 5 f
Rodiano Val Samoggia 750 10 f
Panico Marzabotto 350 10 f
Un[ oSkt ES }ve]eS vS oo[ 33p 0 % @E} pil}v 1 Z}e Zlu v ¢
A E+*} o0 %E}A]v] ] D} v ~D}vs « U W Apoo}e *}% & 3
Crespellano e Calcaftabella 3) Qui € sopra vissuta la coltivazione di iami relativamente
recenti realizzati circa una trentina di anni fa. E una area frutticola molto importante |dell:
Provincia di Bologna soprattutto per susino e prugne e albicocche. Molte aziende perg hanr
come minimg un paio di filari di Rosa Romanatrela cultivarpiu recenti. Il portinnesta
impiegato &€ M106, che ha una vigoria intermedia tra M9 e M111 quindi adatto a queste are
che hanno terreni piuttosto fertili. Le piante sono allevate a spalliera per raccogliere i frutti co
i carri raccolta. Iprodotto viene venduto sia direttamente in azienda che portato al mercato di
Bologna o Vignola. Sono impianti in ottimo stato e molto produtfivstima una produzione
complessiva di circa 3€8D0 g.li. In questa zona la colorazione dei frutti e la itgu&l superiore
a quella delle zone di pianura piu bassa verso Ferfadve il sovra colore rosso |
Ju%o0 § u vd e v3 X Vv Z <p] % E~ A]JP o] ]sp]lv ]|E
presto, ancor verdi e semmai lasciarli a sole successivamentmparirgli la tipica sfumatura
rosdrosso. Ma molti acquirenti apprezzano i frutti anche verdi poiché li utilizzano sopratfutto
per la trasformazione, cotti o per fare torte
Tab.3t 1] v Z }o8]A v} Z}e Z}uv voo E O0]Jul]3E}( o00[ %% vv]v]} }
Azienda altitu | n. piante | portinne | Impian
agricola Localita Comune dine | RR sto to sesto | sup note
R biologi
Vignola 550 30  |Mm111 2017 |4x3 | 350 co
4,5x integra
Pavullo 700 | 200 |M9 1998 | 1,25 | 1350| to
Crespelino
Calcara
45 x integra
Crespellano 64 10 M106 >20 |25 50 to
4 x integra
Calcara 50 83 M106 >20 |1,7 1.200| to
45x integra
Crespellano 60 84 M106 1980 | 2,0 750 to
integra
Crespellano | 60 200 M106 1980 | 4x2 | 1.800[ to
integra
Calcara 50 80 M26 1978 1500, to
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integra

° Calcara 50 13 M106 1990 | 5x3 200 to
integra

Calcara 50 100 M106 1990 | 4x3 | 1.200| to

Il prodotto viene venduto sia direttamente in azienda che portato al mercato di Bologna «
Vignola. Sono impianti in ottimo stato e molto produlttivi e si stima una produzione complessiv
di circa 706800 gli. In questa zona la colorazione dei frutti e lalga & superiore alle zone di
pianura piu bassa verso Ferrara dove il sovra colore rosso & completamente assente. Anche
% E~ A]JP o[ ]8p]Jv ] E }Po] E ] (Euss] * 3 vl %|E
sole successivamente per confefirla tipica sfumatura rosa. Ma molti acquirenti apprezzano i
frutti anche verdi poiché li utilizzano soprattutto per la trasformazione, cotti o per fare torte.

In definitiva oggi sul mercata, nelle annate di produzione regolare ci dovrebbero essere cir
2.000 g.li di Rosa Romana.

Nuovi impianti
Durante gli anni di progetto alcune aziende hanno realizzato nuovi imgtahti4)

Tab.4 t nuovi impianti di Rosa Romana

Azienda agricola localita Comune altitudine | n. piante RR portinnesto
1 Vergato 650 150 M9
2 Vergato 550 450 M111
3 Valsamoggia 750 87 M111
4 Camugnano 500 100 M111
5 Savigno 700 400 M9
6 Gaggio 500 100 M111
7 Vergato 320 50 M111
8 Monzuno 250 30 M111
9 Monzuno 620 100 M111
10 Castiglione dei P. 500 600 M9/M111
Bo 30 2.800 M/M26/M111
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Sitratta in alcuni casi di integrazioni di superfici di frutteti gia in ess@raltri casi di nuov
frutteti veri e propri. Per i portinnesti la scelta é ricaduta su M9 per gli impianti piu fitti proyvisti
diirrigazione (fig.5). M111 per gipianti in zone senza disponibilita di acqua (Fig. 1 e 2). Questc
portinnesto ha una vigoria intermedia tra franco ed M9, cioe resiste bene alla siccita inducenc

una fruttificazione abbastanza rapida. Inoltre non ha bisogno di
palificazione avendo radisufficientemente profonde che riescono &
sopportare il peso dei fruttEinteressante percio, achi ha fatto  una
e 05 o P S 00[ *%o 8§58} % ¢ PP]eS] }X E oo[ o v }pregen
anche 2 fruttet non ancora messi a dimora ma previsti per il prossimo
anno In sostanza sarebbero quasi 2 ettari di superficie che porterebbe
altri 500 g.li di prodotto. | sesti di impianto sono quindi in funzione

oo A]P}E] 0 %}ES]vvV 3} om (}Eu [ oo Aviwiv 3§0%0
presenti attualmente circa .800-3.000 agoni, il che significa un
potenziale di altri 3 ettari per il 2024 utti i frutteti sono recintati, In
un caso e stata scelta la rete mono pianta una tecnica messa a punto

oo[ 1] v D &S o00] ] d]Pv v} ~ }e <p Vv } ¢}v} %o @IA]danni
da caprioli elepri, ma non da cervi. Nella figura 2 si plgi‘az  mpiano di Rosa vedere

v o @E v S ] u %o] VA } ] Z } . Z } U Romana/M111l con reti mono Monzoni
. . . . . . %] v8 v oo[ l] v a

di Rodiano. Infatti non sempre il recinto elettrico rodianggo).

sufficiente per evitare i danni della fauna selvatica, e la rete

elettrosaldata ha un fortempatto visivo. Nella rete mono pianta la pianta € maggiormente
% E}S 85 U JVIOSE % Eu 335 ]Jo % *» PP]} Po] v]u o] » 0A

eccessivi ostacoli. Il costo della rete per ettaro € piu elevato ma il montaggio € cempuo

essere effettuata dagli stessi agricoltori

Nella tabella5 sono riportati gli alberi secolari del censimento realizzato durante il progetto
riportati nel portale con le coordate. Dalla mappa satellitare dove sono presenti tutti i punti
deglioltre 100 alberi censiti si pud arrivare ai dati del singolo albero

Tab5 t Censimento alberi storici di Rosa Romana

Nome pianta o
RRPID #Acc Loc. T Cluster Localita (Comune) msim
accessione

ipo
S. Maria Viliana, Santa Maria Villiana
tm041 1 2 643
Gandolfi (Gaggio Montano)
Affrico (Gaggio
tm031 2 Affrico 1 2 620
Montano)
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tm032

tm029

tm030

tm066

tm000

tm006

_,
=

3
~

tm078

tmQ73

tmQ72

_‘
3

—
[&)]

10

11

12

13

14

15

Affrico 2 D

Malfolle, Sapori D

Malfolle, Sapori D

Il luogo 1 D

Il luogo 2 D

Vimignano D

Domalfolle

Monte Sole D

Strada dei Cozzi D

S. Maria Villiana D

Cimitero

S. Maria Villiana D

Cimitero

S. Maria Villiana D

&DVWHO (D

Valeria Santi

3DOD]]IR G'
(Gaggio Montano)

Malfolle (Marzabotto)

Malfolle (Marzabotto)

Burzanella

(Camugnano)

Burzanella

(Camugnano)

Vimignano (Campolo)

Malfolle (Marzabotto)

Monte Sole

(Marzabotto)

Monzuno (Monzuno)

Santa Maria Villiana

(Gaggio Montano)

Santa Maria Villiana

(Gaggio Montano)

Santa Maria Villiana

(Gaggio Montano)

&DVWHO GHO

Benedetto ~ Val  di

Sambro)

620

480

480

600

700

470

500

540

320

613

613

650

700
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3

o
=

rm070

030

031

tm082

_‘
=

o
[&]

022

_,
=

—
(o]

_,
=

o
(o))

rr049

nd008

16

17

18

19

20

21

22

23

24

25

26

27

Lenzi

Stanco

Castagneto

Castagneto

*UL]]DQD

Facchini

Zaccanti

Monteacuto

R.D

Cimitero

Monteacuto

Ragazza Cimitero

]

]

]

]

Monteacuto Vallese D

S. Maria Villiana, D

Raimondi

RR Montecavalloro D

Carpineta

]

Gaggio Mortano

(Gaggio Montano)

Stanco (Grizzane

Morandi)

Castagneti (Grizzana)

Castagneto  (Grizzan

Morandi)

Grizzana Morandi

(Grizzana Morandi)

Gaggio Montano

(Gaggio Montano)

Monteacuto Ragazzi

(Grizzana Morandi)

Monteacuto Ragazzi

(Grizzana Morandi)

Monteacuto  Vallese

(S.Benedetto VS)

Santa Maria Villiana

(Gaggio Montano)

Carpineta
(Camugnano)

Carpineta
(Camugnano)

700

600

500

580

550

700

600

600

685

650

495

500
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[98)
N

033

042

_‘
=

J
~

_‘
=
I
QD

043

017

_‘
=

[¢2]
©

28

29

30

31

32

33

34

35

36

37

38

39

40

Monte Sole
Monte Sole X
(Marzabotto)

Poggio di  Veggio
Veggio 1 (Nadia) D 2
(Grizzana Morandi)

Poggio di  Veggio
Veggio 2 (Nadia) 2
(Grizzana Morandi)

Orelia 1 Oreglia (Vergato)

D Tavernola  (Grizzane
Morandi)

Tavernola

Madonna dei Fornelli

BB Romani D X (S. Benedetto Val d

Sambro)

Rodiano 2 Rodiano (Marzabotto)

Panico via

X Panico (Marzabotto)

Cannovelle

Susano 1 D 2 Susano (Vergato)

Susano 2 D 2 Susano (Vergato)

D La Prada (Grizzan:
Morandi)

La Prada

D zola predosa (Zole

Zola Predosa 1
Predosa)
Casa delle Cince 1 D 2 Monzuno (Monzuno)

540

500

500

700

500

700

600

300

450

450

500

74

621
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rr008

tm044

046

047

rr048

rr045

024
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41

42

43

44

45

46

47

48

49

50

51

52

53

54

Casa delle Cince 3 D 2

Casa delle

Monzuno (Monzuno)

Cince

Casa delle Cince 4 D 1
(Monzuno)

Faldo 1

Faldo (Castel dCasio)

Faldo 2

Faldo (Castel di Casio)

Giovanna.
&DYT GHL OR: D X
(S.Benedetto VS)

Croara, Tenuts
X

S.Cecllia

Maserno D 0
Maserno 1 D 0
Maserno 2 D 1
Maserno 3 D 0

Montese oratorio D 2

Castiglione __dei

Croara (@n Lazzaro)

Maserno (Montese)

Maserno (Montese)

Maserno (Montese)

Maserno (Montese)

Montese (Montese)

Castiglione dei Pepol

Pepoli, Ciani Paola

(Castiglione dei pepoli)

Ecchia D 1

Camparenda,

Prunarolo (Vergato)

Comparenda,
D 1 Capugnano __ (Porretti
Capugnano
Terme)

621

620

445

445

600

210

770

769

769

769

840

690

550

500
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rr039 55
rro7a 56
rr08a 57
nd020 58
rr085 59
nd002 60
054 61
tmOla 62
rlla 63
rroém 64
rmo7m 65

Comparenda,

Capugnano

ualto Fabiano D

Serra

Qualto essicatoio D

Cereglio D

RR della Badessa

Castelvecchio

Favari, Montovolo D

Panico

Cacualazzii |

Ca Gualazzi 2 D

Bisano, Le Lagune D

Bisano, Le Lagune D

x

Canparenda,
Capugnano  (Porretti 500

Terme)

Qualto (San Benedett
700

Val di Sambro)

Qualto (SanBenedetto

700
val di Sambro)

Cereglio (Vergato)

Vidaccia, Veggio

(Grizzana Morndi)

550

Favari, Montovolo

(Grizzana Morandi)

600

Panico (Marzabotto) 300

Madonna dei Fornelli

(San Benedetto val d 800

Sambro)

Madonna dei Fornelli

(San Benedetto val d 800

Sambro)

Bisano, Le Lagune

(Monterenzio)

Bisano, Le Lagune

(Monterenzio)
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029

014
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tm32b

079

rr050

66

67

68

69

70

71

72

73

75

77

78

79

Bisano, Le Lagune D

Bisano, Le Lagune D

Bisano, Le Lagune D

Crespellano

Crespellano

Crespellano

Crespellano

Crespellano

Calcara

Calcara

Canova 1

Canova 2

]

]

Bisano, Le

Lagune

(Monterenzio)

Bisano, Le

Lagune

(Monterenzio)

Bisano (Monterenzio)

Crespellano
(Valsamoggia)

Crespellano
(Valsamoggia)

Crespellano
(Valsamoggia)

Crespellano
(Valsamoggia)

Crespellano
(Valsamoggia)

Calcara (Valsamoggia)

Calcara (Valsamoggia)

Pioppe _ di

Salvarc

(Grizzana Morandi)

Pioppe _di

Salvarc

(Marzabotto)

65

65

65

75

60

200

200
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[98)
o]

rr06b

nd004

_‘
=

[09)
o]

_‘
=

[09)
©

tm018

tm019

tm020

nd007

80

81

82

83

84

85

86

87

88

89

90

999-NC

S.Maria  Assunta,

Calderino

Valgattara, Mulino D
di Madrullo

Boccioni D

Boccioni D

Archettina piantata D

1

Archettina piantata D
2

Via del segaticcio D

300 Scalini 1 D
300 Scalini 2 D
300 Scalini 3 D

Capriglia D

S.Maria Assunta,

Calderino (Monte 130

S.Pietro)

Valgattara, Molino di

Mandrulloi 180
(Monghidoro)
Burzanella

600

(Camugnano)

Burzanella

(Camugnano)

550

Savigno (Savigno) 600

Savigno (Savigno) 600

Savigno (Savigno) 600

Bologna (Bologna) 80

Bologna (Bologna) 100

Bologna (Bologna)

nd019 (Castiglione de
260

Pepoli

Capriglia (Vergato) 356
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nd027

nd028

nd024

082

nd001

nd003

999-NC

999-NC

999-NC

999-NC

999-NC

999-NC

999-NC

999-NC

999-NC

999-NC

999-NC

999-NC

Via Medelana

]

Rocca Pitigliana 2 D

Rocca Pitigliana 3 D

Rocca Pitigliana 4 D

PioppeFini 2

PioppeFini 3

PioppeFini 4

]

]

]

San Biagio D

Valsamoggia

San Silvestro 1

San Sivestro 2

San Silvestro 3

Cereglio

]

]

]

]

Luminasio

(Marzabotto)

Rocca Pigliana

(Gaggio Montano)

Rocca Pitigliana

(Gaggio Montano)

Rocca Pitigliana

(Gaggio Montano)

Pioppe di  Salvarc

(Marzabotto)

Pioppe di  Salvarc

(Marzabotto)

Pioppe di Salvarc

(Marzabotto)

San Biagio

(Valsamoggia)

San Silvestro

(Marzabotto)

San Silvestro

(Marzabotto)

San Silvestro

(Marzabotto)

Cereglio (Vergato)

410

500

500

500

200

200

200

150

300

300

300

500
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Burzanella
nd015 999NC Pianaccia D X 650
(Camugnano)

Ripoli (San Benedettc
nd014 999-NC Ripoli D X 560
Val di Sambro)

Roaca Pitigliana
nd025 999NC Rocca Pitigliana 1 X 500
(Gaggio Montano)

Pioppe di _Salvarc
nd021 999NC PioppeFini 1 D X 200
(Marzabotto)
nd017 999NC Maserno via Nocetc D X Maserno (Montese) 770
Oratorio Tudiano
nd030 999NC Tudiano D X 550
(Grizzana Morandi)
Legenda:
-RRPD: ¢ il codice delle analisi molecolari realizzate dal-bistyl }X E U <p v } o[ 0o &} *§ 8} wve]8} u v}v
-# Jo } 1] SSE&] pl8} o ulu vs} oof]v JA] pn 1]}v *}% E& ou}P} oo[ 0o

Portale/ sito internet

hv « }v} }] 88]A} oo[ I]}v iXi o @& o]ll I]}v 0 %o}
possibile raccogliere i dati dei produttori e dei frutteti e facilitare la comunicazione
partecipanti e gli ageoltori che si sono aggregati alla filiera. E stata incaricato un consu
S Ev} }v pv ES % E] vl vod EE]SIE]IX %o}ee]

FilieraRosaRomana.it

Nella schermata iniziale sono possibili diverse scelte: nella parte alta: ricerca, filiera pre

JuvsX ~}88} o A} ~Z] & _ [ pv E A e E]I]}v 0
pubblicazioni realizzate in questi anni. Poi un moddo inserire i dati, per chi possiede alb

] Z}e Z}u v Aplo % ES (% E o ve]lu v3}X E oo

coltivatori di Rosa Romana, ma anche degli altri componenti della filiera; trasform
strutture di conservazione e stoaggio, commerciali. Entrando su ogni punto e possibile ve
il profilo delle singole imprese. Sotto la voce produttori ci sono invece solo le aziende a
coltivatrici di Rosa Romana gia entrati nella fase di fruttificazione. Questi dati soegatiodl
YZ } epo Jv(I1]}v Jvu}} Z o <p]E v8 %p~ A E ¢
o uo Z Z <u]*$ 33U }u « E]88} v oo A} ~ SE ]
indicati anche gli impianti di recente costituzione ancorlankase di allevamento. Sotto la vo
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AWT] vs S}E] Z _ ] 00 U %% ] Suss] Po] o E]JU
il progetto. Sono piu di un centinaio quelli presenti e georeferenziati. Entrando sul punto a
la mappa sateliare e le indicazioni del punto in cui si trova. Per la maggior parte di €
]Jve E]S o (}S} o0o0[ 0o &} ]Jo PEU% %} P v S] } ~ OopeS

( 88 }u e« E]33} u%] u vs v oo[ I]}v iX A 18} breve
« E]1]}v o WE}P 88} 'K/U o[ ovVv} ] % ESv EU q
A luvs . % E o P e3]}v o[Ju%o u v3 I1]}v ] 8]l vo

e« Z Eu § ]Jv]i]l o ] +}v} i A} 1X >ud@viGalinsottose&driAncgizie, selati
al progetto e eventi in cui si parla di Rosa Romana, incontri e convegni, che riguarda il P
Merr, difesa e formazione. Nella parte dedicata alla difesa vengono date indicazione d
reperire i bollettin fitosanitari regionali e anche fornire indicazione circa i momenti critici ¢
stagione. Nella formazione sono indicati i corsi relativi alla altre frutticoltura biologica ed
tematiche inerenti. La voce impianti di riporta alla stessa voce présen}ss} ~"&J]o]
v oo A} 2 }vs 88] ] e}v} Po] v ]E]II] ] E]J( EJu v3} %o
o sulla filiera.

Marchio collettivo

hv ¢% 838} (}v uvs o }v 0} ¢ 1%} ] (AJE]E o PREGa
Romana, trasformatori, operatori commerciali, e una strategia di filiera, e stato di puntare
realizzazione di un marchio collettivo, utilizzabile da tutti i partecipanti e che contribui
distinguere il prodotto sul mercato valorizzarlosdando un minimo di norme comur
migliorando cosi anche lo standard commerciale del prodotto che ad inizio progetto la
generalmente alquanto a desiderare. Occorre premettere che gia era nato un marchio
che operando sul mercato locale. Eracassario comunque rendere disponibile un marchi
tutti i frutticoltori interessati. Dopo diversi incontri e discussioni tra i partner, grazie soprat

00[}% & ] u ] I]}v o' >U ] EJpe13] E o]ll E
metropolitana che si € presa la responsabilita di registrare il marchio collettivo e di gestir,
o[ Ju8} ] *}PP S8] %o E&}%}v vS] ~&]P Xi*X

Lol
CO RoSA
MELS ROSS ROMANY STRCA DELL "APPERIND

fillernrosaromani. |t

Fig.3 t Marchio collettivo e logo registrato della mela Rosa Romana

Il deposito del Marchio ha implicato laessa a punto di un]e J% o]v G e [diedn
disciplinare di produzione,] H] *] 00 P v} ] § *S]X E o0 ]* |%o0]v E
basilari per poter utilizzare il marchio. Nel disciplinare di produzione si & puntato in parti
sulla rintracciabilita del prodotto che é stato considerato uno dei punti cardini del proge
Z Z ]JvA <318} SCE o[ 0SE} p}v % ES oo[ §3]A]8
presupposto che se si vuole tentare di imporsi su un mercatoditicile e inflazionato com
quello del melo dove le crisi di sovraproduzione sono costanti, occorreva puntare
E]vEE ] ]o]s3 0 SE *% E vi X /v <p 3} u} } Jo }vepu
JE 33 uvsd EE]A E dd]I] VA GOGJAE o us v3] 18 q
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produzione. Solo cosi si pud promuovere il territorio e far percepire la grande potenzial
%o uv3} ] Ales <p 0]3 8]A} 00[ %% vV]vIX /0o ¢ }V } %opuv3
quello delle linee di difesa che deve promuovere il piu possibile la coltivazione biologica.
Su questo punto ci sono stati gli scontri piu accesi in cui il gruppo dei produttori big

Z] A o[} o]P} ]+ Pu]E o v}E uweidnlo péiodd Prevhkénte heedss
di coinvolgere tutti i coltivatori interessati si € optato per includere anche chi sceglie le lix
difesa integrata.

Grado di descrivere in che misura sono stati raggiunti gli obiettivi previsti, giustificando eventuali scostamenti dal progettoiarignalizzare
raggiungi eventuali criticita tecnico scientifiche emerse durante I'attivita
dmeZTitO Gli obiettivi previstiv. 0o[ u ]38} ] <p 8 1]}v e}v} 8§ §] & PP]uvs]
g(k:)(l)estttglr;]en Le criticita sono emerse soprattutto nella difficolta di coinvolgere nuovi produttor
ti rispetto %0 % VV]V}X ] ] €& ] }vS}U }u }v( EGu v} v Z 0 S S
al piano di | montagna € prevantemente dominata dal contoterzismo. Le imprese agricole infatti
'Car‘lfcrli’a hanno praticamente dipendenti. A cio si aggiungg: la difficolta di reperire manodopera.
evidenziat | ( ]O Jv <p 8} }vs eS}U Z pv[Il] v JVvSE %E v pv D
e rischiosa che richiede molta competenza tecnica come la frutticoltura. Nonostante
evidenziato un notevole interesse, soprattutto tra i giovani, e una grande necess
apprendere le nuove tecniche come dimostra poi la notevole partecipazioneorai di
divulgazione e alle giornate dimostrative di divulgazione
AZIONE | ORGANIZZAZIONE E SERVIZI DELLA FILIERA
2.2
Unita Ri.Nova
aziendale
responsabile
Descrizione
delle attivita . e e aae T . .
Tra gli elementi di criticitanizialmenteera stata individuata la mancanza di uede di
assistenza tecnicper supportare gli agricoltori nella fase di impianto e di difesa
modello di quanto € gia presente nelle zone di pianura. In sostanza fornire indiriz
guanto riguarda la scelta del portinnesto, forma di allevamento, potatura, nutrizio
interventi contro i patogeni che nel caso del melo sono piuttosto importanti in
primaverile seguendo le pratiche autorizzate per la coltivazione biologica, metten
conoscenza della possibilita di consultare i bollettini regionali disponibili periodidan
] S] oo E% X
hv 03E} *% $3} E «pu oo} ] A Gtiyturedbgistifaé(fdividuare
anche qui le criticita insieme ai partner commerciali (Contini Carboni e Tattoade
(gruppo Natura si) non ultimo la disponibilitastirutture di lavorazione e conservazior|
$§E A E-} o[¢odp samblesstata facilitata la rintracciabilita del prodotto.
prevista poi la messa a punto detlanfezionein cui nome della varieta, riferimento
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territorio e QR code dovevaressere elementi indispensabilConservazioneanche sg
Rosa Romana e un mela molto serbevole, era importante indagare i problemi le
riscaldq una fisiopatia a cui questa varieta € molto suscettibil@sformazione Rosa
romana € tradizionalmentauna meh cotta quindi la trasformazione e un aspet
fondamentale della produane di Rosa Romana. Poi gia alcuni partner hanno inizi
commercializzare succhi di frutti sia limpidi che torbidi. Altri aspetti che si e cerc:
lv P & 0 % *S5] @&] U o Gendhp}ndovativiifRosa ROémana e ur
varieta autoin Ju%. S] ]o Zz &] Z] o[ue} ] divessile cspelte
dovrebbero andare verso varietd autoctone che hanno una buona resister
ticchiolatura come i Durelli e la Lavina. Inoltre altre varieta di recente costituz
sempre resistenti a pageni che possono facilitare la coltivazione in biologico. S
state inserite cosi alcune varieta come Gold Rush, Story Ino Red®, Golden Myra, |
per valutare il comportamento n&4ppennino bolognesePotatura di ripristino per la|
salvaguardia dalberi secolari di Rosa Romamaesenti nel territorio oltre ai frutteti di
Rosa Romana era previsto il censimento degli alberi secolari ancora viventi, non s
valutare la variabilita genetica e individuare i potenziali capostipiti ma anche
supportare le aziende nella salvaguardia di questi alberi attraverso potature di ripri
della loro funzionalita produttiva

Rete di assistenza tecnica

Durante questianni Ri.nova insieme ai tecnici Astra, ha supportato le aziendg
Risultati Jo8]A v} Z}e Z}uv ] voo (e« ] oo Awuvs} Z
ool $814 gella frutticoltura in Appennino ha comportato la perdita del know how tecnico che
azienda dovrebbavere. Alcune aziende al momento di partenza del progetto ave
gia impianti essere, In questo caso si e cercato di fornire indicazione tecniche
potatura e la difesaConsiderando che come gia detto, gli impianti sono stati reali
con portinnesi diversi, si e cercato di aiutare gli operatori a gestire gli alberi in basq
0}E&} AJP}E] v oo A E] 5 P]}v] oo[ vv} ~(]PX iU ¢
*$]A u 385 v} ]v Al vi o[Z ]3ps A P & &jrdlédi ]

Figura 4- meli allevati a vas
nella azienda biologica Il Muli
a Campolo (Bo)
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questa varieta che deve essere assecondato per favorire la rapida entrata in produ
Alcune giornate divulgative sono state poi

incentrate su questo argomento, proprio perché c
= e ) ; Sl e resi conto della carenza di conoscel
Figura 4.b t Rosa Romanai allevata . . . -
% 00] E v 00[ 1] v < relativamente a questi aspetti che richiedono anc

un continuo aggiornamento, Si € poi sottolineatc
durante le vis8 U o[]Ju%}ES Vi Po] Ju%}oo]v S}E] Z -
integrati successivamente, considerando di utilizzare vecchie varieta locali
rustiche come Durello e Lavina, meli da fiore oppure nuove varieta resistent
ticchiolatura cosi }v8 v & of]v} po} v o (EuSS S} /v(]v -

e diradamento indispensabile per evita

o[ 08 v vl ] % E} pil}
migliorare la pezzatura lo standa
commerciale dei frutti. Per quanto riguary
la difesa, € noto chdl melo ha alcun

Fig. 5- Rosa Romang sul portinpgsto M9 alleval
(pe 88} v oo[ 1] v D di MupnanoNER)
patogeni molto temibile e che richiedono un
periodica tempestivita negli interventi primaveril Prima di
tutto si e proceduto ad un monitoraggio in vari aziende
% & A E](] & o[lvs ve]s oot Tl IR0 8
primavera.Anche se sappiamo che Rosa RomanRomana
suscettibile a questi funghi, negli ambienti di montagna le infezioni sono state piut
Jv8 vusd] % ES 0 pv] ] ]~ Z }IVSE] uld} « vi]
seguito della scarsa presenza di iangi di melo ancora presenti. Per quanto riguarg
principi attivi utilizzati si é fatto riferimento ai bollettini periodici della Regione ER si
il regime integrato che biologico Relativamente ai parassiti si sono verifcati att
massicci di Adie grigio Dysaphis p., Cydia pomonella (fige ¥ "‘ = 7
parassiti del legno come Zeuzera p. e Cossus C. e SONCES
installate le trappole a ferormoni in commercio. In generale dd :
E %]T J((He 0 % @E vl ] *] %] °]
inter fila, le infestazioni sono state molto piu limitate se sono n
e VE]X >[ 0SE} *% S35} Ju%}ES vSs
o[ §3 vi]}v HE v8 o A]e]s 1] v o]
ottimale di raccolta, argomento che e stato approfondito in mo
dettagl] $} o 0o }E& S}E]} ] *SE v oo[Fig_7 KRR S
tendenza radicata a raccogliere i frutti molto presto, inveceromana al  momen
aspettare il momento in cui il sovra colore dei frutti raggiungémale diraccolta

v ey
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almeno il 3650% (fig.7) della superficie del frutto, quando ancherapeetri di amido e
zuccheri sono ottimali. |  frutti
completamente verdi possono andar
bene se il la destinazione finale la §
trasformazione ma non per il consumgs
fresco.  Inoltre sono state supportate
aziende nellafase iniziale di impianto §
dalla  laorazione,  sovescio e il B
. . ) .. . .Fig. 8- Nuovo impianto di Rosa R
concimazioni, scelta degli astoni in vivaiy111 a Liserna di Vergato (BO)
messa a dimora, sesti di impianto, forma e

potatura di allevamento (foto 2, az. Monzoni Rodiandoéo 8, azienda Grimald

Liserna)

. ™ ‘H’-“?:lﬁt'-

omana su portinn

Strutture logistiche.

hv p}lv % ES 00 Z}e Z}u Vv % E} }SS ]Jv %% VV]
Contini e Carboni di Riola di Vergato, partnermtelgetto. A breve distanza dal negoz
al dettaglio della ditta, sono presenti i magazzini di stoccaggio in ambiente
refrigerato ma, scavati nella roccia, quindi molto freschi con temperature invernali
7°C. Una delle caratteristiche di Rosa Ron@adeconservarsi come da tradizione, anc
in questi ambienti non condizionati per lungo tempo fino a primavera inoltrata. E pr
in questa situazione i frutti acquistano profumi e aromi tipici. Un'altra strutt
importante, in questo caso frigoriferaé quella della ditta Gandolfi Marco di S.Ma
Villiana. E uno dei frigoriferi storici delle ona e delle prime iniziative di frigoconserva

Po] wvv] [AiIX JUMV<H UV *SEUSSPE v }E $3]
soprattutto per patate @ altri prodotti orticoli. Gandolfi ha realizzato un nuovo impial
di Rosa Romana nel 2022 nelle vicinanze del magazzino. Svolge principa
pHv[ $§3JA]8 Juu E ] o <p]lv] J]*%lv v Z Ju Z]v
Attualmente pero per R@Romana prevale la vendita di frutti in cassette o in bins,
selezionata e anzi si vorrebbe mantenere questa eterogeneita di pezzatura con
caratteristica tradizionale e distintiva della varieta.

Confezione

> U ee % puv3} o0 }v( I]}v *3 3 » A
dalla Cooperativa lo Scoiattolo dopo le scelte della tipologi
dei materiali discussa e condivisa dai partner del progetto.
ruolo fondamentale & stato svolto anche dal peet Tutto
naturale per la sua esperienza in questo campo ma an
perché si pensava proprio alla catena deisupermercati
Naturasi a cui il partner fa riferimento come prima ambito
collaudo della nuova confezione. Come materiale si vol
optare verso confezioni riciclabili. Un primo tentativo €& stato
fatto con le reti di tessuti naturali (fig.9) Poi si & pensato alle vaschette di pochi fru
cio richiedeva una selezione del prodotto non ancora

Figural Congzione in rete
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con la dnominazione varietale, il marchio}
o[lv ] 1]}v 00 % E}A v] vi
code invece e stato applicato sul cartone. Ne
stagione 2022 ancoraon era stato depositato il§

rispetto a quella dfinitiva decisa ne marzg
successivo, mentre il logo non é stato modificato
QR code e collegato al portale, quin
g scannerizzando il QR
code e possibile connettersi con i dati dei produttori e
frutteto inseriti nel portale, dove sono stati prodoitfrutti.
E stato lo scorso anncFig. 10 t Frutti di Rosa Romal
.. ) .confezionati in plateau da 10 kg
con la lievitazione dei
}e3]U o[]v ] Vi 0 %0 & U *pO % E
stato molto elevato Si &€ pensato quindi insieme al partn
Tuttonaturale di offrire anche il prodotto in cassetta. N
_ solo la vendi della casetta completa, ma anche lasciat
Fig.11 tfrutti di Rosa Romar la possibilita al consumatore di scegliere i frutti ne
confezionaa in sacchetti cassetta acquistando piccole quantita mettendo
disposizione dei sacchetti di carte o di altro materiale biodegradabile, come se fos
prodotto sfusou ¢ u% @& }v o Jv ] 1]}v] o0o0[}E]P]V 0 ¢
casetta. Poi Natura si ha fatto anche promozioni insieme ad altri prodotti del terri
(fig. 11)

Conservazione

Una delle caratteristiche importanti dei frutti di RoBR@mana é che si conservano fi
primavera inoltrata anche senza frigoconservazione in ambienti dove le temper
non siano sotto zero o >B°C Tradizionalmente si conservavano dopo la raccolta
*}o JU v oo VS|V }% % W E v Zaglia ofliZzatéEasg¢he p%o CBpri
quando le temperature andavano sotto zero. | rutti di Rosa Romana sono pero
*ue SS] Jo o E]* o }U pv (]*]1}% S] Z § Bulv
o[}ee] 1]}V Po] ] ]2RGnistE ~UJPX iSCE o oSE} <}v}
che contribuiscono alla conservazione e ad evitare il raggrinzimento.
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- 4
Fig. 2 tmele Rosa Romana con presenza di riscaldo (sinistra) e senza (destra) raccolte in epoca diversa

E noto dalle ricerche degli anni passati che una raccolta troppo anticipata aumenta la
suscettibilita. Le prove di campo fatte sulla stessa partita corot#cim epoche diverse
}v( U v} < oS ]%}S ¢]X D PP]}®E®] S8 Po] *}v} 8 8] =+ &

Trasformazione

Tradizionalmente Rosa Romana € conosciuta e apprezzata come una mela da quocere.
Anche chi acquista il prodottoesco molto spesso lo usa da cuocere o per la pasticgeria.

E da alcuni anni che Contini e Carboni, partner del progetto ha messo sul mercatd anche
i succhi di mela limpidi (fig.3),

bagging lox e in bottiglia

che hanno avuto un notevole successo commerciale.
Il problema & perd che la resa in succo di Rosa
Romana é piuttosto bassa. Ma il gusto leggermente
acidulo e il ridotto contenuto in zuccheri ne fanpo

- -
L, -
P

= o RRRERRERLEY
e e TR
AEAERERBARD

Figura 14t succhi di mela torbidi e compostEOMuUNgue un prodotto decisamente interessante dal
oo[ I] v Jo Dpo]v} u % ypunto kdi vista dieetico. | risultati delle analisi sonP
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E]%}ES 8] v oo I]}v IT}v iXaX >[1] v ]}o}P]
laboratorio (fig.#) annesso al frutteto, ha invece prodotto succhi torbidi che sono
degustati durante gli incontri. Mulino ha provato anche a realizzare succhi in tot
assenza di aggiunta di zucch&al punto di vista organolettico perq
il gruppo dei degustatori composto in buona parte da coltivatori
Rosa Romana e dai partner hanno dai@ferenza ai succhi co
leggera aggiunta di zuccheri. Cio denota la nostra abitutietetica
su cui sarebbe interessante fare un approfondimento. Lo st€
laboratorio ha anche prodotto vari tipi di compostecae in questo -
v PPJpvd Yu v} ]ip Z E]X v Z o[l] v
ha cercato di produrre mele cotte in vaso che poi sono st
Puses 8§ HE v ] }E-] 1 (JEuU I]1}v
tipologie di composte (fig5)

Figura 15t mele ir
PE} }oP

La Casetta, Venc

(BO)

Infine sono stati prodotti altre tipologie di trasformati come distillati
e aceto di meldfig. I6e 17)

Fig. 16t Distillato d Fig. 17t Aceto di mel
mele Rosa Romana Rosa Romana

Genotipi innovativi

Il passaggio dai fruttethonovarietale a quelli niti varietali € una pratica sempre p
utilizzata in agricoltura biologica. Il melo, specie autoincompatibile, richiede semj
alternare varieta con diversi alleli S. Ma anche consociare varieta resistenti alle m
allesenr] JoJU }VvSE&] p]- }v8 v E of]v} puo} ] % S}P
sensibile a ticchiolatura. Coltivarla insieme a cultivar resistenti puo essere impo
per ridurre gli interventi di difesa. Nei frutteti di Rosa Romana é stato spessitiato
di inserire varieta resistenti anche di recente costituzione come Gold rush, Story in
Primiera, Golden Myra, ma anche varieta locali come Durello e Lavina, Decio, R
molto rustiche. Inoltre poco si sapeva del comportamento to di geiesrieta in
Appennino. In questi anni si & visto una loro ottima adattabilita in questi ambient
MV[ 00 P PJ}v % ¢} v Z u% E]}E Z}e Z}lu v X
evidenziato anche caratteristiche qualitative superiori rispetto alla ymanLe aziends
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che hanno permesso di condurre queste osservazioni sono state Do mal folle, a

]}o}P] % ESv E 0 % E}P SS}U D o (}oo ] D E
d]Pv v} ~ }eX v Z % E <«<u vsS} E]Pu &E odrli JImppgidri di
guanto osservato. Un altro parassita su cui sono state condotte osservazioni €
o[ (] PE]P]}X [ v}3} 8 o0A}o3 U v}v « u%E U Z
associata al gene di resistenza alla ticchiolatura. Primiera, Gdicer@olden Myra nof
hanno mostrato attacchi di afide grigio in questi 3 anni di progetto. E percio consig
per il futuro impiegare questa pratica sempre piu diffusamente soprattuttg
Appennino dove si vuole reintrodurre una frutticoltura non tropptensiva.

Potatura di ripristino per la salvaguardia di alberi secolari di Rosa Romana

Ju ] %op~ A E o veJu vsd} Po] o E] *3}E] JU
numerosi gli alberi di Rosa Romana che risalgono a piantagioni effettuate neghQy
e anche precedentemente. Se si escludono gli alberi secolari che mostrano segn
fase di accentuata di senescenza, la maggior parte sono ancora produttivi se si int¢
correttamente e con certa costanza tutti gli anni.  Essi rappresentanpatrimonio
anche dal punto di vista paesaggistico. Su questo aspetto € stata prese
recentemente una relazione &onvegno Unesco Cesena novembre 20fltivare
o[ vS] }W pV[]Ju%eE * % E ]JOo (LSHE}X '0] o Eliantido

00[ %% VV]V} ]V pv % E}P ss} ] EJo v |} }viu]}

00 Uu}vsS Pv }o}Pv ¢«  ~d}v] XD XUPerwuanie yraparda |
gestione degli alberi storici, prima di tutto occorre liberargli da infestanprattutto
rampicanti che minano la funzionalita degli alberi. Poi eliminare le branche s
cercando di fare ripartire la crescita vegetativa dalle gemme avventizie delle branc
vitali. Altro aspetto importante e asportare i rami con gemme #drinvecchiate come
zampe di gallo o lamburde di piu anni, stimolando la formazione di brindilli e rami
Infatti gli alberi di melo non potati per diverso tempo tendono ad invecch
precocemente. Poi occorre diradare i rami troppo fitti in mod@Mljuasciati siano ben
illuminati e possono gemme a fiori fertili (fig.18). Questi tagli non comportan
modifica della orma degli alberi ma solo il loro rinnovo vegetativo e produttivo
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Figurel8 - Potatura di ripristino nelle aziende Serra del Sole di Venola (Bo, Franco Fini), Pioppe di Salvar
(Bo) e Carboni Matteo, Susano (Bo

Azienda Lugo n. alberi Rosa eta
Romana

1 Venola 15 50
2 Rodiano (Bo) 2 50
3 Madonna dei F 1 >50
4 Veggio 2 >50
5 Pioppe di S. 10 >50
6 Crespellano 2 20
7 Calderino 4 50
8 S.Damiano 2 50
9 Castiglione P. 2 >50
10 Campolo 2 50
11 § 0 o00[ K2 >50
12 Castelvecchio 3 >50
13 Croara 10 30
14 Croara 1 20
15 S.Maria V. 3 50
16 Monzuno 4 <50
17 Malfolle 2 50
18 Panico 5 >50
20 Qualto 3 >50
21 Panico 2 30
22 Cerelio 3 >50
23 Tavernola 2 >50
24 Loiano 10 50
25 Burzanella 2 30
26 Savigno 4 >50

S
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27 Zola Predosa 1 >50
28 S.Maria V. 2 >50
29 Susano 3 >50
30 Stanco 3 >50
Tab.6t 1] v 00[ %% VvVv]v} }o}Pv e Jv u] *}v} 8 8] (( 33 8] 1v8 EA v3] ] %}3|SUE -p
descrizione delle attivita svolte per il raggiungimento degli obiettivi previsti dall'azione
+Grado di , e o4 < o o . < .
raggiungimen| ‘O] } ] SS]A] % & AJeS] v oo[ u ]S} ] <u =S I]}v e}v} 48 S] ]
;"b?eetﬁbi, Qiticita: per quanto riguarda la rete assistenza tecnica alle aziesig®rra il problemg
scostamenti | di come dare continuitanei prossimi annal supporto tecnicehe in questanni e stato
r'f;’ne;tgia' fornito attraverso il progettoIn effetti la produzione della filiera di Rosa Romana non e
&voro, vV }JE <su((] 1 vs % &E }v: VE]E of us}(]v vi] u v&si|] pv 3
criticita potra accedere a finanziameht SSE A & « Yma[HodalXa potrebbe essere quella
evidenziate | dj proseguire attraverso corsi di formazione simili a quelli effettuati durante il progetto
approfondendo le tematiche piu importanti che riguardano la coltivazione biologica.
Secondo, la possibilitd] %0}3 & & ] }oo Ss]v] & P]}v o]l Z \
delle fasi piu critiche per alfdéisa e dei prodotti. Attraverso il portale si cerchera facilitare
la comunicazione delle informazioniAnche il servizio di consulenza del Psr potrepbe
essere un altro strumento da valutare a questo fine.
AZIONE | CARATTERIZZAZIONE MOLECOLARE DELLE ACCESSIONI DI ROSA |ROMAN,
2.3 ZIEdZ | [/>/d [ > WZK ~~K
Unita DISTAL hE/s z~/d [ | K>K'E
aziendale
responsabile
Descrizione
delle attivita . .
>[ SS]A]S €& o S]A 0 % E&}P §S} W/rZ D ZZ Z *pu%o % }E
valorizzazione della variabilita genetica presente nel nostro territorio.
In particolare, sono state censite ed analizzate un totale di 124 acceasmivibili alla
A Z] AE]S Juo ZZ} Z}uv ][ Z Ju%E v }Iv} e o

appartenenti a nuovi impianti in produzione.

Bando DGR 153/2020
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provincia di Bolgna che comprendono aree di pianura e di montagna (Fig. 1).
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Valle del Reno.

*§ 8 ((83pu S pv E 3% E]Iil 1]1}v u}o }micEsateliti,
considerati i migliori markers per esplorare la diversita genetica di una popolaziqg
fingerprinting molecolare e di fondamentale importanza per eludere il problema (¢
corretta identificazione delle accessioni solo su base fenotigheaviene complicatg

oo AE] Jo]8 ulvio Z E\v 1((] Jo o[uVv]A}

oo[ v o]*] u}o }o E U o eel}v] ] Z2Z}s Z}u v [ }
due cluster principali (Fig. 2). Questa caratteristiced 35 o[ u%] A &E]
che si crea in una varieta cosi antica e per questo una particolare attenzione ¢
rivolta alla certificazione della corrispondenza varietale delle piante di riferiment
utilizzare nell'attivita di propagazione &i ]+3] X >[ v o]¢] (JvP E % Q
]JvioS®E U ] ] vs8](] & pv o8} vpuu E} ] %] vSs E
Zlu v [ Z V}V %o}ee}lv} e E }ve] E S }u ps]o]

necessaria per la rivalutazione di queatgica varieta.
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Fig. 2: Dendrogramma relativo alle distanze genetiche tra i campioni. Nel dendrogr|
*}Jv} E]%}ES S]] U Op*S E % E]V [% 0] % E o ZZ}
] 22} Z}u v [ }v % E}(]o} u}lo }ockkster pligcialivs | W
Inoltre, per garantire una futura attivita vivaistica e la creazione di nuovi impianti g
uo ZZ}s Z}uv ][ <338 ((38%5us8 o E 33 E]II 1]}
incompatibilita per identificare cosi le migliori varieta impollinatricirdgerire nei nuov
impianti.

Nello specifico, le analisi di B v}§C % ]vP <}v} Jv]i] § v o]ll v
ZYu V[ %% ES V VS] ]| U OMeS E % E]V |% 0] -u
o} o] ]*SE] pl]S v oo[-EwmManov]v} d}e }

> u o0 ZZ}s Zlu Vv ][ %% ES v VS O OMeS E i % E

U v3E <t 00 %% ES Vv VS 0 opes E1Tv A] vi] 1
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~A11 AfjeX > }v ]JA]e]}v. ] m o0 0] % E 3 ]
appa®&3S v v8] ] u  JA Ee+] Op*3 E E %% E o VS v
somiglianza genetica fra queste accessioni (Tab. 1).
Questa analisi dimostra che tutte le piu importanti antiche varieta di n
00[ %% VvVv]v} e}v} lu% S] [@&] %o G qu%b¥do]VvZ}u v |
gueste varieta possono essere consociate nei nuovi impianti che sono in fg
realizzazione.
Yu 8] EJepnos 8]JU v o 0}E} tu%o e}U A] vi] v} }1
genotipo molto antico, propagato nelf@a delllAppennino ToseBmiliano da centinai;
di anni, che si é perfettamente adattato ai diversi ambienti pedoclimatici

caratterizzano questi areali.

d X iw }u ]v I]}v o0 0] o 0} p» ~ o00 A E] S -
Emilianoedell p A E&] v8] oo A €] 8§ ZZ}s Z}u v [X

s E] 8 WEIA v] vi oo o] *
v oovi /nd > ~ Ko ATOAR
v vl E} /rd > ~ Ke ATOAR
Al zD} Ind > ~ Ko Af AT
Al z1} ~vs D E] s]oo] v~ i Nid
Al z1} Z} W]YPo] v ~ kAT

ME oo} ] & /*d > ~ Ko ATONAT

&ui] I"d > ~ Ke ANND

"o /I"d > ~ Ke AR

Yo ZueZ Ind > ~ Ko AT ATH

Yo v o] ]} /~d > ~ Ks AT A

> Alv Ind > ~ Ko Ap NG

Dpue ~ A E /~d > ~ Ko A1 o1

Dpue ~ A E d]Pvm™MBvP CE Jv} ~ 20 "6
Z}s 'vYo D o(}oo ~ Ko ATT MR
Z}e /vA Ev D}vS (03E} ~ Ke 71 A¥j
Z}e Z}u v W] SE }o}E ~ Ke ATT 2O M
Z}e Z}u v " PP]} D}vS v} ~ Ke«ATi AT
ZUPP]v}e s]P ] ~ Ke ATOATI

Pag.36di115

Bando DGR 153/2020 Relazione tecnicaMERR



Relazione sullaualita e conservazione mela Rosa Romana

Uno degli obiettivi del progetto di ricerca & stato quello di identificare la mig
u} o] ] }ve EA I]}v 00 uo Z}s Zluv U ]v PE
riscaldo superficiale delle mele e al éempo offrire al consumatore finale un frutto ch
presenti le migliori caratteristiche organolettiche e fitosanitarie.
>[ %o} ] & }os MV % & u SE} (}v u vsS o % E }
Diverse indagini, tra cui alcune condotte propré& E *+} o[hv]A E-+]3
permesso di confermare come la raccolta eseguita nel periodo ottimale favorig
qualita e la conservabilita dei frutti e nel contempo riduce le problematiche legate
fisiopatie. Queste indagini hanno permesso divk ] (] & }u o %o}
raccolta per questa mela sia intorno a meta ottobre (puo variare a sec
oo[ 0S8]Su ]v o (Euss s} 0SE] % & u SE] u ] v
faccetta rossa sulla buccia dei frutti.
Per scopi diicerca, si € deciso di raccogliere la mela Rosa Romana anche in anti
due settimane al fine di stimolare lo sviluppo del riscaldo superficiale. | frutti che ci
stati consegnati infatti erano ancora completamente verdi senza la presenza
NEE}ee uvs}_ 00 pu ] X
Le mele sono state raccolte il primo di ottobre 2022 nel comune di Venola
Juu ] 8 uvs v o]ll % }e3 Jv }ve EA 1]}V % E -
Bologna (Centro Sperimentale di Cadriano) e presso la dittdfragh di Castel Maggior

(BO). Le mele sono state randomizzate e suddivise in tre tesi come descritto di s€

- Tesi Cantina (dal 1 ott. fino a fine conservazione sono state mantenute
temperatura di 713°C)

- RN (dal 1 ott. fino a fine consezione sono state mantenute a ur
temperatura, 46°C, in cella)
- AC ULO (dal 26 ott. fino a fine conservazione sono state mantenute seco

seguenti modalita di stoccaggio: 0,5°C; 0,7% 02; ,1,5% CO2)

Qui sotto vengono riportati in tabella e in fotgparametri qualitativi della mela all
raccolta
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Analisi a raccolta (1 ottobre 2022)

Sovracolore
Rugginosita
Peso

Di

Brix

(%) (%) (

Q

) kg) (%)

Rosa Romana (Venola, BO) 0 5 116 9,37 11,7

Analisi qualitative mele alla raccolta

Dopo circa 5 mesi di conservazione, il 28 marzo 2023 sono state aperte le ¢
S} PP]} IV(E}IVS 3] ] U%]}v] ] <}38} delle nialati
fungine che delle fisiopatie posaccolta. Qui vengono riportati in tabella i dati anali
e qualitativi.

Analisi qualitative mele alla raccolta

Dopo circa 5 mesi di conservazione, il 28 marzo 2023 sono state aperte le ¢
stocc PP]} }IV(E}IVS 8] ] U%]}lv] ] <*}88} o *% S8}
fungine che delle fisiopatie posaccolta. Qui vengono riportati in tabella i dati anali
e qualitativi.

Analisi qualitative mele a fine conservazione (dopo 5 mestodicaggio)

giudizio organolettico (1: scarso, 5: elevato)

5 -
Analisi a fine conservazione 28/3/2023 % 3 ] - - %
dopo conservazione in: N g © E § 'g ‘g’ § «55 =] =l g
g x = e S 8 c g 3 £ g 3
a @ < 3 5 3 8 S s s 8 5
Cantina (dal 1 ott., 7-13°C) 3,33 12,1 2,67 2 0 2 0 2 0 1 1 1
RN (dal 1 ott., 4-6°C) 3,61 12,2

N
R
N
o
w
o
N
-
-
=
=

AC ULO (dal 26 ott.; 0,5°C; 0,7% 02; ,1,5%CQ 4,21

-
N
[
N
©
©
w
o
w
(=}
N}
-
N
N}
=

Rilievi fitopatologici a fine conservazione (dopo 5 mesi di stoccaggio)
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RILIEVI FITOPATOLOGICI SU: Mela Rosa Romana Daj
Prova: Cultivar: Tesi: Controllo: __/__/ dopo ggaz20°C
S Disfacimento Riscaldo
" E o £ é ] . g interno superficiale
2} £ 2 = ° E . ; N ;
Campioni R s = H B 5 B § B £ S 3 S E] ES (W frutd) (@ frutt)
s g 3 5 g N > o
= = < = o 2o ¢ v o ¢
- * ° g §5F = [§8¢ =
= J =3 0 - = O
1 Cantina(dal1ott, 7-13°C) 9 173| 2 338 1 212 000 1 3 2 114
2 RN (dallott, 4-6°C) 2 40| 1 20 3 6,0 000 [2 1 0 64
4 AC ULO (26/10), 0,5°C; 0,7% 0O2; ,1,5%CO2) 0 00| 0 00 0 0,0 000 |1 0 0 2(
Totale:

Immagine delle mele a fine conservazione, secondo le tre modalita di stocg

precedentemente indicate N - - - _
Refrigerazione Normale - Cantina - Atmosfera

S ANE® by

>[]v P]v v }88 Z % Eu e} ] A E oo ]v ]
Jve EA 1]}V %7 88 % E <p 5 u o U ] +}838} of

fitosanitario.
Per quanto riguarda le analisi qualitative le mele a fine conservazione, i frutti cong
in Cantina e RN presentavano dei valori di consistenza, dolcezza a acidita decis|

inferiori rispetto ai frutti conservati in AC.
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[ «S S} « Pu]s priskiektgensasiale che ha confermato come i frutti posti in
sono stati maggiormente apprezzati sia per la consistenza, succosita e per una
percezione del retrogusto amaro (tipico di questa mela).

I rilievi fitopatologici indicano come i fruttionservati in cantina siano maggiormer
suscettibili al riscaldo superficiale, mentre quelli posti in atmosfera controllata risu
meno soggetti alla fisiopatia. Stesso andamento si e riscontrato per quanto rigua
presenza di malattie fungine (pcipalmente marciume lenticellare), con incider
superiore al 20% per i frutti posti in conservazione in Cantina, rispetto al 6%
conservazione in Refrigerazione Normale e alla assenza di patologie fung
Atmosfera Controllata.
Secondo le indazioni riportate da questa indagine la migliore modalita di conservaz
oo[ Su}e( &E }vS§E}oo S U Z % Eu SS§

incidenze fungine e assenza di riscaldo superficiale) ed ancora qualitativa

<H 0O

apprezzabili a fie conservazione.

Grado di
raggiungimen
to degli
obiettivi,
scostamenti
rispetto  al
piano di
lavoro,
criticita
evidenziate

'0] } ] §8]A] % E A]+&] v oo[ u ]&}

8 & A

11}v
LHLE VS

*}v} ¢S S]

o[ §3]A

] <p <8

Nessuna criticita tecniee ] v§](] vi] &

2.2 - ATTIVITA' E RISULTATI

Azione

AZIONE 2.4ARATTERIZZAZIONE SENSORIALE DELLA ROSA ROMANA

Unita
aziendal
e
respons
abile

Astra Innovazione e sviluppo
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Descrizi
one
delle
attivita
Il progetto regionale MERR ha coinvolto il laboratorio Controllo Qualita ASTRA di Tebano
~Z « % & of dellgVpjutazioni chimicfisiche, nutraceutiche e organolettiche dei
campioni di mela Rosa Romana da analizzare.
| campioni consegnati e confrontati nel corso del 2021 provenivano da aziende pedecpllinari
e di montagna e conservati per alcuni mesfrigorifero o in fruttaio per verificare sia la
serbevolezza dei frutti sia la presenza di riscaldo.
Attivita e risultati

Sono state eseguite fotografie e controlli di tipo visivo e merceologico per comprendere
quale fosse il livello anaturazione, lo stato fitosanitario e la presenza di difetti sui frutti.
Le analisi strumentali eseguite per campione sono state le seguenti:
-peso singolo frutto

-calibro, altezza, A/C

- durezza con penetrometro Guss FTA

-colore con colorimetro Minolt&€ HOMA METER CR 400 in spazio L*a*b*
-DA Meter con mod.FRMeR (GENERIC FRUIT)

-% sovracolore

-PE } PE I]}v oo[ uliofurod <3 ]} ]}

Sui campioni sono stati eseguiti anche i seguenti controlli di tipo chimico:
- Brix medio su centrifugato deifr§3]U & GEu]v []}v 0 %o, oo[ |[] 18
in meqg/100 g con titolatore automatico Mettler.
-contenuto in acido ascorbico (vitamina C) e determinazione dei polifenoli nei succhi di mela.
- 8§ Eu]v I]}v oo[ §53]A]18 v3§]3eeftainFasettmo u o

W E <p v8} E]JPu E o[ v 0]*] » ve}E] 0 U *}v} «§ 8] « o]|l]}v §
di maturazione e caratteristiche chimifisiche e sottoposti a test organolettici per
o[]v JA] p 1]}v ] < ]33} Erpolbgic] Agddifigiodelld 3ela Rosa Romana.

Una volta individuati tali descrittori, la valutazione dei campioni e stata effettuatal con

o[ v o]*] =+ E]33]A «p adétiandd]uha seNeda a descrittori specifici con scale
strutturate a punteg@ crescente da 1 a 9. Sono state eseguite anche analisi edonistiche per

o A ops 1]}v o PE ]Ju vs} 00[ *% 33} A]<]A}U }o|( 85]A
complessivo sempre con scheda a punteggio crescente da 1la 8egustazioni sono
eseguite da o panel minimo di 12 assaggiatori formati ed addestrati sui campioni
anonimizzati nel laboratorio sensoriale presso ASTRA, dotato di 6 cabine a norme 1SQO.

Nel 2021 inoltre sono stati eseguiti panel test su succo di mela Rosa Romana.

DISCUSSIONE DEI RTBULANNO 2021
Nel mese di marzo 2021 sono stati analizzati, degustati e confrontati i campioni di mela Rosa
Z}u v & }os8] v oo[}88} & 1ifiX >[} ] §38]A} e$§ 8§} <ploo} ]
qualitative della varieta Rosa Romana, in funzioe#dadprovenienza (pedecollinare |0
montagna) e del tipo di conservazione (fruttaio e frigoconservazione).

peso altezza durezzs acidig
. DATA DI : ~ |calibro N a
0,

Campioni RACCOLTA Conservaziong medio mm frnL:[rtno A/IC kgr/:éSC RSR Jmeq/ pH
g 100g

15/10/2020 Fruttaio 1202 70 46 0,66 | 594 | 12,8 | 4,44| 3,74

15/10/2020 Frigo 1158 70 47 0,68 | 550 | 12,8 | 3,94|| 4,16

15/10/2020 Fruttaio 1159 69 51 0,74] 6,63 | 13,6 | 8,68]| 3,66

15/10/2020 Frigo 1385 73 52 0,71] 7,79 | 14,6 | 8,48] 3,23
Pag41di115

Bando DGR 153/2020 Relazione tecnicaMERR



*montagna

Tabella 1t campioni e dati medi analisi marzo 2021

Dalla tabella 1 si evince che le caratteristiche chirfigiche variano irfunzione della
provenienza: i frutti di montagna presentano durezza media della polpa piu elg
maggiore RSR% e maggiore acidita.

Rosa Romana Az. Lanzarini (Pedecollinare)
Confronto fruttaio vs frigoconservazione

-Rosa Romana Az

Lanzarini fruttaio Pedecollina Pedecollina
—Rosa Romana Az
Lanzarini frige KRS iy 5 . ORosa Romana Az Lanzarinifruttala
a T T PR —
e - porcezions doics s Rosa Romana Az. Lanzarini frigo
T 4
‘ " .
SUCCOSEA - pRrTEzions aci E 5
- B a
2.1
_3 il
consistenzs 3 7 matringenza 21— —
|II. ‘
v \ q fezza gradh 8 gradevolezza gradevciezza gradevoiezza
crotcantezia "intensitd aromatica istva oifattiva Fusiativa siuftura  complessiva

Dal confronto fraprofili sensoriali emerge che l'aspetto olfattivo € di media intensitg
entrambi i campioni. Al gusto risultano lievemente piu dolci e piu aromatici i f
frigoconservati. Per quanto riguarda la struttura della polpa i due campioni risultano 1
simli. Piu graditi per l'aspetto visivo, olfattivo, gustativo e complessivo i f
frigoconservati, sostanzialmente stessa gradevolezza per I'aspetto strutturale.

Rosa Romana Az.Toni e Az.Milani (Montagna)
Confronto fruttaio vs frigoconservazione
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Cmservazione in fruttaio

Conservazione in frigorifero

Rosi Romana fruttale
Ax.Toni

— Rosa Romana frigo Az
Milani

CenmLlonca

croccaniezss

MONTAGNA

imensith ol fatiiva
f

parcariong doloe

" aslingenza

"iensts aromatics

MONTAGNA

o DORosa Romana fruttaio Az Toni

1 wRosa Romana frigo Az Mitani—— Il

punieggio

B B~ R R R - B I - R

gradevolezza gradevolezza gradevolezza gradevolezza gradevolezza
visiva oifattiva gusiativa struttura complassiva

Z}lu v ">

L'aspetto olfattivo & leggermente piu intenso nei frutti conservati in frigo. Al gusto risu
piu astringenti i frutti frigoconservati. Per quanto riguarda la struttura dedlga, nelle melg
conservate in fruttaio risulta un po' meno croccante e piu farinosa. Piu graditi per I'as
visivo 1 frutti conservati in fruttaio (assenza di riscaldo), sostanzialmente ident
gradimento di tutti gli altri aspetti in entrambi ampioni.

Succo di mela Rosa Romana
Nel maggio 2021 e stato sottoposto ad analisi chimica e sensoriale il succo di me
Zielv _

X
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tipologia succo di mela Rosa romatri

provenienza Appennino Emil-Toscano|
RSR% 13,1

acidita meq 100g 8,75

pH 3,51

Polifenoli Totali mg/L 1281

Vitamina C mg/100 g <1l

Succo di mela . i
La Rosina Succo di mela La Rosina
9
intensita col
niensifa colore 8
? Y
htﬂnﬂi&mu&a..k /_.hlenﬂ&dkumra & f——
-~ : o
L
o
S4 .
(=1
zuccheriiacial " percezione dolce 3 i
2 E | RREE
percezions ackdita 1 T - - - -
gradevelezza  gradevolezze  gradevolezza  gradevolezza
vislva olfattiva qustativa complessiva

Il succo si presenta di colore giallo ambrato piuttosto intenso, con aspetto torigdo. ||
RSR% (° bx) e 13,1% e l'acidita totale € 8,75 meqg/100 g. L'aspetto olfattivo & di me
intensita con note di mela cotta, marmellata, purea di mela e caramello. Gusto di |
dolcezza e di medio bassa acidita, leggermente astringentmsith aromatica medio altg
con note di mela cotta e caramello. A livello di buono l'aspetto olfattivo e gusts
Leggermente meno apprezzato l'aspetto visivo, poco limpido in controluce. Punt
complessivo medio di 7,18 (piu che buono) su una stidla

Raccolta 2021
Nella tabella 2 sono riassunte le provenienze dei campioni analizzati alla raccolta nel
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, DATA DI DATA CONSI

VARIETA PROVENIENZA RACCOLTA | IN LABORAT
Rosa RomangAz. Nanni -Venola (BO) 07/10/2021 19/10/2021
Rosa RomanaAz. Dozza - Calcara (BO) 05/10/2021 19/10/2021
Rosa RomangAz. Bonasi - Calcara (BO) 05/10/2021 19/10/2021
Rosa RomangAz. Morini - Calcara (BO) 08/10/2021 19/10/2021
Rosa RomangAz. Poggi - Crespellano (BO) 07/10/2021 19/10/2021
Rosa RomangAz. Bonasi - Calcara (BO) 26/10/2021 09/11/2021
Rosa RomangAz. Toni - S. Maria Villiana (BO) 15/10/2021 09/11/2021

Tabella2z o v} ] u%]}v] & }osS] v oo[}S8S} G 1iili

Risultati delle Analisi

acidit

peso ' altezza colore | colore | colore durezza R

Campioni medio calibro frutto | A/C |di fondo|di fondo|di fondo kg/0,5c| RSR ¢ a f

g mm mm (L7 a* b* m2 meg/

100g
1 |Az. Nanni-Venola (BO)* (BIO) 126,7 | 71 50 0,70 | 67,12 | -20,54 | 45,29 56,27 5,79 31,16 13 5,70 | 13,2 | 3,89 3]
2 |Az. Dozza - Calcara (BO) 1321 | 73 50 0,69 | 67,11 | -20,77 | 42,84 51,87 15,21 21,56 17 7,10 | 16,4 | 8,14 3|
3 |Az. Bonasi - Calcara (BO) 184,0 | 83 56 0,67 | 68,25 | -21,22 | 45,74 53.34 10.94 26.08 6 7,20 | 12,2 | 6,64 | 3
4 |Az. Morini - Calcara (BO) 176,8 | 80 56 0,70 | 66,08 | -20,72 | 45,40 51,66 8,80 27,14 4 7,80 | 14,2 | 6,87 3|
5 Az. Poggi - Crespellano (BO) | 142,2 75 50 0,68 | 70,08 | -21,15 | 44,71 56,53 | _9.65 28,80 3,60 | 16,3 | 7,79 3
6 |Az. Bonasi - Calcara (BO) 1834 | 82 57 0,70 | 68,98 | -19,89 | 49,02 46,59 2158 )| 2403C [ 33 D589 [ 134 [641] 3
7 |Az. Toni - S. Maria Villiana (B{ 146,9 [ 73 56 0,76 | 73,03 | -16,937 52,8N| 54,97 1159 |C 35,24 20 9,55 | 15,2 ﬂﬁm

* montagna ~—/ S—

Tabella 3 Analisichimicofisiche raccolta 2021

Campioni RSR % |acidita|RSR%/Ac
Az. Nanni -Venola (BO)* (BIO) 13,2 | 3,89 3,39
Az. Dozza - Calcara (BO) 16,4 | 8,14 2,01
Az. Bonasi - Calcara (BO) 12,2 | 6,64 1,84
Az. Morini - Calcara (BO) 14,2 | 6,87 2,07
Az. Poggi - Crespellano (BO)| 16,3 | 7,79 2,09
Az. Bonasi - Calcara (BO) 134 | 6,41 2,09
Az. Toni - S. Maria Villiana (B{ 15,2 | 13,25 1,15
* montagna

Tabella 4t RSR%/Ac.Totale raccolta 2021

>[ 1] v }Jvel ] o E& ~ Ke Z ]JvA] 8} % & o[ v 0]*] 1
raccolta, una piu anticipata (05/10/2021) e una posticipata (26/10/2021). Dal confroat
le 2 date di raccolta, emerge che il campione raccolto a fine ottobre presenta percel
(33%) e intensita di sovracolore rosso (a*21.58) piu elevate, durezza media della po
bassa (5.89 kg), grado brix piu elevato (13.4%) e amido quasi compl#i degradatg
(9.3).
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Az.Bonasi frutti raccolti il 05/10/2021 Az.Bonasi frutti raccolti il 26/10/2021

W E «<p vs} E]JPp E ]Jo lv(E}vs} (& U%o]}v] oo0]
o[ 1] v d}v] ~ o8]8pu Jv 011 fustudi emtr@®i i campioni presentano peg
0] &} %]uss3}*8} A E] JoUv o <} oo[l]Vv E vv]
~iTXTe ol 115 §]8}o ]Jo utos8} e¢ ~7X060 u <*U v o
Villiana (BO)1&®® ] *}AE }o}E %Y %% E Il ]Jo U Jo Z~Z¢

molto intensa (13.25 meq).

azienda Nannt Venola (BO) Azienda Toni S.Maria Villiana (BO)

Prova di verifica Riscaldo/Da Meter

Per verificare se esiste una relazofra la comparsa di riscaldo nei frutti e il loro Indice
Da Meter alla raccolta, in data 22 ottobre 2021, 100 frutti sono stati numerati e me
conservazione nel capannone di Astra (fruttaio) e altri 100 frutti sono stati posti in frigo
allatemperatura di 4°C.
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peso |sowracol| DA
22110/ 2021 medio e Meter

fruttaio [capamnone) 113,5 3,.1 1,39
frigoriferopianoterra  |114,0( 2,5 1,93

Tabella 5t valori medi di peso, % sovracolore e DA Meter (a valori piu alti d
corrispondono frutti piu acerbi)

Dopo 20 giorni di conservazione in fruttaio, si rileva la presenza di riscaldo in 3 frut
frutto n.9 DA meter 1.91, nel frutto n.15 DA meter 1.54 e nel frutto n.45 DA meter 1.9
Assenza di frutti con riscaldo nel campione frigoconservato.

Pag47dil115
Bando DGR 153/2020 Relazione tecnicaMERR



Analisi Strumentali Dicembre 2021
I1 9 dicembre 2021 sono stati consegnatiednpioni di mela Rosa Romana raccolti ad ottobre

per confrontare i loro dati chimicoffisici con quelli di un campione di mela Galden
(Testimone).

, DATA DI DATA CONSEGN[A

VARIETA CAMPIONI RACCOLTA | IN LABORATORID
Rosa Romana 15/10/2021 09/12/2021
Rosa Romana 15/10/2021 09/12/2021
Rosa Romana 15/10/2021 09/12/2021
Rosa Romana 26/10/2021 09/12/2021
Golden (Test) non indicata 09/12/2021

Tabella 6t elenco campioni analizzati a Dicembre 2021

Risultati delle analisi

acidit
peso . altezza colore | colore | colore durezzg N
calibro DA a

Campioni medio frutto | A/C |di fondo|di fondo|di fondo, kg/0,5¢[ RSR ¢ pH |amido
9 mm mm L* s b* Meter (= > meq/
100g
Az. Milani -Pietrcolora (BO)* | 128,8| 70 53 0,76 | 77,07 | -12,53 | 53,09 62,43 11,82 41,27 19 0,65 8,61 | 15,0 |10,54| 3,47 | 10,0
Az. Zappoli - Vergato (BO)* 1404 | 75 51 0,67] 79,82 | -591 | 54,38 65,00 15,71 43,33 9 0,28 6,81 | 16,4 |10,25] 3,60 9,1
Az. Nanni -Venola (BO)(BIO) | 119,8| 70 48 0,68 | 68,19 | -18,91 | 45,87 0 0 0 0 1,88 834 | 170 | 727|382 94
Az. Bonasi - Calcara (BO) 169,9| 80 55 0,68 | 71,59 | -18,25| 48,21 56,33 7,14 32,78 9 1,38 508 [ 18,2 | 596| 3,85 9,0
Az. VIP - Laces (BZ)* 1922 | 77 73 094) 81,99 | -9,72 | 52,85 0 0 0 0 0,29 434 | 136 | 478| 3,74 | 10,0

* montagna

Tabella 7t risultati analisi campioni Dicembre 2021
o }v(E&}vs8} }v uo '}o vU }oSCE 00 1(( & vi ] (JEuU
intensita di colore giallo di Golden é molto simile a quella dei campioni di Rosa Romana di
montagna (Milani b*53.09, Zappoli b*54.38pl@en b*52.85), le sfumature verdi sono piu
evidenti nei campioni di Rosa Romana, risultano lievi come quelle di Gold&n7@*solo

nel campione Rosa Romana di Zappohg#1).

il livello di maturazione € maggiore in Golden (DA Meter 0.29) e in RosariR Zappol

(0.28), la durezza media della polpa € la piu bassa in mela Golden (4.34 kg), seguitajda Rosa

Romana Bonasi (5.08 kg), il grado brix risulta pit basso in Golden (13.6) e in Rosalromana
Jv o] ~iiXTeU }er v Z o ] 1383 @eqsin SslHAn e 536 niey id dRosa

Romana Bonasi.

Caratterizzazione sensoriale della mela Rosa Romana
Per la caratterizzazione sensoriale della mela Rosa Romana, sono stati ricercati e registrati
su scheda di Noble i descrittori visivi, olfattivjestativi specifici della Mela Rosa Romana,
sottoponendo ai giudici un campione di provenienza pedecollinare e un campione di
% E}A v] vi u}vs Pv X W E o[]v JA] u I]}v E P]+3SE |I]}v
Romana é stata utilizzata la scheda segee®nsoriale.
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CAMPIONE N°

DATA

FIRMA

ELENCO DEI DESCRITTORI VISIVI

1° livello
Fiorale )
Speziato ()

ELENCO DESCRITTORI

2° livello
Fiori ( )
Spezie ()

OLFATTIVI

3° livello

Acacia
Biancospino

&I}E] [ € v ]}
Lavanda

Garofano

Geranio

Gelsomino

Rosa

Tiglio

Viola

Linalolo

Cannella

Chiodi di garofano
Pepe

Liquirizia

Anice

Bando DGR 153/2020
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Fruttato ()

1° livello

Caramellizzato( )

Agrumi )

Bacche )
Drupe ( )
Pomacee )
Uva ( )

Frutta esotica  ( )

Frutta essiccata ( )

2° livello

Caramellizzato ( )

Pompelmo

Limone

More
Lamponi
Fragole

Ribes (Cassis)

Ciliegia
Albicocca

Pesca

Pera

Mela

Moscato

Labrusca (uva fragola)

Banana
Melone

Ananas

Fico
Prugna

Uvasultanina

3° livello
Caramello
Cioccolata

Caffe

Bando DGR 153/2020
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Tostatura/affumicato( )

Frutta secca ( ) Frutta secca ( )
Vegetale ) Fresco/lerbaceo ()
Cotto ( )
Secco ( )
Aromatico ( )

Melassa

Confettura/marmellata

Miele

Caramelle latte e miele

Fumeé

Pane tostato
Mandorla
Noce

Nocciola

Raspo

E )} ~8E]8} [ d

Peperone

Olive
Carciofi
Asparagi

Fagiolini

Fieno/Paglia
Tabacco

The

Basilico
Salvia
Rosmarino
Timo

Foglia di fico

Bando DGR 153/2020
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Boise ( )

I 1d [

AMARO

DOLCE

Fenolico ( ) Fenoli
Vaniglia
Resinoso/Balsamico( ) Pino
Cedro
Eucalipto
Menta
Altro ( )

Sughero

ELENCO DESCRITTORI GUSTATIVI

Poco acido
Acidita normale

Piuttosto acido
Molto acido
Aspro

Acre

Non percepibile

Debolmente
amaro

Amarognolo

Amaro

Non percepibile
Poco dolce

Dolce

Legno di quercia

[ B B B
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Molto dolce

ASTRINGENZA Non astringente
Poco astringentt
Astringente

Molto
astringente

Allappante

(piu elevati nel campione pedecollinare).

Dal punto di vista olfattivodescrittori individuati con piu frequenza sono risultati: fiorali
particolare, acacia nel campione di pianura e rosa nel campione di montagna), fruttat
note tipiche di pomacee, un po' piu intense nel campione di montagna), vegetali ed e

)

- otlg

- Descrittori olfattivi

99 99 ® Pianura m Montagna

88 B a

9

8
7

=

(1]

-1

n® assaggiatori

2 2N I 2 2 22 2 3 2 2 22 22 2 2

(]

=

v"b’iﬁp@ 9&;& ﬁqjﬂ'#‘ o ‘?@?é“@ Mﬁ%tﬁ& ¥ é@s#&ﬁ}&“ ﬂ@,

Grafico confronto descrittori olfattivi

Al gusto € stata percepita maggiore acidita nel campione di montagna, retrogust
amarognolo nel campione di pianura, media dolcezza e poca astringenza in entramb
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Pag53di115



. Descrittori Gustativi

W Pianura ™ Montagna

n" assaggiatori

L L] ae a

PRI P E ST EES
«“iﬂafi@ & ;ﬁﬁfaﬁj g dﬂ"‘?“* fﬁrf‘nﬁf?.}iﬁﬁjﬁf

Grafico confronto descrittori gustativi

Sulla base delle frequenze dei descrittorilicati € stato possibile costruire la seguer
e Z Y % ](] % & o[ *« PP]} o000 D o Z}e Z}u v
v oo[ v 0]*] }EP v}o 38] ] u%]}v] &] Aps] v o 1ilTX
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VALUTAZIONE OLFATTIVA

INTENSITA' OLFATTIVA @ E
ODORE FIORALE 1 @ @
(rosa, acacia) e
FRUTTATO 2| 3] 4] [5] (&) 7] [8] |9

(pomacee, albiccocca, pesca, banana, lampone, agrumi

MIELE/CARAMELLO

VEGETALE FRESCO/ERBACEO
(erbaceo/trito d'erba)

VEGETALE SECCO
(fieno, paglia)

ALTRO ODORE PARTICOLARE
(specificare quale)

(=] =] [=] =172 [=]
(o] ]

o] [«]

(=] [#]

o] []

0] [o] [o] []

VALUTAZIONE GUSTO-OLFATTIVA
DOLCE (1] [2] [3] [4] [5] [6] [7] [8] [9]
ACIDO [1] [2] [3] [4] [5] [e] [7] [8] [9]
ASTRINGENZA IEI IEI
INTENSITA' AROMA IEI IEI

PARAMETRI INERENTI LA STRUTTURA DELLA POLPA

CROCCANTEZZA IEI IEI
CONSISTENZA IEI IEI
SUCCOSITA' IEI IEI
FARINOSITA' IEI IEI
Lo compreresti? SI NO PERCHE"?

DISCUSSIONE DEI RISULTATI DEI CAMPIONI RMEICOQA1 E CONSERVATI FIN
FEBBRAIO/APRILE 2022
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, DATA DI )

VARIETA CAMPIONI RACCOLTA DATA PANEL TES
Rosa RomangAz. Milani - Pietracolora (BQ) 15/10/2021 09/02/2022
Rosa RomangAz. Zappoli - Vergato (BO) 15/10/2021 09/02/2022
Rosa RomangAz. Nanni - Venola (BO) 15/10/2021 09/02/2022
Rosa RomanaAz. Nanni - Venola (BO) 15/10/2021 17/03/2022
Rosa RomangAz. Bonasi - Calcara (BO) 26/10/2021 09/02/2022
Rosa RomanaAz. Bonasi - Calcara (BO) 26/10/2021 07/04/2022

Tabella- 8 elenco campioni analizzati febbraiwarzeaprile 2022

acidit
peso ibo altezza colore | colore | colore oA durezzi )
Campioni medio frutto | AIC (di fondoldi fondoldi fondo kgl05¢ RSRY pH [amido
o el g | b Meter " meg/
d 100g

Az. Milani -Pietrcolora (B0) | 1208| 68 | 52 | 0,77] 80,77 | -594 | 5946| 6045 | 2406 | 3778 | 14 | 026 | 814 | 158 (1131 352] 100
Az, Zappoli- Vergato (BO) | 1257] 72 | 47 |085| 8094 | -420 | 5567| 6515 | 1691 | 4549 | 13 | 020 | 702 | 164 [1025 360] 100
Az, Nanni -Venola (BO)(BIO) | 1323 72 | 47 |085| 7903 | -5.96 | 5792 | 6440 | 1863 | 4389 | 12 | 048 | 993 | 168 |475| 396| 100

Az. Nanni -Venola (B0)(BIO) 6,19 | 148 1607|379 100
Az. Bonasi - Calcara (BO) | 1738] 80 | 52 [066] 7579 |-1416] 5160 5459 | 1970 | 2963 | 12 | 101 | 465 132[596]385] 100
Az. Bonasi - Calcara (BO) 499 | 136|540] 3,72] 10,0

Tabella- 9 dati analisi chimicof/fisiche febbramarzcaprile 2022

Panel test eseguiti con scheda QDA Rosa Romana

Rosa RomanAz.Milanit Pietracolora (BO)
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'r;“m;m‘r Rosa Romana montagna (az. Milani-Pietracolora)

Intensts olfattva
Fannosad. |

Odaore fiorale (rosa,

s ’a acacia)

i Fruttato (pomates,
- & hm. nm +

_ Mista/Carameiio

punteggio

— LS . ) £ tn & =~ @ W
L 4 L

T Vagetpie
fresco/erbaces.

“ Vegotale secto
(Beno, pagha)

gradevolezza gradevolezza gradevolezza gradevolezza gradevolezza
vislva olfattiva gustativa sirutiura complessiva

I1 90% dei frutti presenta sovracoloresso medio del 14,2% su colore di fondo giallo. Presel
rugginosita attorno al picciolo in pochissimi fruttia forma del frutto € schiacciata con rappc
altezza/calibro di 0,77 quindi piu larga che alta (con variabilita da 0,67 a 0880 nedio del fruttc
e di 120,8 grammi (variabile da 97,5 a 142,3 g); calibro medio 68,2 mm (variabile da 65 a
altezza media 52,3 mm (variabile da 44 a 57 mm).

L'aspetto olfattivo e poco intenso, con medio basse note fiorali e lievi note erbaceeaeadnello
Gusto di media dolcezza e media acidita (pit acido che dolce in alcuni frutti), di media astrir
di media intensita aromatica Struttura della polpa di media croccantezza e consistenza, 1
succosita e medio bassa farinosita.

Piu che disreto I'aspetto visivo, sufficienti i giudizi di tutti gli altri aspetti .

Punteggio complessivo medio di 5,75 su una scala di 9 con 4 voti complessivi insufficienti st

Rosa Romana Az. Zappolergato (BO)

Pag57di115
Bando DGR 153/2020 Relazione tecnicaMERR



.E:Hh?gﬂfﬁm:'“ Rosa Romana montagna (az. Zappoli-Vergato)

Intensaa olfattiva e i
]
Conosy .| mncwa]l"m. g
i b g Fruttato (pomaces,
Sucroste “ aibicocea. pesca... %
B
Consislenza — Migla/Caramelio 2
s 2 51— ——
L] 4
Croccantarza — k 'h\es“;:aglml 9 E
i 3
- - \ ., Vegetala secco
Intensita aroma _ \ (n, pagiis) 2
A 1 T T T
Astringanza : Exion gradevolezza gradevolezza gradevolerzs gradevolezza gradevolezza

g
visiva oifatiiva gusiativa strutiura  cemplessiva

| frutti si presentano con lieve sovracolore rosso (media 12,7%) su colore di fondo giallo. F
rugginosita attorno al picciolo e di buccia sciupata in parte dei fiugtiforma del frutto & schiacci:
con rapporto altezza/calibrodi 0,67 (con iahilita da 0,55 a 0,71).peso medio del frutto & di 12&
grammi (variabile da 108,6 a 152,4 g); calibro medio 72,1 mm (variabile da 67 a 81 mm)
media 46,5 mm (variabile da 44 a 50 mm). L'aspetto olfattivo & di media intensita con notée
fruttate di media intensitaGusto di media dolcezza e media acidita, di medio bassa astringer
medio alto aroma tipicoStruttura della polpa di media croccantezza e consistenza, succc
farinosita variabili fra frutti.

Sufficiente I'aspettwisivo e strutturale, buono I'aspetto olfattivo, pit che discreto I'aspetto gust

Punteggio complessivo medio discreto di 6,08 su una scala di 9 con un solo giudizio con
negativo su 12.

Rosa Romana Az. NanMenola (BO)

Confronto sensoriale fra il campione ricevuto in data 8 febbraio 2022 e il campione

arrivatoin laboratorio il 9 marzo 2022.

g "o5a Rormana
K A Mlnm—'.l'nnnl.']
| Bologna
iCon riscaldo)
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—sensoriale febbrako
—sSensonale marzo

Farircssd

Succoath

Consistenia

Croccantezza —

IntengLd asnma

Astingensn

Az. Nanni - Venola

Intenstd olfsliva
B Ddode farale
.| Jirosa, acacia)

Az. Nanni - Venola
Bsensoriale febbraio B zensoriale marzo

Frufisie
{pomaces
albicoees,

Nl Caramilo

A YVegatale
7 fescolerbacen
{erbacentm

Vegelsn secse
{Seno, pogkn}

Acido

gradeveiezia

gragavalezza
gusiativa

gradevolezza  gradevoiezia

olfatiiva siruttura com plessiva

L'aspetto olfattivo & di maggiore intensita nei frutti degustati a matmpresentanmote piu intense
e piu variegatdruttate, di miele ed anche erbaceAl gusto i frutti degustati a marzo sono perce
un po' piu dolci, meno astringenti e piu aromatici. Per quanto riguarda la struttura, nelle
conservate fino a marzo risulta meno craote, meno soda, meno succosa e piuttosto farinose
graditi per I'aspetto olfattivo e gustativo i frutti conservati fino a marzo, penalizzati invec

gradimento della struttura.

Giudizio complessivo discreto per entrambi i campioni.

Rosa Romana Az.BonaS€ialcara (BO)

Confronto sensoriale fra il campione ricevuto in data 8 febbraio 2022aenpione

e arrivato in laboratorio il 5 aprile 2022.

Risultati sensoriale Febbraio 2022

oRosa Romana (az. Manni-
Venola) febbraio 2022

Farinositd

Succosita

Consistenza —

SR

Croccanlezza —

Intensita aroma 3
4

Aslringenza’

Intensith cifattva

¥,

Cdore fiorale (rosa,

Rosa Romana (az. Manni-Venola) febbraio 2022

acacia)

¥ ," Frutisio (pomaces,
/ " siblcacca, pesca,...

__— MigleiCaramelio

punteggio

R W R R @ o~ m W

_ Vegetale
frescolerbaceo..

Vegetale secco
(Beno, paglia)

gra
Acido

zm
visiva

r lazza r lezza gradevolezza
oifattiva strutiura complessiva

zza. g

| ar
gustativa
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| frutti si presentano con sovracolore rosso su fondo giallo verdognolo su parte dei frutti. Pres
rugginosita attorno al picciolo.

La forma del frutto & schiacciata con rapporto altezza/calibro di 0,65 quindi piu larga che a
variabilita da0,59 a 0,67)Il peso medio del frutto & di 168,2 grammi (variabile da 148,8 a 18:
calibro medio 79,6 mm (variabile da 77 a 82 mm); altezza media 54,4 mm (variabile da 48 a
L'aspetto olfattivo € di media intensita con note fruttate (banaagrumi e mela cotta) di mec
intensita, con note fiorali (rosa) e di miele di medio bassa intensita.

Gusto di medio alta dolcezza e medio bassa acidita, medio bassa astringenza e medio alt
Struttura della polpa di media croccantezza e consistenz@dio bassa succosita ed ele
farinosita.

Piu che sufficiente I'aspetto visivo, buono I'aspetto olfattivo e gustativo, appena sufficiente I'e
strutturale (polpa molto farinosa).

Punteggio complessivo medio di 6,08 su una scala di 9 con 2 udficrenti complessivi su 12.

Risultati sensoriale Aprile 2022

=Rosa Romana (az. Nanni-
Venola) aprile 2022

Rosa Romana (az. Nanni-Venola) aprile 2022
Intensita olfaltiva S i
" i ore fiorale (rosa,
Farinosia 3 stacia)
Fruttato (pomaces,

Succosita
albicocea, pesca,

Consistenza

— Misle/Caramello

punieggio
s k3 (=] S o o - o w

Vegetale

Croccanlezza frescolerbaceo,.

Vegelale secca

(fieno, paglia) gradevilézza gradevclezza gradevolezza gradevoiezza gracevoiezzd
wiehv'a clifaitiva gustative siruniura coin pléssiva

Intensitd aroma

Astringenza [ ‘Dolce
Acido

| frutti si presentano con sovracoloresso su fondo giallo verdognolo su parte dei frutti. Presen
rugginosita attorno al piccioloLa forma del frutto e schiacciata con rapporto altezza/calibro di
quindi piu larga che alta (con variabilita da 0,59 a 0,67). Il peso medio del &wlitd68,2 gramr
(variabile da 148,8 a 183,8 g); calibro medio 79,6 mm (variabile da 77 a 82 mm); altezza m
mm (variabile da 48 a 60 mmi):aspetto olfattivo & di media intensita con note fruttate (bane
agrumi e mela cotta) di media intergjtcon note fiorali (rosa) e di miele di medio bassa inter
Gusto di medio alta dolcezza e medio bassa acidita, medio bassa astringenza e medio alt
Struttura della polpa di media croccantezza e consistenza, medio bassa succosita ed
farinosita.Piu che sufficiente I'aspetto visivo, buono |'aspetto olfattivo e gustativo, appena suffi
I'aspetto strutturale.

Punteggio complessivo medio di 6,46 su una scala di 9.

Confronto sensoriale febbraio vs aprile 2022
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Intansh promn

—sensorinle febbraio

Ar. Bonasi - Calcara

Asiningenza | “Dolce
Acdo

—sensoriale aprile
Intensit cifatiiva
. * Oedore fiorale
Fan—.— ) /rosa. acacia)
Fiutato
Succosith {pomaces,
< plbicoctn..
Consigtenza — Migle"Carameiio
e
| 4 Vegetala
Croccanterza — fesco‘erbaced

L Vegetale secco

(Eeng, paglia)

Az. Bonasi - Calcara
. Bsensoriale febbraio m sensoriale aprile

Gradmvciezza F‘IWHI gracavolezza gradevelezza
o piessiva

w om N

oW

un mese in pIU

Dal punto di vista ofattivo e gustativo non ci sono modifiche sostanziali importaeti.quant
riguarda la struttura della polpa, nelle mele conservate fino a marzo la polpa si mantiene ugu:
croccante e consistente ma risulta un po' meno succasoléo piu farinosa. Il campione conserv
¢ penalizzato nel gradimento strutturale, valutato appena sufficiente, il g
complessivo € ancora discreto di 6,08 su una scala di 9.

Risultati sensoriale Succo di mela RBsahana marzo 2022

tipologia succo di mela Rosa Roma
bevilaMela

provenienza Appennino Bolognese

RSR% 17,2

acidita meq/100g 3,12

pH 4,00
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© Sueco di mela
Rosa Romann
bovitaMela
mmmu Succo di mela Rosa Romana bevilaMeala
: s
lénsan aromasca : . intensti citattiva 2
] T e — e
& +— = A
.%5
sucenenacsl 7 partazion dokce B4 —
3] : —
peICenond Bl 2
f : . —— 5
fradevelezzn  gradevolezza  grocevoiezie  gradevolerza
vishra silfasiteg gustaiive complesaiva

Il succo si presenta di colore ambrato di media intensita, con aspetto torbido e presenza d
frammenti di bucciall RSR% (° bx) € 17,2% e |'acidita totale € 3,1219@q. L'aspetto olfattivo &
medio alta intensita con note di rosa, mela cotta, caramello, frutta matura e vegetale secco
molto dolce e di bassa acidita, non astringente, intensita aromatica medio alta con note d
matura. A livello di buoo i giudizi di tutti gli aspetti. Punteggio complessivo medio di 6,90

Risultati sensoriale Composte di mela Rosa Romana marzo 2022

Composta di mela senza zuccheri aggiunti

composta di mela Rosa Romana senza zuccheri agg

tipologia

provenienza Appennino Bolognese
RSR% 14,4
Pag62di115
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composta di mela Rosa
Romana senza zuccheri
aggiunti 3
y composta di mela Roza Romana senza
intensita colore F: zuccheri aggiunti
]
tessitura ' _densita alla vista B
LY ] i
\ g p .,
densd . 5 _ intensith odore &l 1. — —
- L] -
3 =1 | 3 i ]
S 2s , | .
1) E, - . _
intensité aroma —— —— dolcezza
. | — — I -
2 | -4 —
astringenza / \ acidita 1 ] 5 g
! \ gradewvolezza gradevolezza gradevolezza gradevolezza gradevolezza
! wisiva cifattiva gusiativa struffura  complessiva
amarg dolcefacido

La composta si presenta di colore ambrato di medio alta intensita e piuttosto déasasta,
con presenza di pezzetti di buccia. Il RSR% (° bx), senza zuccheri aggiuntivilédghétta
olfattivo & di media intensita con note molto variegate di mela cotta, agrumi, thé ed
aromatiche. Gusto equilibrato, media dolcezza e medi@it (per 3 assaggiatori su |
prevale l'acido sul dolce), leggermente astringente e amarognolo. Intensita aromatica
con note balsamiche, di zenzero, agrumi, torta di mele e the. Struttura di media tess
presenza di frammenti di buccia, un gastidiosi all'assaggio.

A livello di discreto/ buono il giudizio visivo ed olfattivo, discreto I'aspetto gustativo

che discreto l'aspetto strutturale. Punteggio complessivo medio di 6,20 (piu che discre
una scala di 9, con 2 giudizi negat@mplessivi su 10.

Composta di mela con zuccheri aggiunti

tipologia composta di mela Rosa Romana con zuccheri ag

provenienza Appennino Bolognese

RSR% 40,6
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composta di mela Rosa
Romana con 2uccher
aggiunti

ntensith colora
| |

tessitura densith alla vista

dansita intensia odora

mtensita aroma

astringenza 1 acidid

amaro’ dolce/acido

composta di mela Rosa Romana con zuccheri
aggiunti

gradevelezza gradevolezza gradevoiezza gradevolezza gradevolezza
visiva olfattiva gustativa struttura  complessiva

La composta si presenta di colore ambrato di medio alta intensita e molto densa allg
con presenza di frammenti di buccia. La composta si presenta di colore ambratxdi
alta intensita e molto densa alla vista, con presenza di frammenti di buccia. L'a
olfattivo & di medio alta intensita con note molto variegate di mela cotta, agrumi, caral

e frutta matura.

Gusto spostato nettamente verso il dolce, rappodolce/acido di 8,10, noi
astringente né amarognolo, percepito come troppo dolce e stucchevole dal
degli assaggiatori. Intensita aromatica medio alta con note di gelatina alla fri
frutta caramellata. Struttura piuttosto densa, granulosa e un pajsgolana
presenza di molti frammenti di buccia, fastidiosi all'assaggio per alcuni degus
A livello di buono il giudizio visivo ed olfattivo, discreto/buono l'aspetto gustati

strutturale.

Punteggio complessivo medio di 6,50 (discreto/buona)rsascala di 9, con 2 giud

negativi complessivi su 10.

Confronto sensoriale composta di mela con zuccheri aggiunti e composta d

senza zuccheri aggiunti

——compouta di mela Rosa Romana senza Tecchen aggranti
——-composts ¢ mela Rows Romana con ruccheti aggiunt
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